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	 外卖

	 餐饮/宴会

	 餐厅

	 烹饪中心

Combistar FX烹饪美食更加简单快速。FX可以自
动制作出任何你想要做的食物，然后进行全自动
清洗。FX 还可以毫不费力，绝无浪费地制作出一
个完整的菜单。

Combistar FX可以达到更好的质量效果并减少
操作的复杂性，产生更多益处。无论执行哪个系
统，您都可以实现精确且多产量的烹饪。快速的
服务，绝佳的美味，炫丽地呈现给每一位食客。

Combistar FX制作一个完整的菜单更简单，具有
更多益处。FX可以随意创新或制作传统菜肴，结
合您的想象力达到烹饪的新境界。花时间和精力
更少，却达到非常棒的效果，使质量和愉悦感都
得到提升。

Combistar FX制作各种菜肴或特别的食谱会很简
单很安全。FX可以手动烹饪或选择更有效可靠的
程序。您能在完全不影响质量和口感的前提下将
成本和时间降到最低。

最完美的解决方案
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//	 烹饪质量

根据每个人不同的理念

//	 ECO优点

经济环保

//	 简易

操作，个性化，自我清
洗

//	 可靠

耐用

//	 烹饪系统

不可替代的合作伙伴

//	 服务

ANGELO PO厨房服务
    的好搭档
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//	Multicooking

pdp

烹
饪
质
量

combistar FX 烹饪更为精准
Combistar FX创新的万能烹饪功能使得烹饪精确无误，更为灵活。它只需要轻松的管理，在同样烹饪环境
下，同时控制20种不同的菜肴，以满足不同时间的烹饪需要。每段的烹饪时间都是不同的，您可以手动设置
也可以通过程序设置（例如，每盘一个时间段）。当新的PDP烹饪探针或两个探针同时工作时，此功能可以
同时设置。
（标准ＰＤＰ＋可选配的ＫＳＦＭＳ），可使用二个不同的温度探针达到完美的效果 。
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//	Smokerstar

combistar FX & 
Smokerstar

PATENT      
PENDING     

自制烟熏
有了Combistar FX的Smokerstar烟熏装置，使得烟熏过程变得简
单干净。您可以自制烟熏食品，对肉、蔬菜、芝士、点心、香肠、冷
猪肉、油、盐进行冷熏或是热熏，达到前所未有的美食要求，既不占
空间，又节省了成本。由于Angelo Po创新概念，您可以创造纯正独
特的食谱，适时更新菜单，从而更好地服务并且从中获利。

开启新视野
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// apm & PLUS
烹饪质量随着APM系统而得到提升，它可以反复自动地测量正确的
加热温度。

随着PLUS功能的改进，在烹饪过程中提供额外的能量，在燃气型号
中瞬间增压。

厨房中的力量

高级餐厅 酒店
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combistar FX // 

patented

patented

// AWC // DCR

// AOC // MFC

// RDC // PDP

PATENT      
PENDING     

PATENT      
PENDING     

烹饪管理和控制总是最重要的

利用气流顺时针、逆时针循环，AWC可
以自动控制风扇的旋转，从而使烹饪更
均匀。

DCR专利系统（顶级型号-级别3）在烹饪
过程中，可以直接显示当前湿度，避免错
误的产生。

精确、连续和迅速的运作使得每一次烹饪
变得完美和均衡。

AOC系统对烹饪环境有效的控制。

MFC专利设计，从静止到极限的6种风扇
转速完全可以实现各种菜肴的风速要求。

从您开启机器的那一刻，RDC创新蒸汽发
生器可以在蒸或蒸烤烹饪模式下确保烹饪
所需的充分蒸汽量。

由于新科技PDP多点式食物核心温度探针
（顶级型号-级别3），您可以使得食物的
烹饪均衡，完美烹饪不同体积、不同重量
的食物。

甜点 烘焙

烹饪质量
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//	combistar FX

step 01

step 02

极具适用性和灵活性

Combistar FX有适用的尺寸和性能，能在不影响烹饪质量和速度的前提下烹饪出大量
的食品。
您很容易在回温和烹饪过程中获益。无论是宴会还是日常烹饪，它都是改善专业操作
而设计的“烹饪系统”。

新的LCS解决方案，使得Combistar FX没有限制与浪费。当201和202机型在不使用推
车架时，避免了从门内排放出多余的热量和蒸汽。

避免蒸汽外泄
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// Chickenstar

//	FMP
PATENT      
PENDING     

家禽烹饪多功能烤箱，减少了重量损失（从传统烤箱的40-45%减至25-30%）及
烹饪时间（减少20-25分钟），使得利润大大增加，劳动力成本及能源消耗大大减
少，烤出的家禽肉感鲜美多汁。

加上独有的自动排水/集油盘管理装置，Chickenstar在烹饪过程中，减少烹饪内腔
油脂残留。食物的质量得到改善，并减少了烤箱日常维护和清洗次数，此装置还使
得家禽类烹饪的集油和清洁变得非常容易。

Combistar FX独有的配件通过直接使用食物核心温度探针来管理热循环
（专利），保证经过巴氏杀菌过的罐头或容器的质量安全。
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//	Eco

eco cooking: 10%  energy saving
eco washing: up to 9 kWh

E
C

O
 的

优
势

Combistar FX 并不是普通的蒸烤箱，而是一个为专业环
境和想要从第一步开始就降低成本的厨师设计的“烹饪系
统”。

Combistar FX是唯一具备环保节能效果的设备，旨在优
化能源，节省烹饪和清洗中消耗和时间，保护厨房内外的
环境。

COMBISTAR FX是经济与环保的结合。

创新的ECO功能改善了厨房的烹饪环境，满足现代餐饮
业的需求。

10



//	combistar FX

AOC

RDC

APM

PTM

环保节能
CombistarFX的性能有效地改善了收益，达到最大限度的节能。这些包括：蒸汽和混合加压烹饪环境（AOC-专利）、
高效可靠的产生蒸汽及较低的管理成本（RDC-专利）通过能量供应及开关切换的有效管理来减少消耗（APM和PM专
利）内部空气的对流符合空气动力学形状（C2D），绝缘隔热烹饪内腔（3.5厘米以上厚度的石棉），双层玻璃（6＋6
毫米）门封条双层隔热密封系统。

COMBISTAR FX的技术发明，使经济管理与能源节约都得到很好的改善 。
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//	 智能烹饪，节省的同时亦能获得更大的
经济利益

只有 10% 的重量损失！

烹饪前: 1000 克 烹饪后: 900 克

COMBISTAR FX轻松适应所有的烹饪需要，不只节省：

20% 重量损失,
10% 花费在厨房的时间,
只需60%的能源（与传统烹饪相比）

还有，为了避开能源使用高峰，机器可以在夜间工作或者远程控制。
Combistar FX 经过优化，减少了重量损失，实现了高利润的自动化烹饪（只有10%的重量损失）。Combistar FX，低温烹饪及
Delta T改善了食物的口感，您可以随时掌控美味和利润。

有了Combistar FX，食物的美味和您的盈利，一切尽在掌握！
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//	combistar FX
多功能且便利
CombistarFX可以使您轻松得到你所有想要的结果：烧烤回温，熏烤到蒸蔬菜，从面包到甜点，从大
量到小量，使得空间，劳动力，原材料及能源得到良好的分配和组合。

CombistarFX的功能和配件，让您工作更高利润，更快速，更干净，完全不用放弃对传统美食的追求
或创新菜肴的乐趣。

COMBISTAR FX 轻松烹饪即可获得满意的结果和丰厚的利润。

甜点

蒸

烤

油炸

蒸烤

烟熏
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//	EVC

co
m

b
is

ta
r
 F

X
 /

/

尖端技术的直观控制
Combistar FX的使用简单明了，因为它拥有大屏EVC高清晰度控制面板（超过3000像素 /平方厘米和
260000种颜色），远处清晰可见， 广阔的视角（高达70°），背光触摸与声音警告启动，推式手柄选择。

一切都变得简单直观，图像显示与配有说明的EVC显示屏能够指导正
确的选择，从而使工作准确无误。

简
易
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//	C3 - CF3
combistar FX 自动烹饪，无需照看
除了手动设置烹饪程序，Combistar FX的CF3功能还可让您选择各种已存储烹饪程序。
Combistar FX具有新的智能烹饪功能（C3）。在这里您可以点击C3上简单的菜单和图标：烤肉，家禽，低温烹饪， 
Delta T ， 混烤，卤肉，炖肉，炒蔬菜，面包，甜点，意面，烟熏和巴氏消毒过的罐头或容器。Combistar FX 即可为
您思考并解决剩余问题，使您获得满意的结果。
无论是经验丰富的专业厨师还是新手，都可使用 Combistar FX烹饪，前者以经验指导烹调，后者则由科技的力量指导
烹调，避免食物标准、质量和口感的差异。

Combistar FX的灵活性和设备特性，让您的盈利最大化！
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//	combistar FX
带有照片的菜谱全部向您展示！
在EASY-STAR功能中，Combistar FX可存储详尽的视频、文字菜谱（包含配料）以及菜品图片，为餐厅经理提供了
运营支持。
相较于传统烹饪，Combistar FX除了适用于所有的烤箱产品菜单以外，更可以存储菜单、订制新菜单.

COMBISTAR FX让每件事都变得很容易，甚至是你的食谱。

16



//	combistar FX

EASYstar

REC PLAY STOPPAUSEREW FFW

PLAY

影像可显示在前端控制面板上
EASY-STAR另一个独特优势的特征是直接从控制面板观看视频。
这样使操作者更清晰明白使用效果和Combistar FX烹饪过程。

COMBISTAR FX，在烹饪中不断学习。

烤箱屏幕上会显示
音像短片和配方
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//

// USB

	 我的收藏夹
涵盖一切，迅速启用，触手可及
Combistar FX帮助你日常工作的同时，另有一个特殊的菜单在 “我的收藏夹”其中保存经常使用的烹饪程序，以便提
醒自己并立即使用，直接且不出错。你可以每天以最佳的方式重复日常烹饪。

随着Combistar FX对HACCP数据的管理和USB的介入，非常轻松地更新烹饪
程序和运作模式。
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combistar FX 

Personalizado - Supermarket

Personnalisé - Supermarket

Custom made - Supermarket

Personalizzato - Supermarket

Personalizado - Bistrot

Personnalisé - Bistrot

Custom made - Bistrot

Personalizzato - Bistrot

. . . .

. . . .

//

//

cmp

ccm

彰显个性的唯一设备

	 个性化菜单

	 烤箱的个性化

Combistar FX操作更简单， CMP功能直接进入到 “自制烹饪”个性化菜单控制页面，可以立即选择全自动清
洗。CMP满足了您合理安排工作的需求。

Combistar FX配有CCM附件，可以粘贴名字和贵司的标志以达到完美个性效果，使Combistar FX绝对独一无二，成
为您的骄傲。
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ECO washing:

tas

adc

tmc

•	新的TAS清洗系统（专利）拥有三重清洁消毒效果，较好的性能和较低的管理成本，完全自动化。无需照看，更无需
手动添加药剂即可完成每个清洗程序。

•	独创的ADC功能（专利）可以自动排掉烹饪所产生的油脂以免堵塞。
•	TMC功能可在大约12分钟内，无需药剂，让机器自动用蒸汽和清水来清洁烤箱内腔以消除烹饪所遗留的异味。

COMBISTAR FX的清洗是自动的、安全的和有保障的。

	 自动清洗的
全新标准

节省高达9千
瓦/时
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//

Splash

sc2

ECO

WDC

•	ECO功能“节能”在清洗中加入并呈现在烹饪中。这个特点能让你节省1.7-9千万/时，从Combistar FX61 到202 E。
•	当Combistar FX需要除水垢时它会报警，此时您只需要激活新的功能WDC“除水垢报警时间”。
•	新的Splash功能在无需开门，不使用烤箱外接喷枪的情况下，自动用清水冲洗烹饪内腔。
•	SC2功能可以使清洗达到双倍效果（含2级别）。	
由使用者来决定用何种和多少药剂，然后机器自动地完成剩余步骤——药剂反应过程，润洗过程，消毒过程。

COMBISTAR FX是独特的，因为它在烹饪和清洗方面都运用了ECO节能功
能。

	           高效率
清洗
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EHO

eho

可
靠

Combistar FX的设计和制造有质量保障，操作简单可靠，具有：
•	尺寸紧凑=易于摆放。
•	EVC控制显示，符合人体工学设计EHO（专利）肘或手的双向旋转门把手，左和右=接触点，体现使用过程
中的实用性。

•	AISI316高质量不锈钢（厚度12/10）烹饪内腔=可靠和坚固。
•	内置冷却风扇=机器使用安全。
•	食物核心温度探针被放置在门内受保护的位置=探针经久耐用。
•	纵向份盘进入=有利于支架无限制的使用。
•	卤素照明灯=提高能见度。
•	可移动的份盘支架=简单手工拆卸清洗。
•	开门和双层玻璃的拆卸=低温易于操作者清洗。
•	内置集油盘=功能性和安全性。

	 结构紧凑，符合人体工学，
耐用，坚固

即使您双手都拿
着东西仍然可以
很容易打开门

22



//

MCF

wta
•	固定或抽拉式喷枪（可选）=易于烤箱清洗。
•	内部支架与份盘间隔距离6.6到7.2厘米和WTA（专利）事故预防技术=最大的自由度和安全烹饪。
•	低温排水，降低蒸汽排放=减少烹饪过程中蒸汽耗量和热量流失，避免烤箱长时间满负荷运作而造成自身损坏。
•	无人管理时的机器运作通过测验=即使没人，机器的运行仍是可靠的。
•	门闭时的自动冷却功能=无需承担开着门降温冷却的风险。
•	清洗中意外开门、缺水、断电、缺少清洁剂的情况下均会报警=清洗过程总是受您的控制。
•	MCF系统下，开门时减慢风速，减少蒸汽外泄 =安全操作。

	 安全，性能，可靠
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//	combistar FX + Chillstar,

patented

烹
饪
系
统

CombistarFX和急冻冰箱Chillstar成为最佳拍档。
Angelo Po把烹饪和急冻设计在一起，易于组合，不受限制。每台Combistar FX都有相配的
Chillstar，10 x 1/1 GN CombistarFX 可以配含有3个或5个1/1GN 盘的Chillstar，组合在一起的操作高
度，依然控制在160厘米安全高度下。
如有需要，CombistarFX烹饪支持专用配件。得益于IFR功能，食品在Chillstar中完美的冷冻，避免了有害
物质停留在食物表面，危及质量且影响盈利。

Chillstar的IFR，配备冷冻和宴会程序，你可以快速成功地恢复美味
口感！

绝佳组合
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//
Combistar FX是一个灵活的“烹饪系统”，满足快速，简单和高效的宴会需要，因为
这些配件和功能，您将不会错过绝佳的美食效果。

当厨房空间紧张，食品数量增加，您想改善工作条件而不重组厨房的格局时，简简单
单地使用两台Combistar FX就能解决您的问题。Combistar FX不占厨房空间即达到双
倍效率。

	 有效解决各种需求
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//	WWW.combistar FX.COM

服
务

只需点击就可了解
Combistar FX拥有了一个新的网站，遍布世界各地为专业人员提供基本服务。
在www.combistarfx.com网站上您可以找到：

•	最新下载的食谱
•	演示最新食谱制作的视频短片
•	关于 Combistar FX家族的信息 
•	发现更多关于您的Combistar FX的信息

所有设计都是为了使得这台独特的机器的所有潜能得到实现。

26



//

Angelo Po售后服务的可靠性源于: •配件的快速供给，确保您良好地继续使用Combistar FX。•全球范围授权的技术
中心，提供迅速，高效的服务。•我们的大厨随时答复您的咨询。直接联系我们，可拨打电话+8602160940100*803或
发送邮件至：apochef@angelopo.cn。

Combistar FX作为“Angelo Po厨房系统”的一部分，是适应全世界的各种需求而设计的万能蒸烤箱。从仓储到工程
现场，订制、物流、安装和高效的工作，提供售前/售后一系列全方位的服务。Angelo Po厨房系统和Combistar FX两
者的完美结合，更好地完善了厨房，改善了收益。一直以来良好的性能、简易的操作、高效的管理和可靠的监督，从
各个角度给予最大的便利。

	 我们的使命是在世界各地，提供最一流
的服务和高质量的设备

利润 人员

厨房系统

效率环境

烹饪
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FX122...

FX201...

FX202...

Design by

//

FX61G 1/2/3 FX61E 1/2/3 FX101G 1/2/3 FX101E 1/2/3 FX82G 1/2/3 FX82E 1/2/3

920x874x730 920x874x730 920x874x975 920x874x975 1178x1064x1462 1178x1064x1462

645x650x510 645x650x510 645x650x755 645x650x755 890x825x665 890x825x665

6 x 1/1 6 x 1/1 10 x 1/1 10 x 1/1 8 x 2/1 - 16 x 1/1 8 x 2/1 - 16 x 1/1

14 19,5 27

10,1 17,3 19,8

230V 1N 50 Hz
400V 3N 50-60 Hz
230V 3 50-60 Hz

230V 1N 50 Hz
400V 3N 50-60 Hz
230V 3 50-60 Hz

230V 1N 50 Hz
400V 3N 50-60 Hz
230V 3 50-60 Hz

70,5 70,5 66 66 70,5 70,5

85 85 140 140 223 223

3/4 '' 3/4 '' 3/4 '' 3/4 '' 3/4 '' 3/4 ''

40 40 40 40 40 40

2 2 2 2 2 2

185 160 213 198 266 251

技
术

特
征

	 所有需求的正确选择
由32个型号组成一个大家族。包括电和燃气两种系列。三个级别的配置。每台机器可适用于烹饪30到550份用餐量。

详细资料：烹饪构造由AISI 304不锈钢抛光制成的，同样适用60x40cm的烤架。烤箱内腔顶部和底部都是圆边无缝连接，
由AISI316L不锈钢制成（厚度1.2毫米），AISI310和AISI316L制造燃气加热器和加厚800合金电加热器-烹饪风扇和AISI316L
蒸汽发生器（RDC）卤素照明灯-控制面板是5毫米的钢化玻璃-可拆卸的烤架-导流板在烹饪内腔和风扇中间，开门即可维
修和清洗-开门空间为90° 到 130°，双层玻璃（6+6毫米）开阔内腔和外部低辐射热的玻璃，内部抽取的石棉-陶瓷纤维
隔热（3.5厘米）的抗辐射屏障-(EHO)双手柄拉手，易于打开-高强度有机硅双门密封垫片-冷凝水收集和排水盘-所有主要元
件都位于烤箱左侧侧板内-IPX5防水等级-烹饪内腔虹吸排水防止液体和气味回流，T型管安装方便易于通风-支脚的高度可调
整，支脚外部是AISI304不锈钢包边-燃气型机器配有间接热交换器吹风式燃烧器，模块化的电磁感应和火焰控制电子处理
器，自我诊断和自动重新点火装置-用电系列烤箱内腔配有直接热交换器。

型号

外型尺寸(mms)

烹饪内腔尺寸(mms)

GN容器容量

燃气功率KW-焦耳/小时

电功率

电气连接

单位距离 GN

烹饪过程中的部分

进水管

排水管

水压

重量

电压和频率须严格按照要求
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FX61...

FX101...
FX82...

FX122G 1/2/3 FX122E 1/2/3 FX201G 2/3 FX201E 2/3 FX202G 2/3 FX202E 2/3

1178x1064x1722 1178x1064x1722 929x892x1795 929x892x1795 1193x1074x1795 1193x1074x1795

890x825x925 890x825x925 645x650x1454 645x650x1454 890x825x1460 890x825x1460

12 x 2/1 - 24 x 1/1 12 x 2/1 - 24 x 1/1 20 x 1/1 20 x 1/1 20 x 2/1 - 40 x 1/1 20 x 2/1 - 40 x 1/1

32,5 37 55

27,5 34,3 55,5

230V 1N 50 Hz 400V 3N 50-60 Hz 230V 1N 50 Hz
400V 3N 50-60 Hz
230V 3 50-60 Hz

230V 1N 50 Hz 400V 3N 50-60 Hz

66 66 66 66 66 66

335 335 280 280 560 560

3/4 '' 3/4 '' 3/4 '' 3/4 '' 3/4 '' 3/4 ''

40 40 40 40 40 40

2 2 2 2 2 2

293 278 360 340 472 449

保护装置: 安全的温控装置，带报警器风机，烹饪内腔电脑板和变速器(顶级-级别3)- 烹饪内腔真空控制的安全装置-磁性门开关-马达
和燃烧器阻断报警，水和燃气故障警报器，故障和清洗周期暂停警报-烤箱支架最高操作高度小于或等于160cm (201和202机型选
配)-漂洗功能(顶级型号-级别3)-烤箱门关闭后烹饪内腔自动冷却。

标准设备:可抽出机架-高度可调整的支脚-供水管-烹饪咨询手册-清洁药剂(顶级型号-级别3)

型号

外型尺寸(mms)

烹饪内腔尺寸(mms)

GN容器容量

燃气功率KW-焦耳/小时

电功率

电气连接

单位距离 GN

烹饪过程中的部分

进水管

排水管

水压

重量

电压和频率须严格按照要求
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//	combistar FX
功能和主要特点

数字式，可编程的，液晶显示信息控制旋钮选择。烹饪功能：
保温，Delta T，回温 ，宴会，低温烹饪，巴氏杀菌，烟熏，
真空干燥，C3自动烹饪，CF3编程，个性化烹饪菜单，我的
收藏夹，多元化烹饪，烹饪通过2个食物核心探针+多个烹饪时
间设置（多达20个），自动清洗加上烘干烹饪内腔，长时间和
间歇性的清水清洗，触摸感应背光选择键。功能：APM功率
控制，DCR湿度，AOC管理的烹饪环境，可正反旋转AWC风
扇，FMC多速度，PTM高温状态，经济环保的ECO功能（烹饪
和清洗），PLUS额外功率(燃气系列)。RDC低成本产生蒸汽，
接口和显示屏连接。报警还原键。自我诊断与故障报警。多点
式PDP食物核心温度探针。连续照明卤素灯，HACCP数据记
忆下载接口。具有通过USB接口轻松浏览照片和食谱的录像的
功能。

数字式，可编写程序（3个步骤6个程序）带数据选择按钮。触
摸背光选择各种烹饪方式并显示相对数字。
6个烹饪/重新加热程序，自动降温，报警重启，2风速（1间
歇）ECO功能减少消耗（级别2）和PLUS额外的电源（燃气系
列），手动蒸汽注入。
AOC自动烹饪控制系统，UR2湿度，可反转的AWC风扇和PTM
温度状态。APM自动功率控制（燃气系列），RDC低成本产生
蒸汽。带故障警报的自我诊断。连续卤素灯照明。HACCP数据
打印输出接口。

级别1
半自动清洗。
SV外部核心探针（选配）。

级别2
SC2自动清洗。
食物核心温度探针。
连续卤素灯照明。
HACCP数据打印输出接口。

•	热风循环从30°C 到 300°C
•	蒸烤从30°C to 250°C，蒸汽从0到90%
•	蒸从30°C to 125°C
•	回温，宴会
•	低温烹饪和C3保温
•	C3烟熏和巴氏杀菌法
•	烹饪菜单150个程序，CF3程序有18个步骤
•	CMP 管理个人的烹饪程序
•	4种三重自动清洗消毒程序：半自动程序，除垢程序和洗涤、
排水，可选不同时间的清洗程序

•	定时启动
•	手动按钮注入蒸汽
•	多点式食物核心温度探针
•	可选择真空探针
•	可同时使用2根食物探针
•	自动降温和自动预热
•	技术支持信息
•	可用°C 或者 °F设置温度
•	用电高峰可以预设或远程控制机器
•	选择启动时间
•	用USB下载和上传信息（HACCP，烹饪……）
•	故障报警
•	美观个性的电脑面板

•	热风循环从30°C到300°C
•	蒸烤从30°C到250°C，蒸汽从0到90%
•	蒸从30°C到125°C
•	6个程序：3重新加热和3个烹饪程序，所有程序都可转换为烹
饪程序三个步骤的每个程序

•	手动按钮蒸汽注入
•	自动降温和自动预热
•	温度设置°C 或 °F
•	HACCP数据打印
•	故障报警
•	FMSX烟熏的附件预先设定
•	用电高峰可以预设或远程控制机器

级别1
•	可选食物核心温度探针
•	选配件真空探头（只和食物核心温度探针一起使用）
•	半自动清洗程序

级别 2
•	食物核心温度探针
•	可选真空探头
•	自动清洗程序

顶级型号-级别3

加强型号-级别2

标准型号-级别1
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级别 3 2 1
ECO节能功能（烹饪中） * * *
ECO节能功能在清洗中减少消耗 * *
PLUS 额外功率功能（燃气） * * *
APM 功率控制功能（燃气） * * *
APM功率控制功能（电力） *
TAS三重消毒效果的自动清洗 *
自动清洗和烘干 *
TMC长时间和间歇性清洗 *
SC2 自动清洗 * *
半自动清洗 *
FMSX 烟熏 o o o
FMP 巴氏杀菌 o o o
C3 自动烹饪 *
多功能烹饪 *
150个烹饪程序和CF3的18个烹饪步骤 *
CMP个性化烹饪页面 *
浏览食谱照片和视频的功能 *
6个程序：3个阶段中含3个回温和3个烹饪程序 * *
PDP 多点式食物中心温度探针 *
单点式烹饪探针 * o
KSFMS 第二种真空探头 o o o
低温蒸和高温蒸 * * *
DCR烹饪中直接湿度控制 *
UR2烹饪中自动湿度控制 * *
AOC烹饪内腔过压控制系统 * * *
RDC 蒸汽发生系统 * * *
回温 * * *
低温烹饪，宴会，Delta T烹饪和恒温程序 *
真空干燥程序 *
保存专属您的个性化烹饪程序 *
带静止功能的6 MFC风速 *
正反旋转的风扇 * * *
数码控制 * * *
EVC人机对话图文显示 *
开启时间选择 *
自动预热和冷却内腔 * * *
手动调节蒸汽注入 * * *
温度设定°C 或 °F * * *
自我诊断，故障报警 * * *
蒸汽冷凝器和排气温度控制 * * *
IPX5防水等级 * * *
双重玻璃开门 * * *
位于中间位置开门 * * *
烹饪内腔有卤素灯 * * *
美观的Angelo Po金属面板 * o o
美观个性化面板 o o o
左右开门（仅限61和101型号） o o o
水枪和油脂过滤器 o o o
电脑下载和上传资料的接口（HACCP 各式烹饪方式） *
烹饪资料（HACCP）打印端口 * * *
连接打印烹饪数据 o o o
可选式按钮确认数据 * * *
显示当前烹饪状态 * * *

顶级型号-级别3

加强型号-级别2
标准型号-级别1

* = 标准
o = 选配
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ANGELO PO Grandi Cucine SpA
41012 CARPI (MO) - ITALY
S/S Romana Sud, 90
Tel. +39/059/639411
Fax +39/059/642499
www.angelopo.it
angelopo@angelopo.it

Quality and Environmental
Management System Certified

UNI EN ISO 9001:2000/14001:2004

Certification n° CSQ 9190.ANPO
Certification n° CSQ 9191.ANP2
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按照政策不断改进其产品，Angelo Po S.p.A.有权更改规格和设计变更,恕不另行通知。

Angelo Po已经开发专业餐饮设

备超过90年了，想出方案去解决

拼接式厨房，创造更多的效益。

有利于烹饪，改进和简化准备：

这些“烹饪的基础设计系统”的

指导方针,在全球各方面的专业

餐饮中为客户提供优质的

Angelo Po盈率性和灵活性。

Angelo Po, 以其企业集团和

服务网络，不仅是“最终厨房

系统”，最重要的是“全球服

务”,开放给所有想要改善厨房

品质的专业人士。

HEADQUARTERS 
ANGELO PO Grandi Cucine SpA
41012 CARPI (MO) - ITALY
S/S Romana Sud, 90
Tel. +39/059/639411
Fax +39/059/642499
www.angelopo.it
angelopo@angelopo.it

傲桀贸易（上海）有限公司
上海市江场三路88号  邮编：200436
电话：+86-21-6094 0188
传真：+86-21-6094 0288
www.angelopo.cn
info@angelopo.cn


