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Vernetzen Sie |hre Gerate
fur unzahlige Vorteile

/& ANGELO PO



lhre gesamte Klche ist mit dem
APO.LINK-Portal verbunden

Kombidampfer, Schnellkthler, Kihlschranke, Kihltische,
Vitrinen, Garschranke, Geschirrspuler ...
vernetzt fUr unzahlige Vorteile!
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KOSTENLOSE
MANAGEMENT-
SOFTWARE -
immer griffbereit

Nutzen Sie eine spezielle Managementsoftware,
mit der Sie Prozesse optimieren und |lhre Gerate
steuern konnen.



Echtzeitdatena

Sie kdnnen den Geratestatus in Echtzeit
einsehen, Parameter anpassen und den
Verlauf archivieren, um die Effizienz lhrer
Kliche zu steigern und Ablaufe besser zu
verwalten.

E-Mail- und/oder Mobil-

,Q?D benachrichtigungen

Alarme & HACCPs

Sofortige Benachrichtigungen

helfen lhnen, kritische Punkte im
Lebensmittelprozess schnell zu
erkennen - auch aus der Ferne.
HACCP-Datenerfassung und -export.

Alle Daten flr optimale

Ferndiagnose

EEEine Welt voller
VORTEILE -
nur einen Klick

. entfernt 77

Rezeptes

Sie kénnen jederzeit Rezepte fiir Ihren
Kombidampfer erstellen, bearbeiten und
|6schen.

Garantierte
;ﬁ;ﬁ Cybersicherheit und
— Datenschutz



LEISTUNGSIND

Uber das APO.LINK-Portal kénnen Sie
angeschlossener Gerate Uber
Korrekturmal3nahmen ergreifen, um Kost
reduzieren und die Prozesseffizien
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Turoffnungen
Das wiederholte Offnen der Tiir von Ofen oder
Kiihlgeraten wahrend des Betriebs flhrt zu
_ . o Waérmeverlust, erhéhtem Energieverbrauch

ECO FU N ktl on fu r und verminderter Lebensmittelqualitit. Die

KOC h en un d S p u |e n |—— Uberwachung der Tiiréffnungen unterstiitzt
KorrekturmafRnahmen zur Reduzierung von

Die ECO-Funktion fiir Kombidampfer, die sowohl Verbrauch und Abfall.

wahrend des Kochvorgangs als auch wahrend

des Spuilgangs aktiviert werden kann, optimiert

automatisch den Verbrauch und erméglicht in

jeder Phase des Betriebs Energieeinsparungen,

wobei ein hervorragendes Endergebnis

ewahrleistet wird.
E = Verbrauch

Je nach Modell kann der Energieverbrauch
Uiberwacht werden. Dies ermdglicht eine

KO rre kte La ge run g — fundiertere und effizientere Gerateverwaltung
. . L e und unterstiitzt die tagliche Uberwachung des
Sie erfahren, wie gut die Kiihlgerate die Betriebs.

eingestellte Lagertemperatur eingehalten haben.
Eine schlechte Leistung kann auf mogliche
Anomalien, Uberladung oder die Lagerung von
Lebensmitteln mit hoher Temperatur hinweisen.
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€6 Das AnschlieBen lhrer
Gerate war noch nie so
EINFACH und SCHNELL!?

Wahlen Sie aus Modellen, die standardmaliig oder Uber einfach zu
installierendes Zubehor angeschlossen werden kdnnen.

Wir unterstitzen Sie beim AnschlieBen und Konfigurieren Ihrer Gerate!
Ein einzigartiges, extrem intuitives System erkennt Ihre Gerate automatisch.



k6 In nur wenigen Schritten
ist Ihre Kuche online! 73
KEINE INSTALLATIONSKOSTEN!
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Verbinden.

Verbinden Sie das Produkt® und
Ihr Gerat (Smartphone oder Tablet)
mit demselben Netzwerk wie lhr
Unternehmen.

Benutzer
anlegen.

Erstellen Sie einen neuen Benutzer,
falls noch keiner existiert, in unserer
Web-App.

Gerate
konfigurieren.

Das APO.LINK-Portal fiihrt Sie Schritt
flir Schritt durch die Konfiguration lhrer
Geréte.

* Anschluss Giber Ethernet-Kabel und/oder Wi-Fi fir Kombidampfer (modellabhéngig), tiber Ethernet-Kabel fiir alle anderen Produktkategorien.
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www.angelopo.com

ierlich zu verbessern, behélt sich Angelo Po Grandi Cucine das Recht vor, ohne Vorankiindigung Spezifikationen und Ausfiihrung zu dndern.

7900926-5

@ANGELO PO (IE TRR Marmon Foodservice

M. ON
CERTIFIED

:1IQNET i
ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico st “ recoanizeo . l t TeChnOIOg 1es

CERTIFICATION A Berkshire Hathaway Company
41012 CARPI (MO) - ITALY - S/S Romana Sud, 90
Tel. +39 059 639411 - angelopo@angelopo.it

Im Bestreben ihre Produkte kontin




