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HEIRLUFT-ELEKTRO-UNTER-BACKOFEN

JOLLY-E Selbsttragender Elektro-Ofen-Unterschrank als
Stiutze der Top-Elemente, aus Edelstahl. Garkammer
aus C.N.S. nach DIN 1.4016, herausziehbares
Fuhrungsschienenrahmen auf sechs Hoéhen,
Fassungsvermogen GN 1/1, 1 serienmaliger Rost GN
1/1. Beliftung Gber Radialventilator. CLIMA-PRO:
erzwungenes tangentiales Ausstof3system von
Kochdampfen. Durch die Vermeidung von
Feuchtigkeitsansammlungen im Garraum wird das
gastronomische Ergebnis garantiert. Einstellung der
Garen-Temperatur des Ofens: zwischen 100°C und
300°C. Sechs Betriebsarten, drei im statischen Modus
und drei im bellfteten Modus (unterer Widerstand,
oberer Widerstand, unterer und oberer Widerstand
gleichzeitig).

EALSYT

Geratausfihrung mit integriertem Unterbau Versorgung Electrizitat

Funktionelle Merkmale

- Selbsttragender JOLLY-E Elektro-Ofen-Unterschrank als Stiitze der Top-Elemente.

- Beluftiger Heissluft- Elektro-Backofen mit 7,9 kW.

- Einstellung der Garen-Temperatur des Ofens: zwischen 100°C und 300°C. Sechs Betriebsarten, drei im statischen Modus und
drei im belufteten Modus (unterer Widerstand, oberer Widerstand, unterer und oberer Widerstand gleichzeitig).

- CLIMA-PRO: erzwungenes tangentiales Aussto3system von Kochdéampfen. Durch die Vermeidung von
Feuchtigkeitsansammlungen im Garraum wird das gastronomische Ergebnis garantiert.

- Ofenbelilftung: 1 Radialventilator halbiert die Zeiten und erhoht die Produktivitat im Vergleich zur statischen Version.

- Vorbereites Gerat auf Ful3en.

- Der Ofen kann nicht unter folgenden Produkten installiert werden: Induktionsglaskeramik, elektrische Friteusen, Bainmarie, Elektro-
Grill, Flexiplate.

Bau-Merkmale

- Vorbereites Element um Top-Elemente aufzunehmen.

- Struktur mit Oberseite, Seiten, Tir und Armaturenbrett aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit Scotch Brite-Finish; Boden und Rickseite
aus Edelstahl.

- Garraum des Backofens aus C.N.S. nach DIN 1.4016 Starke 10/10, glanzend. Abmessungen (L x B x H) 53 x 41 x 31 cm.
Isolierung durch Keramikfaserplatten hoher Dichte. Ofentlir aus satiniertem C.N.S. nach DIN 1.4301 , Innentiir aus C.N.S. nach
DIN 1.45009, isoliert mit Glaswolle hoher Dichte. Griff aus Chromaluminium in voller Breite. Hochleistungsscharniere.
Silikonkautschukdichtung an der Ofenfront furr perfekten Verschluss.

- Demontierbarer Boden des Backofens aus emailliertem Eisen.

- Ergonomische Knopfe aus Metall mit Gummischutz gegen Wasser-Eindringen.

- Hohenverstellbare FiRe zur Bodenaufstellung aus C.N.S. nach DIN 1.4301, mit Bodenstein aus Isolierkunststoff mit Kratzschuzt.
Die FuRe werden in einer festen Hohe von 15 cm geliefert. FuRverlangerung 5 cm (minimale Hohe / maximale Hohe: 87,5/ 92,5
cm Hohe der Top enthalten).

- Zugriff auf alle funktionswichtigen Komponenten tber Vorderseite.

Sicherheitsausristungen und Zustimmungen

- Uberhitzung Sicherheitsthermostat mit Interventionslicht.

- CE-Zustimmungen in Bezug auf alle laufenden Richtlinien und Verordnungen.
- Bestatigung zur européischen Norm EN 1672-2 Higienedesign

- Schutzart IPX4.

Serienaustattung
- Serienausstattung des Backofens: 1 verchromter Rost GN 1/1.
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Optionen und Zubehére
Rader.

Technische Daten

Betriebspannung 400V 3N ~ 50 +60 Hz Nettogewicht 88 kg
Bruttogewicht 103 kg Elektro-Leistung 7,9 kW
Abmessungen 80x72x65 cm Verpackung 82x84x86 cm
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