INBRP2P /& ANGELO PO

KUHLTISCH -2°C + +10°C - 2 TUREN

Kuhltisch mit innerer und auf3erer Monoblockstruktur aus
C.N.S. nach DIN1.4301. Verdampfer im Fach und
Motorlifter. Automatisches Abtauen und
Kondensatabsaugung. Bedienfeld mit elektronischer
Karte, Alarm bei hoher oder niedriger Temperatur,
Fehlfunktion des Thermostats. 2 Turen.
R290-Kaltemittelgas mit niedrigem GWP.

~ R290

Funktionelle Merkmale

- Selbsttragende Unterkihltisch als Stiitze der Top-Elemente.
Die Kuhltisch bietet Platz fir Module von 20, 40, 80 und 120 cm.
Kihlraum durch 2 Tiren geschlossen.Kihlfach mit 3 Schubladen verschlossen.Kihlraum durch 3 Turen geschlossen.Kihlfach mit
4 Schubladen verschlossen.Kiihlfach mit 6 Schubladen verschlossen.Installationsbeschrankungen: Der Kiihlboden kann nicht
unter Induktionsglaskeramikelementen installiert werden.Installationsbeschrankungen: Es ist nicht mdglich,
Induktionsglaskeramikelemente zu installieren.Installationsbeschrankungen: am Ausleger nicht moglich.
Einstellbare Betriebstemperatur: -2 / + 10 ° C.
Bedienfeld mit Thermometer ausgestattet - digitaler Thermostat, Ein / Aus-Schalter, Elektronikplatine mit Hoch- und
Niedertemperaturalarm, Fehlfunktion des Thermostats.

- Abtauautomatik.

- Automatische Kondenswasserverdunstung.

- Verwendete Kéaltemittelflissigkeit: R290.

- Gerauschstufe: < 70 dBA.

- Vorbereites Gerat auf FliBen.
Installationsbeschrankungen: Kombination mit Gas-Bratplatte NICHT zulassig; auf Trager nicht moglich; auf Multi-Gerat-
Trasgrahmen (auBer HYDESIGN).
Installationsbeschankungen: der Sockel kann installiert werden, nur wenn die ICON9000-Elemente mit FiiRen rechts und links von
Kuhltische positioniert sind.

Bau-Merkmale

Rahmen aus C.N.S. anch DIN 1.4301, in die Struktur angebaut, fiir die Installation von Top-Modulen.
Monoblock-Struktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301, Isolierung aus geschaumtem Polyurethan ohne Gebrauch von FCKW-H-FCKW..
- Satinierte Tur, Seiten und Armaturenbrett, Scotch Brite-Finish. Innenraum mit glanzender Oberflache.
Isolierungsstarke: 35 mm.
Flugelttren.
Robuste Chrom-Aluminium-Griffe mit ergonomischem Griff.
- Gestelle aus C.N.S. nach DIN 1.4301 zur Unterstiitzung von Gittern / Behaltern, leicht abnehmbar, 6 Positionen.
Kippschutzfuhrungen aus Edelstahl AlSI 304.
- Ablauf am Boden zur Erleichterung der Reinigungsarbeiten.
- Verdampfer mit Korrosionsschutzbehandlung.
FiRe aus Edelstahl, hohenverstellbar von 150 mm bis 250 mm.
- Zugriff auf alle funktionswichtigen Komponenten tber Vorderseite.

Sicherheitsausristungen und Zustimmungen

- Hoch- und Niedertemperaturalarm im Kuhlraum.

- Alarm aufgrund einer Fehlfunktion des Thermostats.

- CE-Zustimmungen in Bezug auf alle laufenden Richtlinien und Verordnungen.
Das Produkt entspricht der EG-Verordnung 1935/2004 und Ministerialdekret 21/03/1973 (Materialen und Objekte die in Kontakt
mit Nahrung bekommen).

- Schutzart IPX4.

Serienaustattung
- 2 Gleitschienen-Paaren, 2 GN 1/1 Edelstahlgitter, Kondensatablaufwanne.
Kondensatsammelschale.

Optionen und Zubehore
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Fuhrungen fur Tabletts oder Gitterhalter; plastifiziertes oder aus C.N.S. Gitter; Stahldrahtkorb; Rader.

Technische Daten

Betriebspannung 230V 1N~/ 50Hz Nettogewicht 110 kg
Bruttogewicht 135 kg Elektro-Leistung 0,6 kW
Abmessungen 120x83,5x65 cm Verpackung 130x100x80 cm
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