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Plano de trabajo en acero inox 18-10 de 20/10 mesgesor,
profundidad 1100 mm, perfilado en los dos frentes.
Disponibilidad de 180 mm de apoyo cada frente usuar
Estructura autoportante con plano de trabajo, parkderales
y fondo en acero inox 18-10. Plano de trabajo,qese
laterales, pared posterior, frentes y paneles delma
satinados con acabado Scotchbrite. Las superfiei¢sabajo
pueden fijarse entre si al mismo nivel. Es positdgir entre
dos diferentes configuraciones: apoyo en el pavilnsobre
pies (opcional) o bien sobre bastidor plurimdulam zécalo
de acero inox o0 mamposteria. Grado de protecciéh Bh
todos los productos de la gama. Aprobacion CE desttos
productos a gas. Aprobacion CSQA Disefio Higiénico.
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. Encimera provista de n.6 fuegos abiertos con maeddss dos frentes.

. Fuegos abiertos con repartidor de llama de dobleneg elevada potencia incluso con didmetro peqdefiquemador; optima distribucién de la
temperatura sobre el fondo de la bandeja obtenide/és de un particular angulo de incidencia diafaa: 3 quemadores de kw 7 @ 110 mm, 3
quemadores de kw 10 @ 130 mm.

. Excelente flexibilidad de uso con reduccién dedgepcia <méax. suministrada en la posicién de mirtiasia el 75%.

. Bandeja bajo quemador (una cada dos fuegos) ea imoer AlS| 304 satinada y estampada, integrada encimera, con una profundidad de mm.80,
con cantos redondeados min.R 63 mm, que permitanzdr un buen nivel de retencion de los liquidgoseosamiento simplificando al mismo tiempo
las operaciones de limpieza. Distancia entre ef@pe las bandejas en la rejilla y el fondo dedadeja para quemadores de 120 mm.

. Quemadores y repartidores de llama se pueden erte®ialmente para la limpieza, con protecciéradiaina piloto y termopar. Quemador con
especial tubo Venturi inclinado para evitar lastelegiones del inyector (7 kW). Quemador a pipafibkw.

. Altura ideal de la rejilla de apoyo para las baaslegspecto a la superficie de coccion para gasané circulacion del aire en la combustién del
guemador incluso cuando se utilicen recipientegrdie tamafio y la superficie de coccién esté corplente ocupada y con los quemadores en posicion
de méaximo suministro de potencia.

. Mandos en material resistente al calor con sefagfafcional en el borde, presentes en los dosefsate trabajo.

. Horno estatico de gas para bandejas 2/1 G.N. (whzhtx2/1GN + 1x1/1GN). Camara del horno realizaacero inox AlISI 430; el cierre puerta del
horno se encuentra en golpe con el molde de laespnerta (evitando el escape de calor y preseovahdtilizo de los componentes en el tiempo).
Aislamiento asecurado por el rivestimento en lamaidrio. Guias interiores para bandejas de acerode 3 niveles de altura desmontables para la
limpieza; en dotacion: una rejilla cromada 2/1 GMdnija en material atérmico. Luz util: (LxpxA): 2%94,6x41,1 cm.

. Chimenea estanca de descarga humos, en acero [Bb0%, con méascara en fundicién cromada.

. Indicacion funcional del accionamiento quemadoe@at o posterior estampada en el panel de macedossterizada por la facilidad de lectura y la
inalterabilidad en el tiempo.

. Armario lateral pasante de acero inox AlS| 304 ssp&0/10 cerrado en dos lados con cantos redoosiéégiénicos en el fondo, equipado de puertas y
contrapuertas estampadas en AIS| 304 espesor Hafi@aneles internos de material estructural fosmdente. Bisagras externas. Capacidad:
contenedores 1/1 GN. Equipado de guias porta besd&GN desmontables, 3 niveles. Tamafio Gtilnote33,5x65x40h cm.

. Accesorios disponibles: bandejas bajo quemadancphalisa o ranurada, disco parallama, patas en awx regulables en altura.

e Grifos a gas con valvula de seguridad, termopaloyop Piloto posicionado en el quemador de fuegjfmisrtos equipado
con una proteccién para evitar que se apague ataldente en caso de rebosamiento de liquidos. Qummms y
repartidores de llama en fundicién esmaltada RARdjillas de apoyo bandejas de mm 345x586 cadareakzadas en
fundicion esmaltada RAAF. Encendido electrénico tren de chispas.

* Quemador para calentamiento horno con una poteecl® kW controlado por valvula termostatica cdatpj termopar y
encendido electrénico con tren de chispas. Cod&da temperatura de coccion de 100°C a 340°C.

« Posibilidad de acceder a todos los componentesoitgles desde el panel de mandos delantero, fatiénuesmontable.




