
ELEMENT NEUTRE

Élément neutre avec structure autoportante en acier inox
AISI 304, dessus épaisseur 20/10 mm.

Épaisseur dessus 2 mm Installation produit avec soubassement

Caractéristiques fonctionnelles

· Elément neutre avec plan de travail.
· Appareil pré-équipé  pour installation sur pieds.

Caractéristiques de fabrication

· Plan de travail en acier inox AISI 304, épaisseur 20/10 avec finition Scotch Brite.
· Bandeau de commandes en acier inox AISI 304, épaisseur 12/10 mm,  avec finition Scotch Brite. Panneaux latéraux en acier inox

AISI 304, arrière en acier inox.
· Juxtaposition bord à bord des éléments très rigide et précise qui garantit une qualité maximum et hygiène.
· Dosseret arrière rayonné sur le plan h = 4 cm.
· Pieds d'appui au sol en acier inox AISI 304 réglables, equippés de semelle inrayable en plastique isolante. Les pieds sont fournis

à une hauteur fixe de 15 cm. Extension de pied 5 cm (hauteur minimum / hauteur maximum: 87,5 / 92,5 cm).

Dotations de sécurité et certifications
· Homologation à la norme européenne EN 1672-2 Conception Hygiénique.
· Le produit est conforme au règlement CE 1935/2004 et au Décret du 21/03/1973 (Materiaux et Objets destinés à venir au Contact

des denrées Alimentaires).

Données techniques

Dimensions 20x72x90 cm Emballage 42x108x102 cm
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