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Piano di lavoro in acciaio inox 18-10 spessore @@filmm, a
profondita 1100 mm sagomato su due fronti. Dispiditéldi
180 mm di appoggio per ogni lato utente. Struthurto-
portante con piano, fianchi e retro in acciaio id&10. Piano
di lavoro, fianchi, retro, facciate e cruscottiisati a finitura
scotchbrite. Accostamento tra piani "testa a test#i§saggio
vincolante degli stessi tra loro. Possibilita délsz tra 2
diverse configurazioni: appoggio a pavimento sulipgesu
telaio plurimodulo con zoccolatura inox o muratu®aado di
protezione IPX5 su tutti i prodotti della gamma.pipvazione
di tutti i prodotti a gas CE. Certificazione CSQ#@rmlisegno
igienico.
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« Piastra di cottura liscia in acciaio speciale F&hliicassata al piano tenuta di liquidi, idoneaha&nper cotture immerse,
con trattamento al cromo duro, lucidato a specBl@a<= 0,1. Lo scarico dei grassi di cottura & cgtiato dai due fori
presenti su entrambi i fronti nel cassetto di rétagposto nel vano sottostante oppure € possibiteetterlo alla rete di
scarico (se previsto filtro in rete).

* Due zone indipendenti riscaldanti da kw 7 cad.

e Superficie utile di cottura 32,6 dm2.

« Potenza specifica fornita 430 watt/dm2.

« I riscaldamento & ottenuto mediante due battar@wtiatori a 3 rami di fiamma, entrambi in acoi@ox dalla potenza
nominale di 7 kW, indipendenti tra loro.

» Erogazione controllata della potenza, per garatdgitemperatura di lavoro impostata, dalla funzioredulante della
valvola di controllo e dai sensori applicati diegttente sulla piastra.

» Elevata uniformita di temperatura consentita daclatori a tre rami di fiamma per ogni mezza pditpiastra.

e Accessibilita dal fronte di ogni componente funzitm

e Manopole in materiale atermico con serigrafia sario delle temperature di lavoro.

e Camino scarico fumi,posizionato lateralmente, icia@o inox 18-10, a tenuta di liquidi, con mascharin ghisa cromata.

e Vano passante in AISI 304 sp.10/10 chiuso su 3dati raggiatura igienica sul fondo dotato di pmrtton porte e
controporte stampate in AlSI 304 sp.10/10, pantellernamente con materiale strutturale fonodsstde e dotate di
incernieramento esterno. E utile a contenitori@KL

« Il prodotto € conforme al regolamento CE 1935/26@4 DM 21/03/1973 (Materiali ed Oggetti destiratienire a
Contatto con gli Alimenti).

* Potenzariscaldante 7+7 kW.

e 2 batterie di bruciatori a 3 rami di fiamma cadaimacciaio inox.

« Accensione elettronica a treno di scintille.

e Termostato dad0° a 280° per la temperatura di lavoro e termostato di sicurezza a ripristino manuale.




