
PELATORE SU TELAIO CAPACITA' CARICO
20 KG.

Struttura in acciaio inox AISI 304. Coperchio in
plexiglass. Timer meccanico. Superficie abradente
facilmente estraibile. Pannello comandi a tenuta IP56.
Cestello forato e piatto rotante, facili da rimuovere per la
pulizia. Completo di piattello per patate/carote. Completo
di telaio e filtro.

Caratteristiche funzionali

· Produttività 480 kg/h
· Timer meccanico preciso e robusto
· Cestello forato e piatto rotante, facili da rimuovere per la pulizia
· Scarico frontale protetto da guardia di sicurezza che convoglia il prodotto verso il basso
· Coperchio in plexiglas trasparente, per seguire tutte le fasi della pulizia
· Ciclo di pulizia 2-3 minuti.

Caratteristiche costruttive

· Struttura in acciaio inox
· Motore con trasmissione a mezzo cinghia
· Ingresso acqua 3/4”; scarico acqua Ø 50 mm

Dotazioni di sicurezza e certificazioni
· Sensore di apertura coperchio.
· Comandi a bassa tensione (24 V)
· Grado di protezione IPX5.

Dotazioni di serie
· Dotato di spina elettrica industriale e cavo [2m].
· Dotato di tubo alimentazione acqua [1m].
· Dotato di tubo di scarico [0,8m]

Dati tecnici

Voltaggio 400V 3N~ / 50Hz Peso netto 74 kg

Peso lordo 94 kg Potenza elettrica 1,15 kW

Dimensioni 51x89x156,5 cm Imballo 75x85x150 cm
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