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Angelo Po vervollstandigt das Produktprogramm
fur das Bewirtungsgewerbe mit einer Reihe

von Erganzungselementen, die eigens fur die
unterschiedlichen Erfordernisse in der Kiche
entwickelt wurden.

Hochwertige Elemente fur Lagerung,
Zubereitung und Verarbeitung der

Rohstoffe, deren Design die Hygiene und
Reinigungsfreundlichkeit optimiert.






Hangeschranke...
Ordnung und
Funktionalitat
in der Kdche

Die Hangeschranke von Angelo Po
zeichnen sich durch ihre hochwertigen
Materialien und ihr durchdachtes Design
aus und werden dem Erfordernis,
Lebensmittel, Geschirr, Tépfe und Bleche
in der Kliche zu verstauen, bestens
gerecht.

Konstruktive Eigenschaften:

Die Hangeschranke haben eine
selbsttragende Struktur, deren sichtbare
Teile vollstandig aus satiniertem CNS
nach DIN 1.4301 gefertigt sind. Der
Zwischenboden kann in verschiedenen
Hohen positioniert werden und die

Oberseite der Mobel ist vollkommen eben,

so dass sie als weitere Ablageflache
genutzt werden kann. Die untere
AuBenseite ist zur Gewahrleistung der
Hygiene und der Reinigungsfreundlichkeit
vollstandig geschlossen.

Offene Hangeschranke Mit ihnen

kann man den Stauraum fur wenig Geld
optimieren. Da sie keine Turen haben, sieht
man sofort, was sie enthalten.

Hangeschranke mit Fliigeltiiren mit
in die Tur integrierter Griffleiste.

Hangeschrinke mit Schiebetiiren
mit Fuhrungen oben und unten. Die
Griffleisten sind in die TUren integriert.
Als weiteres Angebot gibt es zwei
Schiebettrenmodelle in der Ausfuhrung
als Geschirrabtropfschrank mit
gelochtem Unterboden und Trockengitter
aus CNS nach DIN 1.4301, das beim
Modell mit 140 cm Breite 44 Teller und
beim Modell mit 200 cm Breite 62 Teller
aufnehmen kann.

Eckhédngeschranke, welche die
optimale Ausnutzung des Stauraums fur
Lebensmittel und Kichengeréte gestatten.
Sie sind in der offenen Version und in der
Version mit Flugelturen lieferbar.
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Vorbereitungs-
tische...
Rationelle
Zubereitung

Fleischvorbereitungstische

Sie sind vollstandig aus fein satiniertem
CNS nach DIN 1.4301 hergestellt und

mit den zwei Langen 120 und 180

cm lieferbar. Die extrem robuste und
langlebige 60 mm starke Arbeitsplatte

hat auf der Vorderseite eine abgerundete
Kante und auf der Ruckseite eine nahtlose
Spritzschutzaufkantung. Unter der
Schneideplatte aus Polyethylen befindet
sich ein herausziehbarer Edelstahlbehalter
zum Auffangen von FlUssigkeiten und
Abfallen und die herausnehmbaren
gelochten Béden dienen zur Ablage des
geschnittenen Fleischs. Die Unterplatte ist
diamantgeschliffen, um das Ablaufen der
Flussigkeiten zu begunstigen. Die Beine
aus Rundrohren aus satiniertem CNS nach
DIN 1.4301 haben einen Durchmesser
von 50 mm und erleichtern die Reinigung.
Sie haben hoéhenverstellbare FuBe fur die
waagrechte Ausrichtung mit Auflage aus
gehértetem Kunststoff.

Sortier- und Vorbereitungstische
fiir Gemiise

Sie eignen sich ideal zum Sortieren und
Zuschneiden von GemuUse und sind in
zwei Langen, 120 und 180 cm lieferbar.
Die herausnehmbaren Schneideplatten
sind aus lebensmittelechtem HDPE.

Die 60 mm starke Arbeitsplatte aus fein

satiniertem CNS nach DIN 1.4301 hat eine
abgerundete Kante auf der Vorderseite
und eine Aufkantung auf der Rickseite und
verflgt Uber einen Abfallauffangbehélter.
Die Becken verfugen Uber Siphon,
Uberlauf und Abfluss und kénnen mit einer
Mischbatterie ausgestattet werden. Die
Beine aus Rundrohren aus satiniertem

CNS nach DIN 1.4301 haben einen
Durchmesser von 50 mm und erleichtern
die Reinigung. Sie haben hohenverstellbare
FuBe fur die waagrechte Ausrichtung mit
Auflage aus gehértetem Kunststoff.

Fischvorbereitungstische

Eine wertvolle Hilfe beim Ausnehmen,
Putzen und Portionieren von Fisch. Diese
Tische bestehen vollstandig aus fein
satiniertem CNS nach DIN 1.4301. Die

60 mm starke Arbeitsplatte hat auf der
Vorderseite eine abgerundete Kante und
auf den Ubrigen drei Seiten eine nahtlose
Spritzschutzaufkantung. Die Funktionalitat
gewahrleisten ein Becken mit den MaBen
50x40x25h und zwei herausnehmbaren
Behaltern mit gelochtem Boden sowie eine
Schneideplatte aus lebensmittelechtem
HDPE. Die Unterplatte ist geneigt, um das
Ablaufen der FlUssigkeiten in das seitliche
Becken zu begunstigen. Das Becken
verfligt tiber Siphon, Uberlauf und Abfluss.
Die Beine aus Rundrohren aus satiniertem
CNS nach DIN 1.4301 haben einen
Durchmesser von 50 mm und erleichtern
die Reinigung. Sie haben hohenverstellbare
FuBe fur die waagrechte Ausrichtung mit
Auflage aus gehartetem Kunststoff.







Handwasch-
becken...
Hygiene in der Kuche

o’ *

Sie sind vollstdndig aus fein satiniertem
CNS nach DIN 1.4301 hergestellt. Die
tiefgezogenen Becken mit abgerundeten
Ecken und Kanten verfligen Uber

eine Mischbatterie mit Knie- oder
FuBbetatigung. Die Konstruktion entspricht
in vollem Umfang dem italienischen
Prasidialerlass 7/80. Das Modell LM
(Wanneabmessungen: 41x33,5x13,5 h cm)
mit Kniebetéatigung wird hangend an der
Wand befestigt und bendtigt nur minimalen
Raum in der Kiche. Beim Modell LMP in
Standausfuhrung wird der Wasserflu mit
einem Pedal aktiviert. Der Unterschrank
hat eine Flugelttr. Zur Ausstattung beider
Modelle gehéren der Wasserauslauf und
der Siphon aus Kunststoff.

Zubehor fiir Handwaschbecken
Die Handwaschbecken kénnen wie folgt
erganzt werden:

e Seifenspender DS fur FlUssigseife,
Fassungsvermdgen 1,11, aus
transparentem Kunststoff. Der Zugriff auf
den Seifenbehéalter zum Nachfullen ist
durch ein Schloss geschutzt.

e Papierhandtuchspender DC aus
Kunststoff, der 250 Einweghandttcher
aufnehmen kann.

Beide Zubehdreinrichtungen sind fur die
Wandmontage vorgesehen; sie kénnen
allerdings auch an der Wand PLM aus
satiniertem Edelstahl 1.4301 befestigt
werden, die auf die Aufkantung der
Handwaschbecken montiert werden kann.

Handwaschbecken mit
Sterilisiergerat

Sie werden in zwei Versionen flr die
Wandmontage angeboten. Beide bestehen
aus satiniertem CNS 1.4301, haben ein
tiefgezogenes Becken mit abgerundeten
Ecken und Kanten, Mischbatterie mit Fu
(LMSCP) - oder Kniebetatigung (LMSCG)
sowie eine nahtlose in die Arbeitsplatte
integrierte hintere Aufkantung. Auf der
hinteren Aufkantung sind der Behélter

und der druckbetéatigte Spender des
Flussigreinigers befestigt. Die konstruktive

Besonderheit dieser Ausstattungen
besteht auch darin, dass sie Uber ein
seitliches Becken zum Sterilisieren der
Messer mit einem entsprechend geformten
Messerhalter aus lebensmittelechtem
Kunststoff verfugen: Fur die Kontrolle

von Wasserpegel und -temperatur und
den Schutz gegen Uberhitzung und
Trockenbetrieb sorgt ein elektronisches
Steuergerat mit digitalem Display fur die
Anzeige der Temperatur des Wasserbads.
Beheizung mit Heizwiderstand von 2,5 kW.

Das Modell LMSCG hat ein
Handwaschbecken mit den MaBen
24x40x26h cm und ein Becken fur die
Messer mit den MaBen 15x30x25h cm
(fur max. 12 senkrecht angeordnete
Messer). Das Modell LMSCP hat ein
Handwaschbecken mit den MaBen
34x40x16h cm und ein Becken fur die
Messer mit den MaBen 40x16x33h cm (fur
max. 12 senkrecht angeordnete Messer).
Ausfuhrung konform mit den EU-Richtlinien.

Sterilisiergerat fiir Messer auf
Konsole (SC)

Fur die Wandbefestigung; aus

satiniertem CNS nach DIN 1.4301. Das
Becken mit oberem Messerhalter aus
lebensmittelechtem Kunststoff hat die
MaBe 40x16x33h cm und verflgt Uber ein
elektronisches Steuergerat fur die Kontrolle
von Wassertemperatur und -pegel sowie
fur die Anzeige der Wassertemperatur auf
einem Display. Ausfuhrung konform mit den
EU-Richtlinien.

UV-Sterilisiergerat 15W (BSTER)
Sterilisierschrank fur Messer;
Wandmontage. Vollstandig aus CNS nach
DIN 1.4301 mit Tdr aus Rauchplexiglas.
Ausgestattet mit einer keimtétenden
Lampe von 1W mit Edelstahlschutz. Der
Messerhalter besteht auf einem Magneten
aus verchromtem Eisen. Abmessungen:
600x100x700 h. Er verfugt ferner Uber ein
Sicherheitsschloss mit Bajonettverschluss
und Timer fur die Ausschaltung der
Lampen. Ausfiihrung konform mit den EU-
Richtlinien.



Mullbehalter,
Fleischhackklotz,
Regale und
Konsolen

Fahrbare Miillbehalter

Vollstandig aus satiniertem CNS nach DIN
1.4301; Offnen des Deckels von Hand oder
mittels Pedal (Modell ...P). Fassungsvermdgen
des Behélters 50 oder 70 Liter; mit Griffen und
separatem Fahrgestell mit Schwenkradern.

Fleischhackklotz

Sie sind praktisch und zweckméBig und
genugen den verschiedensten Erfordernissen
beim Schneiden, Schlagen und Portionieren
des Fleisches. Die Schneideplatte ist aus
lebensmittelechtem weiBem Polyethylen

der Dicke 100 mm. Das Gestell ist aus CNS
nach DIN 1.4301. Die Beine aus Rundrohren
haben einen Durchmesser von 60 mm mit
hohenverstellbaren FiBen aus ungiftigem PVC.
Die Bodenplatte ist aus fein satiniertem CNS
nach DIN 1.4301.

Regale

Das vollstandig aus CNS nach DIN 1.4301
gefertigte Gestell garantiert die lange
Lebensdauer auch bei Verwendung in einer sehr
feuchten Umgebung. Die hohenverstellbaren
Ablageflachen gewahrleisten bei Lagerung

von Lebensmitteln maximale Hygiene und bei
Lagerung von Reinigungsmitteln maximale
Bestéandigkeit. Die Tragféhigkeit eines
Einlegebodens betréagt bei allen RegalmaBen
200 kg/m2 bei einer gleichmaBig verteilten Last.

Wandkonsolen, lieferbar mit sechs
StandardmaBen. Zum Abstellen von
Arbeitsgeréaten, Behéltern, Serviertellern,
Blechen usw. Kastenbauweise, vollstdndig
aus satiniertem CNS nach DIN 1.4301, mit
rickseitiger Aufkantung. Ausgestattet mit
Stlitzkonsolen, die mit den zur Gewahrleistung
der Hygiene und der Bestandigkeit aus Edelstahl
gefertigten Schrauben an der Wand befestigt
werden mussen. Die Konsole kann fir die
regelmaBige Reinigung und zum Waschen der
Wande ohne Werkzeug abmontiert werden.

Fahrbares Einweichbecken VCV

Das fahrbare Becken erleichtert den Transport
und gestattet das Einweichen von Gemise und
Knollengewachsen. Das vollstdndig aus CNS
nach DIN 1.4301 gefertigte Becken hat ein
Fassungsvermdgen von 140 Litern und verflgt
Uber einen gelochten Doppelboden und ein
Uberlaufrohr mit Filter.
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Hangeschranke

z cm % n. WZ It. ‘@ ‘ — ‘ ‘ ‘

@23 cm
80x40x66 54 108 162 08PG 08PB

100x40x66 73 144 20 10PG 10PC

120x40x66 82 180 246 12PG 12PB 12PC

140x40x66 102 216 285 14PG 14PC

140x40x66 44 285 14PSC

160x40x66 110 252 330 16PG 16PB 16PC

180x40x66 124 288 365 18PC

200x40x66 145 324 407 20PC

200x40x66 62 407 20PSC
98,5x98,5x66 460 APG
98,5x98,5x66 460 APB

Vorbereitungstische Handwaschbecken

LM LM

Mod. Yom Mo Yom X, S e
22 85

6TCN 120x70%90 LM 50x50x22 M T
6TCN180 180x70x90 LMP 50x50x85 62 . .51, ar, .39 < .
6TPC120 120x70x90 LMSCG 47x39x103 25 Ju 2l 2 ul Pl 47 , 30,
6TCP180 180X70x90 LMSCP 62x51x105 2,5 g P8 65{ h
6TPP180 180x70x90 sC 47x30x65 25 Lﬂj \_/ .

Miullbehalter * Fleischhackklotz « Regale * Wandkonsolen
10SR - 12SR - 14SR - 16SR - 18SR - 20SR - 22SR

Mod u - PCR40 PCR70
(o)} q il (o))
PCR40 38x60,5 " Lo Lo
PCR70 45%60,5 38 v v 75 SR
PCR40P 38x60,5
PCR40P PCR70P
PCR70P 45x60,5
C4545P 45x45%90 ] 2 ] 2
C5070P 50x70x90 1 [ ] o
¥y Y U ©
VeV 90x60x80 38 45
10SR 100x61,5x165 CPa545P CP5070P
12SR 120x61,5x165
14SR 140x61,5x165 S S
16SR 160x61,5x165
18SR 180x61,5x165 -
20SR 200x61,5x165 2 =
22SR 220x61,5x165 * 75" 50 °
ARP804 80x40
VCV
ARP1004 100x40
ARP1204 120x40 o %’J P
3 RO
ARP1404 140x40 -
80 100 | 140 | 180
ARP1604 160x40 90 120 160

ARP1804 180x40
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Im Bestreben ihre Produkte kontinuierlich zu verbessern, behalt sich Angelo Po Grandi Cucine das Recht vor, ohne
Vorankundigung Spezifikationen und Ausfuihrung zu &ndern.
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