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Angelo Po completa su oferta de productos 
para la restauración profesional con una gama 
de elementos complementarios, estudiados 
especialmente para todos los requerimientos 
de la cocina.
Elementos para el almacenamiento, la 
preparación y la elaboración de las materias 
prima de alta calidad, con un diseño que 
aumenta aún la higiene y limpiabilidad de las 
superficies.
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Muebles 
pénsiles...
orden y racionalidad 
en la cocina
La necesidad en la cocina de mantener 
alimentos, platos, marmitas y bandejas 
es ampliamente satisfecha mediante la 
gama de muebles pénsiles Angelo Po, 
estudiados y realizados poniendo máxima 
atención a los materiales y a los procesos 
de fabricación.

Características de fabricación
Los muebles pénsiles son realizados con 
estructura autoportante enteramente en 
acero inox AISI 304 satinado en sus partes 
visibles. La altura del estante intermedio 
puede ser regulada a fin de obtener 
diferentes opciones. La parte superior de 
los muebles es perfectamente plana y 
utilizable como ulterior superficie de apoyo. 
La parte inferior externa queda totalmente 
cerrada, garantizando mayor higiene y 
limpieza.

Muebles pénsiles en versión 
abierta, para optimizar la capacidad de 
almacenamiento con el menor coste de 
compra. La ausencia de puertas permite 
conocer de inmediato su contenido. 

Muebles pénsiles con puertas de 
batiente con manilla empotrada como 
cuerpo único con la puerta. 

Muebles pénsiles con puertas 
correderas que se desplazan sobre 
guías superiores e inferiores. Las puertas 
presentan manillas empotradas realizadas 
como cuerpo único con la puerta. Otras 
propuestas en versión de corredera son 
dos modelos de pénsiles escurreplatos, 
con estante de fondo perforado y estante 
intermedio escurreplatos realizado en hilo 
de acero inox AISI 304, útil para contener 
44 platos de 140 cm y 62 platos de 
200 cm.
 
Muebles pénsiles de ángulo que 
permiten disfrutar al máximo los espacios 
para depositar alimentos e instrumentos, 
disponibles en versión abierta y con 
puertas de batiente.
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Mesas 
equipadas... 
racionalidad en las 
preparaciones
Mesas específicas para 
preparación de carnes
Realizadas enteramente en acero inox 
AISI 304 finamente satinado, disponibles 
en dos dimensiones, con longitud 120 
o 180 cm. El plano, alto 60 mm y con 
frente redondeado, se caracteriza por su 
peto trasero anti-salpicaduras, realizado 
como cuerpo único con elevadísimos 
valores en cuanto a robustez y duración. 
El plano de corte en polietileno, con 
cubeta inferior extraíble de acero inox 
para recogida de los líquidos y descartes, 
es acompañado por fondos perforados 
removibles para colocar el producto que 
se está preparando. El subplano ha sido 
diamantado para favorecer el flujo de 
los líquidos. Las patas, fabricadas en 
tubular de acero inox AISI 304 satinado, 
de sección circular de 50 mm, optimizan 
la limpiabilidad. Están provistas de pies 
regulables para nivelación, con suela de 
material plástico termoendurecido. 

Mesas específicas para selección y 
preparación de verduras
Ideales para seleccionar y cortar las 
verduras, se encuentran disponibles en 
dos dimensiones, de longitud 120 o 180 
cm. Los planos de corte removibles, son 
fabricados en polietileno de alta densidad 
para uso alimentario; la encimera de 60 
mm de altura, redondeada en su parte 
frontal, es realizada en acero inox AISI 304 
finamente satinado, con peto trasero y tolva 

para descarga de los residuos.
Las cubas están provistas de sifones, 
rebosadero y pileta y deben ser equipadas 
con grifo mezclador de agua caliente/fría. 
Las patas, fabricadas en tubular de acero 
inox AISI 304 satinado, de sección circular 
de 50 mm, optimizan la limpiabilidad. 
Están provistas de pies regulables para 
nivelación, con suela de material plástico 
termoendurecido.

Mesas específicas para 
preparación del pescado
Perfectas para quien debe desviscerar, 
limpiar y cortar el pescado, estas mesas 
estan realizadas enteramente en acero 
inox AISI 304 finamente satinado, con 
peto anti-salpicaduras en tres lados, 
con cuerpo unido a la encimera, de 60 
mm de altura y redondeada en su parte 
frontal. La funcionalidad de trabajo está 
garantizada por una cuba de 50x40x25 h 
cm y dos cubetas moldeadas, con fondo 
perforado removible y un plano de corte 
de polietileno de alta densidad para uso 
alimentario. El subplano está inclinado, 
para favorecer la caída de los líquidos 
en la cuba lateral. La cuba está provista 
de sifón, rebosadero y boca de desagüe. 
Las patas, fabricadas en tubular de 
acero inox AISI 304 satinado, de sección 
circular de 50 mm, optimizan la limpieza. 
Están provistas de pies regulables para 
nivelación, con suela de material plástico 
termoendurecido.
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Lavamanos...
higiene en la cocina
Lavamanos
Fabricados enteramente en acero inox 
AISI 304 finamente satinado, con cubas 
estampadas con amplios redondeados, 
están provistos de mezclador agua 
accionable mediante rodilla o pedal. La 
fabricación cumple plenamente con lo 
establecido por el Decreto del Presidente 
de la República Italiana 7/80. El modelo 
LM con suministro de rodilla, que está 
previsto en versión suspendida con fijación 
a la pared, permite ahorrar espacio en 
la cocina. El modelo LMP, con apoyo 
de pavimento, cuenta con mando para 
suministro del agua mediante pedal. Al 
compartimiento interno se obtiene acceso 
desde una portezuela batiente. Ambos 
cuentan con cuello suministrador y sifón de 
material plástico. 

Accesorios para lavamanos
Para completar el equipamiento de 
lavamanos es posible utilizar:
• el dosificador de jabón DS, para jabones 
líquidos, contenido 1,1 l de producto, 
fabricado en material plástico transparente. 
Accesibilidad para el suministro de 
detergente protegido mediante cerradura.
• el distribuidor de toallas desechables de 
papel DC, para 250 unidades, fabricado 
en material plástico.
Ambos accesorios deben ser fijados a la 
pared o pueden ser fijados sobre pared 
PLM en acero inox AISI 304 satinado 
a sobreponer al peto posterior de los 
lavamanos.

Lavamanos de pared con 
esterilizador 
Propuestos en dos versiones, a fijar en 
pared, ambas son realizadas en acero inox 
AISI 304 satinado, con cuba estampada 
con amplios redondeos, provistos de 
suministro de agua caliente y fría con 
mando de pedal (LMSCP) o de rodilla 
(LMSCG) y con peto posterior obtenido 
en cuerpo único con la encimera del 
fregadero. En el peto posterior está 
fijado el contenedor y dosificador de 
detergente líquido suministrable a presión. 

La particularidad de fabricación de estos 
equipos incluye la presencia de una 
cubeta lateral para la esterilización de 
los cuchillos, con base porta-cuchillos 
adecuadamente moldeada en plástico 
alimentario: en el mismo nivel del agua, 
su temperatura y la seguridad contra 
recalentamientos o funcionamiento en seco 
se controlan desde centralita electrónica 
con visualización en display digital de la 
temperatura del baño. Calentamiento con 
resistencia de 2,5 kW. 

El modelo LMSCG dispone de cubeta 
lavamanos de 24x40x26 h cm y cubeta 
para cuchillos de 15x30x25 h cm (para 
un máx. de 12 cuchillos dispuestos 
verticalmente). El modelo LMSCP dispone 
de cubeta lavamanos de 3x40x16 h cm y 
cubeta para cuchillos de 40x16x33 h cm 
(para un máx. de 12 cuchillos dispuestos 
verticalmente). Realización conforme CE.

Esterilizador para cuchillos en 
repisa (SC) 
A fijar en pared, es realizado en acero inox 
AISI 304 satinado. La cuba, con soporte 
superior para los cuchillos en material 
plástico alimentario, es de 40x16x33 h cm 
y cuenta con centralita electrónica 
de control temperatura y nivel del agua 
con visualización de la temperatura en 
display, como ya indicado. Realización 
conforme CE.

Esterilizador U.V.A 15 watts 
(BSTER)
Armario esterilizador para cuchillas a fijar 
a la pared. Fabricado enteramente en 
acero inox AISI 304 con puerta en plexiglás 
oscurecido. Equipado con bombillas 
germicidas de 1 watt con protección inox. 
El soporte para cuchillos está constituido 
por un imán de hierro cromado. De 
dimensiones 600x100x700 h cm, también 
cuenta con apertura de seguridad con 
acoplamiento de bayoneta y temporizador 
para apagar las bombillas. Realización 
conforme CE.
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Cubos de basura, 
Tajos para carne, 

Estantería y 
Repisas

Cubos de basura sobre ruedas
Fabricados enteramente en acero inox AISI 
304, satinado, con elevación tapa manual o 

mediante palanca de pedal (modelo …P). 
Recipiente con capacidad para 50 o 70 l, 

provisto de asas y carro portante separado, 
con ruedas pivotantes.

Tajos para carne 
Prácticos y racionales, son estudiados para 

satisfacer todo requerimiento de corte y batido 
de carnes. El plano de corte es de polietileno 

para uso alimentario, con 100 mm de espesor, 
de color blanco. El bastidor de sustentación 

es realizado en acero inox AISI 304. Las patas 
son de sección circular de 60 mm con pies 

regulables en PVC atóxico. La repisa de fondo 
es de acero inox AISI 304 finamente satinado.

Estantería
La estructura enteramente en acero inox 

AISI 304 garantiza su larga duración, incluso 
instaladas en ambientes con elevado grado 

de humedad. Las repisas de apoyo cumplen 
al máximo con los requisitos de higiene al 

utilizarse para almacenar alimentos y de 
inalterabilidad si se utilizan para conservar 

detergentes; altura regulable de fijación. La 
capacidad de cada repisa, para todos los 
tamaños de estanterías, es de 200 kg/m² 

uniformemente distribuidos.

Repisas de pared, disponibles en dos 
dimensiones estándar, son útiles para colocar 

utensilios de trabajo, bandejas, platos, etc. 
Realizadas totalmente en acero inox AISI 

304 satinado, encajonadas y provistas 
de peto posterior movible, alto 85 mm. 

Provistas de repisas de sustentación, a fijar 
a la pared mediante tacos suministrados 

adjuntos de acero inox, como garantía de 
higiene e inalterabilidad. La repisa puede ser 
desmontada sin necesidad de herramientas, 

para efectuar periódicas operaciones de 
limpieza y para lavar las paredes.

Carro cuba VCV 
El carro cuba facilita las operaciones de 
transporte y permite remojar verduras o 

tubérculos. Completamente realizada en acero 
inox AISI 304, esta cuba tiene una capacidad 

de 140 litros, está provista de falso fondo 
perforado y dispone de tubo rebosadero 

protegido mediante filtro.
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dm2
Ø 23 cm

80x40x66 54 108 162 08PG 08PB

100x40x66 73 144 20 10PG 10PC

120x40x66 82 180 246 12PG 12PB 12PC

140x40x66 102 216 285 14PG 14PC

140x40x66 44 285 14PSC

160x40x66 110 252 330 16PG 16PB 16PC

180x40x66 124 288 365 18PC

200x40x66 145 324 407 20PC

200x40x66 62 407 20PSC

98,5x98,5x66 460 APG

98,5x98,5x66 460 APB

Mod.

6TCN 120x70x90

6TCN180 180x70x90

6TPC120 120x70x90

6TCP180 180x70x90

6TPP180 180x70x90

Mod.

LM 50x50x22

LMP 50x50x85

LMSCG 47x39x103 2,5

LMSCP 62x51x105 2,5

SC 47x30x65 2,5

LM
50

8,5
22

50

LMSCP
62

10
5

LM
50

8,5

85

51
LMSCG

47

10
3

39

50

SC
47

65

30

Mod.

PCR40 38x60,5

PCR70 45x60,5

PCR40P 38x60,5

PCR70P 45x60,5

C4545P 45x45x90

C5070P 50x70x90

VCV 90x60x80

10SR 100x61,5x165

12SR 120x61,5x165

14SR 140x61,5x165

16SR 160x61,5x165

18SR 180x61,5x165

20SR 200x61,5x165

22SR 220x61,5x165

R103 100x30x0

R143 140x30x0

Pcr40

VCV

90

80 60

CP4545P

90
45

45

CP5070P

90
70

50

38

pcr70

60,5

Pcr40p

38

pcr70p

60,5

10SR

100
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14SR
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16
5

61
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16SR

160

18SR

180

20SR

200

16
5

61
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22SR

220

16
5

61
,5

45

60,5
60,5
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Muebles Pénsiles

Mesas Equipadas Lavamanos

Cubos de Basura • Tajos Para Carne • Estantería
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ANGELO PO Grandi Cucine SpA
41012 CARPI (MO) - ITALY
S/S Romana Sud, 90
Tel. +39/059/639411
Fax +39/059/642499
www.angelopo.it
angelopo@angelopo.it

7900356-1

Los productos presentados en este catalogo, estan sugetos sin previo aviso y sin responsabilidad por el fabricante, a las 
normales modificaciones tecnicas, que, sin perjudicar las caracteristicas basicas, sean juzgadas oportunas para mejorar el 
servicio.

Quality and Environmental
Management System Certified

UNI EN ISO 9001:2000/14001:2004

Certification n° CSQ 9190.ANPO
Certification n° CSQ 9191.ANP2


