
P E R F E K T E  F U S I O N



70/90cm

“ ICON HYDESIGN 
ist die perfekte Balance aus Design 
und Funktionalität: die einteilige 
Arbeitsplatte, die Unterschränke 
in H2-Hygieneausführung und die 
fugenlose Bedienblende sorgen für 
absolute Reinigungsfreundlichkeit. 
Individuell auf Kundenwunsch 
abstimmbare Farben und 
Korpustiefe von wahlweise 
70 cm oder 90 cm.

“

ICON HYDESIGN ist die einzige Herdanlage, 
deren Hygieneausführung von der unabhängigen 
externen Zertifizierungsstelle CSQA bescheinigt 
ist: dank der Konstruktions- und Baumerkmale 
wie leicht geneigte Oberflächen und tiefgezogene 
Becken bürgt sie für einfache Reinigung, höchste 
Hygiene und den begrenzten Einsatz von 
Reinigungsprodukten.

ZERTIFIZIERTES 
HYGIENISCHES DESIGN



H2

Die einteilige Arbeitsplatte ist in allen Maßen naht- und 
fugenlos erhältlich und verfügt über eine exklusive kratzfeste 
Oberflächenausführung, die ihre Schönheit dauerhaft bewahrt. 
Ihr reduzierter Reinigungsaufwand ermöglicht eine reale und 
unmittelbare Senkung der Betriebskosten.

Wählen Sie die Farbe passend zu Ihrem Lokal und gestalten Sie 
Bedienblende und Türfronten nach Ihren eigenen Stilwünschen. 
Außerdem haben Sie die Wahl zwischen einer Arbeitsplattentiefe von 
70 cm und 90 cm, etlichen Ausführungen von Seitenverblendungen, 
Unterschränken in Standard- oder H2-Ausführung sowie 
Bedienblenden in Standard- oder fugenloser Ausführung. Unsere 
Experten unterstützen Sie gern bei der Planung Ihrer Wunschküche.

SO INDIVIDUELL 
WIE IHRE BEDÜRFNISSE

EINTEILIGE ARBEITSPLATTE

Entscheiden Sie sich für höchste Hygiene in Ihrer Küche. Die solide 
Herdanlage ICON HYDESIGN mit fugenloser Arbeitsplatte und 
Bedienblende und Unterschränken im H2-Hygienestandard, der 
abgerundete Übergänge vom Boden zur Rückwand bzw. zu den 
Seitenwänden vorschreibt, ermöglicht eine leichte Reinigung.

DAUERHAFT 
HÖCHSTE HYGIENE

ICON HYDESIGN ist gleichbedeutend mit 
Qualität und Langlebigkeit. Denn das sind die 
Markenzeichen von Angelo Po. Gestell aus CNS 
nach DIN 1.4301 und einteilige Arbeitsplatte mit 
einer Stärke bis zu 3 mm: eine solide, resistente 
Lösung für höchste Ansprüche. Leistungsfähigkeit 
und kulinarische Perfektion sind für kleine wie 
große Produktionsmengen gewährleistet.

QUALITÄT 
MADE IN ITALY
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www.angelopo.com

ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico 
41012 CARPI (MO) - ITALY - S/S Romana Sud, 90 
Tel. +39 059 639411 - angelopo@angelopo.it

Quality, Environmental and Health&Safety
Management System Certified

UNI EN ISO 9001 - ISO 14001 - ISO 45001

Certification n° CSQ 9190.ANPO - CSQ 9191.ANP2 
- CSQ 9192.ANP3

www.angelopo.com
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