Leggere attentamente le istruzioni prima di installare e utilizzare I'apparecchiatura.
Read the instructions carefully before installing and using the appliance.
Vor der Installation und Nutzung des Gerédts miissen die Anleitungen aufmerksam durchgelesen werden.
Lire attentivement les instructions avant d’installer et d’utiliser I'appareil.

Léanse atentamente las instrucciones antes de instalar y utilizar el aparato.

Il mancato rispetto delle istruzioni fa decadere la garanzia del fabbricante.

In the event of failure to comply with the instructions, the manufacturer’s warranty shall cease to apply.
Die Missachtung der Anleitungen hat den Verfall der vom Hersteller gewdhrten Garantie zur Folge.

Le non respect des instructions entraine I'invalidation de la garantie du fabricant.

La inobservancia de las instrucciones provoca la invalidacion de la garantia otorgada por el fabricante.
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SICUREZZA

ITALIANO
SICUREZZA

SEGNALE DI PERICOLO

Per evidenziare alcune parti di testo dirilevante importanza o per indicare alcune specifiche
importanti, sono stati adottati alcuni simboli il cui significato viene di seguito descritto.

Segnale di pericolo

Significato

Serve per avvertire del potenziale pericolo di lesioni. os-
servare tutte le avvertenze indicate da questo simbolo per
evitare possibili lesioni o la morte.

VISUALIZZAZIONE DEI SEGNALI DI AVVERTENZA

I segnali di avvertenza sono classificati seguendo il livello di pericolosita, il mancato rispetto
comporta il conseguente livello di gravita e di probabilita che I'evento si verifichi.

Livello di pericolo Livello di gravita Probabilita
A PERICOLO Morte/lesioni gravi (irreversibili) Altissima
A AVVERTENZA Lesioni gravi (irreversibili) Alta

A ATTENZIONE Lesioni leggere (reversibili) Alta

ﬂ IMPORTANTE Danni alle apparecchiature Media
L noTa portanaa danon roscurare.
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SICUREZZA

DISPOSITIVI DI SICUREZZA

Anche se 'apparecchiatura € completa di tuttii
dispositivi di sicurezza, in fase di installazione e
allacciamento essi dovranno, se necessario, es-
sere integrati con altri in modo da rispettare le
leggi vigenti in materia.

Lillustrazione indica la posizione dei dispositivi.

A) Termostato di sicurezza: blocca l'alimenta-
zione elettrica in caso di surriscaldamento.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE

Lillustrazione indica la posizione dei segnali

applicati.

A)Targa identificazione Fabbricante e ap-
parecchiatura.

5) A\ AVVERTENZA. prima di effettuare
qualsiasi tipo di intervento, leggere attenta-
mente il manuale.

C)AAVVERTENZA: durante il lavaggio
dell’apparecchiatura non dirigere getti d’ac-
qua in pressione sulle parti interne.

D)AAVVERTENZA: richiama l'attenzio-
ne sul rispetto delle norme. “Installare con-
formemente alle normative in vigore ed uti-
lizzare solo in ambienti bene areati”.

E) AAWERTENZA: richiama l'attenzio-
ne sul rispetto delle norme. “Si declina ogni
responsabilita per il mancato rispetto delle
norme di installazione e messa in funzione”.

F) AAVVERTENZA: fare attenzione alle
superfici calde.

G)Marcatura CE: indica che I'apparecchiatura
& conforme a tutte le pertinenti disposizioni
legislative di prodotto applicabili.

H)Simbolo RAEE: indica che I'apparecchiatu-
ra deve essere oggetto di raccolta separata.
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PERICOLI E DISPOSIZIONI DI SICUREZZA DURANTE IL TRASPORTO

Durante il trasporto dell'apparecchiatura, fare attenzione ai seguenti pericoli e provvedere alle
contromisure prescritte:
» Fonte di pericolo: Spostamento di carichi pesanti

. Dove o in quali situazioni . Dispositivo di
Pericolo . . . R Contromisure .
si presenta il pericolo? sicurezza

Pericolo di lesioni |+« Con il movimento dell'ap- |« Utilizzare un mezzo di |- Guanti di prote-

da sovraccarico del | parecchiatura sollevamento adeguato | zione

corpo . Osservare i valori limi- |« Scarpe protettive
te di sollevamento e |, Eimetto disicurez-
trasporto za (ad es. peri ca-

+ Indossare  l'equipag-| richi sospesi, ope-
giamento di protezio-| razioni eseguite
ne personale sopra capo...)

» Fonte di pericolo: Meccanica dell’apparecchiatura

. Dove o in quali situazioni . Dispositivo di
Pericolo . . . Contromisure .
si presentaiil pericolo? sicurezza
Pericolo di schiac- |+ Con il movimento dell’ap- |+ Utilizzare un mezzo di |- Guanti di prote-
ciamento delle parti | parecchiatura trasporto adeguato zione
del corpo in caso di - Prestare attenzione al |+ Scarpe protettive
caduta dell'apparec- baricentro

« Elmetto di sicurez-
- Evitare gli urti za (ad es. peri ca-
richi sospesi, ope-
razioni eseguite
sopra capo...)

chiatura
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PERICOLI E DISPOSIZIONI DI SICUREZZA IN FASE DI MONTAGGIO

Durante il montaggio dell'apparecchiatura, fare attenzione ai seguenti pericoli e provvedere alle
contromisure prescritte:
» Fonte di pericolo: Spostamento di carichi pesanti

Pericolo

Dove o in quali situazioni
si presenta il pericolo?

Contromisure

Dispositivo di
sicurezza

Pericolo di lesioni
da sovraccarico
del corpo

+ Con il movimento
dell’apparecchiatura

« Utilizzare un sollevatore
adeguato per collocare
I'apparecchiatura sul banco
di lavoro, sul basamento

« Correggere il posizionamen-
to solo con un numero ade-
guato di persone, in tal caso

- Guanti di prote-
zione

- Scarpe protettive

« Elmetto di sicurez-
za (ad es. per i ca-
richi sospesi, ope-
razioni eseguite

osservare i valori limite per il
sollevamento e il trasporto

« Rispettare le norme vigentiin
materia di antinfortunistica
per il luogo di installazione

« Indossare l'equipaggia-
mento di protezione per-
sonale

sopra capo...)

PERICOLI E DISPOSIZIONI DI SICUREZZA IN FASE DI INSTALLAZIONE E MESSA IN
SERVIZIO, REGOLAZIONE E SOSTITUZIONE PARTI
Durante l'installazione, messa in servizio, regolazione e sostituzione parti dell’apparecchiatura,

fare attenzione ai seguenti pericoli e provvedere alle contromisure prescritte:
» Fonte di pericolo: Meccanico dell’apparecchiatura

Dove o in quali situazioni si

Dispositivo

Pericolo . . Contromisure . .
presenta il pericolo? di sicurezza
Pericolo di schiac-|Con il sollevamento dell'ap- |- Prestare attenzione al ba-| Nessuno
ciamento delle parti | parecchiatura ricentro
del corpo in caso di . Evitare gli urti
caduta dell'apparec-
chiatura
Pericolo da lesioni da | In caso di maneggiamento |- Fare molta attenzione du- | Nessuno
taglio dovute a bordi | delle parti di lamiera rante questa attivita
affiliati - Indossare  l'equipaggia-
mento di protezione per-
sonale secondo le norme
di sicurezza
Pericolo di schiaccia- | In caso di pavimenti scon- « Osservare i requisiti per| Nessuno

mento delle parti del
corpo in caso di ri-
baltamento o caduta
dell’apparecchiatura

nessi o inclinati

la corretta installazione
come riportato nel par.
“Installazione apparecchia-
tura”a pag. 10 del manuale
per l'installatore
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|!L!]—| NOTA: Da considerare solo in caso di apparecchiature con alimentazione elettrica.

» Fonte di pericolo: Corrente elettrica

Dove o in quali situazioni

Dispositivo di

Pericolo . . . Contromisure .

si presenta il pericolo? sicurezza
Pericolo di scossa |+ Sotto i pannelli di prote- |- Le operazioni all'impianto |+ Pannelli  di
elettrica da com-| zione elettrico possono essere| protezione

ponenti sotto ten-
sione

« Sotto il pannello comandi

« Sotto coperchi di prote-
zione

eseguite solo da persona-
le autorizzato e qualificato
nel rispetto delle leggi vi-
genti in materia

« Procedura da specialista

- Osservare i requisiti per la
corretta installazione come
riportato nel par. “installa-
zione apparecchiatura” del
manuale per l'installatore.

. Disattivare l'alimentazione
elettrica prima di rimuove-
re le protezioni

- Evitare che l'apparecchiatu-
ra possa essere messa sotto
tensione in modo acciden-
tale

« Verificare I'assenza di tensione

« Prima della messa in ser-
vizio assicurarsi che tutti i
collegamenti elettrici non
siano danneggiati

« Utilizzare un cavo di ali-
mentazione con le carat-
teristiche riportate nel par.
“Allacciamento  elettrico”
del manuale istruzioni per
I'installatore.

« Controllare, prima della
messa in servizio, che i col-
legamenti elettrici siano
ben fissi

e Interruttore
sezionatore
dell'impianto

Pericolo di scossa
elettrica da pezzi
sotto tensione.

« Sull’apparecchiatura
e sulle parti in metallo
adiacenti

« Sull’apparecchiatura e
sugli accessori in metallo
adiacenti

« Prima della messa in fun-
zione accertarsi che l'ap-
parecchiatura, unitamente
agli accessori in metallo, si-
ano collegati ad un sistema
per il collegamento equi-
potenziale

Sistema per il
collegamento
equipotenziale
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PERICOLI E DISPOSIZIONI DI SICUREZZA DURANTE L'USO

Durante I'uso dell'apparecchiatura, fare attenzione ai seguenti pericoli e provvedere alle contro-
misure prescritte:

» Fonte di pericolo: natura termica

. Dove o in quali situazio- . Dispositivo di
Pericolo . . . . ,| Contromisure .
ni si presenta il pericolo? sicurezza
Materiale inflam- In caso di ostruzione del .
. . « Formazione del perso-
mabile posto camino nale Nessuno
sull'evacuazione
Contatto con Contatto accidentale « Formazione del perso-
superfici di lavoro nale e presenza targa
, Nessuno
calde avvertenza sull'apparec-
chio e nel manuale d'uso
Scottatura con Manipolazione bacinella Dispositivi di
liquidi caldi o cassetto diraccolta protezione
grassi - Formazione del perso- individuali come
nale richiesto dalle
leggi vigenti nel
paese d'utilizzo.

» Fonte di pericolo: Pericolo generato da materiali/sostanze

. Dove o in quali situazioni . Dispositivo di
Pericolo . . . Contromisure .
si presenta il pericolo? sicurezza

Contaminazione Pulizia e manutenzione - Formazione del personale | Nessuno
alimenti inadeguata . Manutenzione

« Uso di detergenti idonei
Cessione negli Piastra con ricoprimento | « Formazione del personale | Nessuno
alimenti di metalli | al cromo . Manutenzione
o altre sostanze . . :

« Uso di detergenti idonei

» Fonte di pericolo: Pericoli associati all'ambiente in cui @ utilizzata I'apparecchiatura

Dove o in quali situazioni . Dispositivo di
Contromisure

Pericolo . . . .
si presenta il pericolo? sicurezza

Presenza di vapore | Condensa e gocciolamen- | « Formazione del personale | Nessuno
saturo to su parti elettriche € manutenzione

Infiltrazione diac- | Lavaggio con getto inap- | . Formazione del personale e
qua nell'involucro | propriate, spillamento manutenzione
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PERICOLI E DISPOSIZIONI DI SICUREZZA IN FASE DI MANUTENZIONE

Durante la manutenzione dell’apparecchiatura, fare attenzione ai seguenti pericoli e provvedere
alle contromisure prescritte:

» Fonte di pericolo: Meccanica dell’apparecchiatura

Pericolo

Dove o in quali situazioni
si presenta il pericolo?

Contromisure

Dispositivo di
sicurezza

Pericolo da lesioni
da taglio dovute a
bordi affiliati

In caso di maneggiamen-
to delle parti di lamiera

« Fare molta attenzione du-
rante questa attivita

« Indossare l'equipaggiamento
di protezione personale se-
condo le norme di sicurezza

Nessuno

» Fonte di pericolo: Pericoli associati all’'ambiente in cui é utilizzata I'apparecchiatura

Pericolo

Dove o in quali situazioni
si presenta il pericolo?

Contromisure

Dispositivo di
sicurezza

Presenza di vapore
saturo

Condensa e gocciolamen-
to su parti elettriche

« Manutenzione periodica
dell'impianto elettrico
dell’apparecchio che deve
essere eseguita solo tramite
esperti di un servizio clienti
autorizzato

Nessuno

|!L!]—| NOTA: Da considerare solo in caso di apparecchiature con alimentazione elettrica.

» Fonte di pericolo: Corrente elettrica

Dove o in quali situazioni

Dispositivo di

Pericolo . . . ’ Contromisure .

si presenta il pericolo? sicurezza
Pericolo discossa |+ Sotto i pannelli di prote- |« Le operazioni allimpianto |+ Pannelli di
elettrica da zione elettrico possono essere protezione

componenti sotto
tensione

« Sotto il pannello comandi

« Sotto coperchi di prote-
zione

eseguite solo da personale
autorizzato e qualificato
nel rispetto delle leggi
vigenti in materia

« Procedura da specialista

- Osservare i requisiti per la
corretta installazione come
riportato nel par.“installa-
zione apparecchiatura” del
manuale per l'installatore.

- Disattivare I'alimentazione
elettrica prima di rimuove-
re le protezioni

« Interruttore
sezionatore
dellimpianto
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. Dove o in quali situazioni . Dispositivo di
Pericolo . . . Contromisure .
si presenta il pericolo? sicurezza
Pericolo di scossa « Sotto i pannelli di prote- |+ Evitare che I'apparecchia- |+ Pannelli di
elettrica da compo- | zione tura possa essere messa protezione

nenti sotto tensione

« Sotto il pannello comandi

« Sotto coperchi di prote-
zione

sotto tensione in modo
accidentale

Verificare I'assenza di
tensione

Prima della messa in ser-
vizio assicurarsi che tutti i
collegamenti elettrici non
siano danneggiati

Utilizzare un cavo di
alimentazione con le carat-
teristiche riportate nel par.
“Allacciamento elettrico”
del manuale istruzioni per
I'installatore.

Controllare, prima della
messa in servizio, cheii
collegamenti elettrici siano
ben fissi

« Interruttore
sezionatore
dellimpian-
to

Pericolo di scossa
elettrica da pezzi
sotto tensione

« Sull’apparecchiatura e
sulle parti in metallo
adiacenti

« Sull’apparecchiatura e
sugli accessori in metallo
adiacenti

Prima della messa in
funzione accertarsi che
I'apparecchiatura, unita-
mente agli accessori in
metallo, siano collegati ad
un sistema per il collega-
mento equipotenziale

Sistema per il
collegamento
equipoten-
ziale
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PERICOLI E DISPOSIZIONI DI SICUREZZA IN FASE DI DISMISSIONE

DELL'APPARECCHIATURA
Durante la dismissione dell'apparecchiatura, fare attenzione ai seguenti pericoli e provvedere
alle contromisure prescritte:

» Fonte di pericolo: Corrente elettrica

. Dove o in quali situazioni . Dispositivo di
Pericolo . . . R Contromisure .
si presenta il pericolo? sicurezza
Pericolo di scossa |« Sul cavo di alimentazione |+ Le operazioni all'impianto |+ Pannelli  di

elettrica da compo-
nenti sotto tensione

« Sotto i pannelli di prote-
zione

« Sotto il pannello comandi

- Sotto coperchi di prote-
zione

genti in materia
- Disattivare
ture

un reinserimento

ne

elettrico possono essere
eseguite solo da persona-
le autorizzato e qualificato
nel rispetto delle leggi vi-

« Procedura da specialista
I'alimentazione
prima di staccare le coper-

« Mettere in sicurezza contro

« Verificare I'assenza di tensio-

protezione

 Interruttore
sezionatore
dell'impian-
to

» Fonte di pericolo: Spostamento di carichi pesanti

Pericolo

Dove o in quali situazioni
si presenta il pericolo?

Contromisure

Dispositivo di
sicurezza

Pericolo di lesioni
da sovraccarico
del corpo

Con il movimento dell’ap-
parecchiatura

- Utilizzare un mezzo di sol-

levamento adeguato

« Osservare i valori limite di
sollevamento e trasporto

l'equipaggia-
mento di protezione per-

Indossare

sonale

- Guanti di prote-
zione

« Scarpe protettive

« Elmetto di sicurez-
za (ad es. per i ca-
richi sospesi, ope-
razioni eseguite
sopra capo...)

» Fonte di pericolo: Pericolo generato da materiali/sostanze

Pericolo

Dove o in quali situazioni
si presenta il pericolo?

Contromisure

Dispositivo di
sicurezza

Concentrazione di
emissioni  perico-
lose da gas incom-
busti per scorretta
dismissione dell’ap-
parecchiatura

In fase di dismissione
dell’'apparecchiatura

Le operazioni di dismissio-
ne devono essere effettua-
te da personale qualificato

Nessuno

3301300_ut_rev.2
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EQUIPAGGIAMENTO DI PROTEZIONE PERSONALE

» Trasporto e installazione

Durante il trasporto e il posizionamento dell'apparecchiatura, indossare il sequente equipaggia-

mento di protezione personale:

Attivita

Strumenti utilizzati

Equipaggiamento di protezione

« Trasporto all'interno dell’a-

zienda adeguato

« Posizionamento dell’appa-
recchiatura

Mezzo di sollevamento

« Guanti di protezione

« Scarpe protettive

« Elmetto di sicurezza ( ad es.
per i carichi sospesi, operazioni
eseguite sopra capo...)

» Installazione, messa in servizio, uso e dismissione

Durantel’installazione, la messa in servizio, uso e l'interruzione dell’'esercizio dell'apparecchiatura
indossare il sequente equipaggiamento di protezione personale:

Attivita

Equipaggiamento di protezione

- Installazione e smontaggio del collegamento
elettrico

- Installazione e smontaggio del collegamento
dell’acqua

« Messa in funzione dell’apparecchiatura

+ Uso dell'apparecchiatura

« Interruzione dell'esercizio dell'apparecchiatura

Indumento di lavoro ed equipaggiamento
di protezione a seconda dell’attivita neces-
saria conforme alle normative specifiche del
paese.

ISTRUZIONI E AVVERTENZE PER LA SICUREZZA SULLIMPATTO AMBIENTALE

Ogni organizzazione ha il compito di applicare

delle procedure per individuare e controllare

I'influenza che le proprie attivita (prodotti, ser-

vizi, ecc.) hanno sull'ambiente.

Le procedure per identificare impatti significa-

tivi sull'lambiente devono tener conto dei fatto-

ri di seqguito indicati.

— Emissioni nell'atmosfera

— Scarichi dei liquidi

- Gestione dei rifiuti

— Contaminazione del suolo

— Uso delle materie prime e delle risorse
naturali

— Problematiche locali relative all'impatto
ambientale

A tale scopo, il Fabbricante fornisce alcune in-

dicazioni che dovranno essere considerate da

tutti coloro che sono autorizzati ad interagire

con l'apparecchiatura nell’'arco della sua vita

prevista, per prevenire I'impatto ambientale.

- Tutti gli elementi di imballo vanno smaltiti
secondo le leggi vigenti nel paese di utilizzo.

- In fase d’'uso e manutenzione, evitare di
disperdere nell'ambiente prodotti inquinanti
(oli, grassi, ecc.) e provvedere allo smalti-
mento differenziato in funzione della com-
posizione dei diversi materiali e nel rispetto
delle leggi vigenti in materia.

- In fase di dismissione dell’apparecchiatura,
selezionare tutti i componenti in funzione
delle loro caratteristiche e provvedere allo
smalti

ﬂ IMPORTANTE: Non disperdere ma-
teriale inquinante nell’ambiente. Effettuare
lo smaltimento nel rispetto delle leggi vi-
genti in materia.

12
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ISTRUZIONI E AVVERTENZE PER IL LETTORE

Per rintracciare facilmente gli argomenti speci-
fici di interesse, consultare l'indice analitico po-
stoall'inizio del manuale.

Questo manuale contiene tutte le informazioni

necessarie ai destinatari eterogenei, cioe gli uti-
lizzatori dell'apparecchiatura.

SCOPO DEL MANUALE

Questo manuale, che & parte integrante
dell’apparecchiatura, e stato realizzato dal Fab-
bricante per fornire le informazioni necessarie
a coloro che sono autorizzati ad interagire con
essa nell’arco della sua vita prevista.

Oltre ad adottare una buona tecnica di utilizzo,
i destinatari delle informazioni devono leggerle
attentamente ed applicarle in modo rigoroso.

Queste informazioni sono fornite dal Fabbri-
cante nella propria lingua originale (italiano)
e vengono tradotte nelle altre lingue per sod-
disfare le esigenze legislative e/o commerciali.

La lettura di tali informazioni, permettera di
evitare rischi alla salute e alla sicurezza delle
persone e danni economici.

Conservare questo manuale per tutta la durata
di vita dell'apparecchiatura in un luogo noto
e facilmente accessibile, per averlo sempre a
disposizione nel momento in cui € necessario
consultarlo.

[l Fabbricante si riserva il diritto di apportare
modifiche senza l'obbligo di fornire preventi-
vamente alcuna comunicazione.

IDENTIFICAZIONE FABBRICANTE E APPARECCHIATURA

La targhetta di identificazione raffigurata, e
applicata direttamente sull'apparecchiatura.
In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indi-
cazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio.
A)Modello apparecchiatura

B) Tipo di personalizzazione

C) Identificazione Fabbricante

D)Classe di isolamento

E) Anno di costruzione

F) Numero di matricola

G)Grado di protezione

H)Paese di destinazione

L) Tensione (V)

M) Assorbimento (A)

N) Frequenza (Hz)

P)Potenza dichiarata (kW)

Q) Indicatore tensione collaudo
R)Data di costruzione
S)Simbolo RAEE

A B C D EF S G H

S S T T

| | | | | | | | i :

Y Y Y Y VYV | v !

€ \J é
Q---->» l400vaNe o Ale Hz| e kw| ol
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ITALIANO

INFORMAZIONI TECNICHE

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA

Per qualsiasi esigenza rivolgersi alle agenzie
o alla sede centrale Angelo Po i cui riferimenti
sono riportati nella sezione contatti del sito in-
ternet http://www.angelopo.com.

Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare
i dati riportati sulla targhetta di identificazione
d il tipo di difetto riscontrato.

INFORMAZIONITECNICHE
DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

La friggitrice, d'ora innanzi definita apparecchia-
tura, & stata progettata e costruita per la frittura
dei cibi, nellambito della ristorazione professio-
nale, (per esempio: nelle cucine dei ristoranti,
mense, ospedali e in attivita commerciali come

panetterie, macellerie, etc., ), non deve essere usa-
ta per la produzione di massa di alimenti e deve
essere usata da personale qualificato e formato. In
funzione delle esigenze di utilizzo, I'apparecchia-
tura é prodotta in piu versioni (vedi figura).

0*1FR1ED (21 It)
0*1FR5ED (15 It

1*1FR2ED (21 It+21 It)
1*1FR6ED (15 It+15 It

Organi principali
A)Vasca di frittura: realizzata in acciaio inox.

B) Scarico fumi: per evacuare il calore generato
dalle resistenze.

C) Supporto appendicestello: per appoggiare
il cestello durante la fase di scolatura dei cibi.

D)Rubinetto di scarico: per scaricare |'olio con-
tenuto all'interno della vasca.

E) Pannello di controllo: per gestire le funzioni
operative dell'apparecchiatura.

F) Portello: per accedere alla zona interna
dell'apparecchiatura.

14
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INFORMAZIONI TECNICHE ITALIANO

ACCESSORI A RICHIESTA

A richiesta I'apparecchiatura puo essere cor-
redata dei seguenti accessori (vedi “catalogo

generale”).
ISTRUZIONI E AVVERTENZE PER LA SICUREZZA
—Il Fabbricante, in fase di progettazione e co- - Non manomettere, non eludere, non elimi-
struzione, ha posto particolare attenzione agli nare o bypassare i dispositivi di sicurezza
aspetti che possono provocare rischi alla sicu- installati. Il mancato rispetto di questo requi-
rezza e alla salute delle persone che interagi- sito puo recare rischi gravi per la sicurezza e
scono con I'apparecchiatura. la salute delle persone. Leventuale modifica

e/o manomissione dell'apparecchiatura o dei
dispositivi di sicurezza comportera l'invalida-
zione della marcatura CE e la decadenza dal
diritto alla garanzia offerta dal Fabbricante.

-Solo ed esclusivamente personale specializ-
zato e autorizzato ad operare sull’apparec-
chiatura.

—Lapparecchiatura non pud essere utilizzata
da bambini o persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o privi di espe-
rienza e conoscenza, a meno che non siano
supervisionati o istruiti.

- Anche dopo essersi documentati opportuna-
mente, al primo uso, se necessario, simulare
alcune manovre di prova per individuare i
comandi e le loro funzioni principali, in par-
ticolare quelle relative all'accensione ed allo

— Oltre al rispetto delle leggi vigenti in materia, spegnimento.
egli ha adottato tutte le “regole della buona
tecnica di costruzione”. Scopo di queste in-
formazioni e quello di sensibilizzare gli utenti
a porre particolare attenzione per prevenire
qualsiasi rischio.

— Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi
previsti dal fabbricante. Limpiego dell'appa-
recchiatura per usi impropri puo recare rischi
per la sicurezza e la salute delle persone, dan-
ni ai beni posti nelle vicinanze e danni eco-

La prudenza & comunque insostituibile. La si- nomici.

curezza e anche nelle mani di tutti gli opera-

. . . , ) - Tutti gli interventi di manutenzione che ri-
tori che interagiscono con |'apparecchiatura.

chiedono una precisa competenza tecnica o

— Leggere attentamente le istruzioni riportate particolari capacita o qualifiche previste dalla
nel manuale in dotazione e quelle applicate legge devono essere eseguiti esclusivamen-
direttamente, in particolare rispettare quelle te da personale debitamente qualificato, e/o
riguardanti la sicurezza. abilitato e comunque con esperienza rico-

n nosciuta e acquisita nel settore specifico di
PERICOLO: Non modificare in alcun intervento.

modo l'apparecchiatura.

3301300_ut_rev.2 15



ITALIANO

USO E FUNZIONAMENTO

USO E FUNZIONAMENTO

ISTRUZIONI E AVVERTENZE PERL'USO E IL FUNZIONAMENTO

|_IL!| NOTA: Leggere attentamente | peri-
coli citati nel par. “Pericoli e disposizioni di
sicurezza durante I'uso” a pag. 8.

AATTENZIONE: Gli utilizzatori, oltre
ad essere autorizzati ed opportunamente
documentati, formati ed addestrati, se ne-
cessario, al primo uso, dovranno simulare
alcune manovre per individuare i comandi e
le funzioni principali.

AAWERTENZA: Attuare solo gli usi
previsti dal fabbricante e non manomettere
nessun dispositivo per ottenere prestazioni
diverse da quelle previste.

AATTENZIONE: Prima dell’uso verifi-
care che i dispositivi di sicurezza siano per-
fettamente installati ed efficienti.

AATTENZIONE: Gli utilizzatori, oltre
ad impegnarsi a soddisfare questi requisiti,
devono applicare tutte le norme di sicurezza
e leggere con attenzione la descrizione dei
comandi e la messa in servizio.

AAWERTENZA: La pavimentazione,
in prossimita dell’apparecchiatura potrebbe
essere scivolosa.

AAWERTENZA: Non ostruire il ca-
mino per evitare I'aumento eccessivo della
temperatura dei componenti e prodotti di
combustione superiori ai limiti ammessi.

AAWERTENZA: Estrarre e svuotare
la bacinella di raccolta gradualmente per
evitare ustioni dovute all’alta temperatura
dei grassi.

Al fine di garantire un corretto uso dell'appa-

recchiatura, € bene applicare i sequenti consi-

gli.

- Utilizzare esclusivamente gli accessori indi-
cati dal Fabbricante;

— Utilizzare i cestelli in maniera adeguata;

— Prima di riempire la vasca, verificare che il
rubinetto di scarico (A) sia chiuso;

— Verificare che il livello dell'olio non scenda
mai al di sotto del minimo indicato (B);

- Usare oli monoseme o miscele di oli specifici
per friggitrici;

- Utilizzare un recipiente a parte per fondere
i grassi solidi in modo da non danneggiare
I'apparecchiatura;

— Prima di utilizzare I'apparecchiatura atten-
dere che l'olio sia in temperatura;

- Immergere il cestello lentamente per evita-
re la formazione di schiuma;

— Filtrare spesso l'olio di frittura per eliminare
i residui di lavorazione;

AAWERTENZA: Conservare l'olio di
frittura al freddo e al buio e filtrarlo frequen-
temente al fine di rallentarne la progressiva
degradazione. L'uso di olio degradato per la
frittura @ dannosa per la salute delle persone.

AAVVERTENZA: Non utilizzare l'ap-
parecchiatura senza olio all'interno della va-
sca, per non provocare danni alla struttura
dell’apparecchiatura stessa.

— Utilizzare il supporto appendicestello per
scolare la frittura;

16
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USO E FUNZIONAMENTO

- Quando si interrompe l'utilizzo dell’'appa-
recchiatura per un breve periodo, ridurre
la temperatura dell'olio al minimo oppure
spegnere per evitare inutili consumi e l'in-
vecchiamento dell’olio;

— Sostituire l'olio quando produce fumo tra i
160 e 180 °C oppure quando assume un co-
lorito scuro.

ITALIANO

- Usare periodicamente un polarimetro per
misurare la percentuale di composti polari
(valore max consentito 25 g/100 g in con-
formita alla CIRCOLARE MINISTERO DELLA
SANITA n. 1 dell’11 gennaio 1991.

DESCRIZIONE COMANDI

Sull'apparecchiatura sono disposti i comandi

per attivare le funzioni principali.

A)Display digitale: visualizza i parametri di la-
voro e le sigle degli allarmi.

B) Tasto accensione/spegnimento: serve per
attivare e disattivare elettricamente |'appa-
recchiatura.

- Spia verde accesa: apparecchiatura disattivata

- Spia verde spenta: apparecchiatura attivata.
C) Tasto impostazione temperatura: serve per

impostare la temperatura di cottura ed avvia-
re e/o interrompere la termoregolazione.

D) Tasto impostazione tempo: serve perimpo-
stare il tempo di cottura (per informazioni sul
suo utilizzo vedi pag. 19).

E) Tasto preriscaldamento: serve per attivare
e disattivare la funzione di mantenimento
della temperatura a 100°C (melting).

F) Tasto incremento valori: serve per aumen-
tare il valore del parametro selezionato.

G)Tasto decremento valori: serve per diminui-
re il valore del parametro selezionato. In con-
dizioni di allarme serve per resettare I'allarme
in corso.

3301300_ut_rev.2
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ITALIANO USO E FUNZIONAMENTO
IMPOSTAZIONE ORA CORRENTE

Procedere nel modo indicato.

1) Premere il tasto (B) per arrestare il ciclo
di cottura e disattivare l'apparecchiatura.
La spia luminosa (P) si accende.

2) Premere il tasto (D). Sul display (A) il valore
dell'ora inizia a lampeggiare.

3) Premere uno dei tasti (F-G) per aumentare o
diminuire il valore, fino ad ottenere quello di
interesse.

4) Premere il tasto (D) per memorizzare il nuovo
valore. Sul display (A) il valore dei minuti ini-
zia a lampeggiare.

5) Premere uno dei tasti (F-G) per aumentare o
diminuire il valore, fino ad ottenere quello di
interesse.

6) Premere il tasto (D) per memorizzare il nuovo
valore. Dopo alcuni secondi I'apparecchiatu-

ra entra in fase di stand-by.

IMPOSTAZIONE TEMPERATURA DI COTTURA

Questa procedura serve per impostare una so-
glia di temperatura, al raggiungimento della
quale viene attivato un segnale acustico.

Procedere nel modo indicato.

1) Premere il tasto (C) per avviare la fase di ri-
scaldamento dell'olio e visualizzare sul di-
splay (A) la temperatura di cottura.

2) Agire sui tasti (F-G) per aumentare o diminui-
re il valore visualizzato sul display (30+190°C).

3) Attendere circa 4 secondi per la memorizza-
zione del nuovo valore impostato.

4) Premere contemporaneamente i tasti (F-G)
per visualizzare sul display (A) la temperatura
dell'olio nella vasca di cottura.

NOTA: Durante il ciclo di cottura il
valore visualizzato sul display (A) lampeggia
se la temperatura dell’olio nella vasca é infe-
riore a quella impostata, mentre resta fisso se
la temperatura e uguale o superiore a quella

impostata.
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USO E FUNZIONAMENTO ITALIANO
IMPOSTAZIONE TEMPO DI COTTURA

Cottura manuale
Procedere nel modo indicato.

1) Premere il tasto (D). Sul display (A) compare
I'ultimo valore impostato.

2) Agire sui tasti (F-G) per aumentare o diminui-
re il valore visualizzato sul display. Il tempo di
cottura aumenta o diminuisce di 30 secondi
ad ogni pressione dei tasti (F-G).

3) Premere nuovamente il tasto (D) per avviare
il ciclo di cottura. Se, a ciclo di cottura avvia-
to, si preme il tasto (D) sul display viene vi-
sualizzato per 4 secondi il tempo di cottura
impostato.

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE MANTENIMENTO TEMPERATURA (MELTING)

Procedere nel modo indicato.

1) Premere il tasto (E) per attivare la fase di
mantenimento temperatura (melting). La
spia luminosa (Q) si accende.

2) Premere il tasto (E) per disattivare la fase di
mantenimento temperatura (melting). La
spia luminosa (Q) si spegne.

NOTA: La funzione di mantenimento
temperatura viene comunque attivata ogni
volta che si attiva un riscaldamento con tem-
peratura reale in vasca inferiore a 90°C.

ACCENSIONE E SPEGNIMENTO APPARECCHIATURA

Accensione

1) Agire sull'interruttore sezionatore dell’'appa-
recchiatura per attivare l'allacciamento alla
linea elettrica principale. La spia di rete (P) si
accende

n

2) Premere il tasto (B) per portare in “stand-by
I'apparecchiatura. La spia di rete (P) si spegne
ed il display (A) visualizza la videata raffigu-
rata.

3) Premere il tasto (B) per accendere I'apparec-
chiatura ed avviare il ciclo di cottura. Il di-
splay (A) visualizza la temperatura di cottura

impostata (colore rosso).
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ITALIANO

Spegnimento

1) Mantenere premuto il tasto (B) per circa 6
secondi per arrestare il ciclo di cottura e spe-
gnere l'apparecchiatura. La spia di rete (P) si
accende.

USO E FUNZIONAMENTO

2) Agire sull’interruttore sezionatore dell'appa-

recchiatura per disattivare l'allacciamento
alla linea elettrica principale.

AVVIAMENTO E ARRESTO CICLO DI COTTURA

Per l'avviamento e l'arresto procedere nel
modo indicato.

Avviamento
1) Accendere l'apparecchiatura (vedi pag. 19).

2) Premere il tasto (B) e successivamente il tasto
(E) per eseqguire la fase di “melting” dell’olio.
Quando viene raggiunta la temperatura di
preriscaldamento si attiva il segnale acustico.

3) Premere il tasto (E) per disattivare la fase di
“melting”. Tale temperatura viene mantenuta
a 90°C fino a inizio cottura.

4) Premere il tasto (C) per attivare la modalita di
inserimento temperatura.

5) Agire sui tasti (F-G) per impostare la tempera-
tura di cottura. | dati impostati nel pannello di
controllo rimangono memorizzati finché non
viene disattivata I'alimentazione elettrica.

6) Premere il tasto (E) per interrompere la fase
di mantenimento temperatura.

7) Premere il pulsante (B) per avviare il ciclo di

cottura. Le spie (P-Q) lampeggiano fino al
raggiungimento della temperatura imposta-
ta e poi rimangono accese fisse.

8) Per visualizzare la temperatura impostata,
durante la fase di cottura, premere il tasto (C).

Arresto

1) Premere il tasto (B) per arrestare il ciclo di
cottura.

ﬂ IMPORTANTE: In caso di interruzio-
ne dell’alimentazione elettrica inferiore a
20-40 secondi, il ciclo di cottura riparte au-
tomaticamente.

In caso di interruzione superiore a 40 secon-
di, @ necessario premere il tasto (B) per riav-
viare il ciclo di cottura.

20
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ITALIANO

FILTRAGGIO OLIO

Per questa operazione procedere nel modo in-
dicato.

ﬂ IMPORTANTE: Prima di effettuare
questa operazione lasciare raffreddare I'ap-
parecchiatura per 10+15 min. in modo che
l'olio raggiunga una temperatura compresa
fra 50+120.

1) Aprire il portello (A).
2) Inserire la prolunga (B) nel rubinetto (C).

3) Posizionare sotto la prolunga (B) il recipiente
(D) e il filtro (E), entrambi forniti a richiesta.

4) Aprire il rubinetto (C) per svuotare la vasca.

5) Chiudere il rubinetto (C) ad operazione ulti-
mata.

6) Richiudere il portello (A).

AATTENZIONE: Non disperdere olio
nell'ambiente ma eseguire lo smaltimento
nel rispetto delle leggi vigenti del paese di
utilizzo.

RIPRISTINO APPARECCHIATURA

In caso di intervento del termostato di sicurez-
za € necessario ripristinare le condizioni inizia-
li di funzionamento dell'apparecchiatura nel
modo indicato.

1) Lasciare raffreddare I'olio di 30+40°C.
2) Aprire il portello (A).

3) Premere il pulsante (B) del termostato di si-
curezza intervenuto per riattivare l'alimenta-
zione elettrica.

4) Richiudere il portello (A).
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MANUTENZIONE

INATTIVITA PROLUNGATA DELLAPPARECCHIATURA

Se l'apparecchiatura rimane inattiva per un
lungo tempo, procedere nel modo indicato.

1) Agire sull'interruttore sezionatore dell’appa-
recchiatura per disattivare l'allacciamento
alla linea elettrica principale .

2) Pulire accuratamente l'apparecchiatura e le
zone limitrofe.

3) Cospargere con un velo dolio alimentare le
superfici in acciaio inox.

4) Esequire tutte le operazioni di manutenzio-
ne.

5) Ricoprire I'apparecchiatura con un involucro
e lasciare alcune fessure per la circolazione
dell’aria.

ISTRUZIONI ED AVVERTENZE PER LA MANUTENZIONE

|_|L!| NOTA: Leggere attentamente i peri-
coli citati nel par. “Pericoli e disposizioni di
sicurezza in fase di manutenzione” a pag. 9.

Mantenere |'apparecchiatura in condizioni di
massima efficienza, grazie alle operazioni di
manutenzione programmata previste dal Fab-
bricante. Se ben effettuata, essa consentira di
ottenere le migliori prestazioni, una piu lunga
durata di esercizio ed un mantenimento co-
stante dei requisiti di sicurezza.

AAWERTENZA: Prima di effettuare
qualsiasi intervento di manutenzione, atti-
vare tutti i dispositivi di sicurezza previsti e
valutare se sia necessario informare adegua-
tamente il personale che opera e quello nelle
vicinanze.

In particolare disattivare l'alimentazione
elettrica tramite l'interruttore sezionatore
ed impedire I'accesso a tutti i dispositivi che
potrebbero, se attivati, provocare condizio-
ni di pericolo inatteso causando danni alla
sicurezza e alla salute delle personela messa
in servizio.

Assicurarsi, inoltre, che, durante l'interven-
to di manutenzione, I'operatore sia sempre
in grado di poter controllare che la spina sia
disinserita dalla presa di corrente.

Ad ogni fine esercizio e ogni volta che se ne
riscontra la necessita pulire:

- Lavasca di cottura (vedi pag. 23).

- Gli accessori (vedi pag. 24).

- Lapparecchiatura e I'ambiente circostante
(vedi pag. 23).

Ogni 1250 ore di esercizio fare eseguire, da
operatori esperti e autorizzati, le seguenti ope-
razioni:

— Verifica efficienza termostato di sicurezza.

— Verificare efficienza impianto elettrico.

22
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ITALIANO

PULIZIA APPARECCHIATURA

|!L!J_| NOTA: Leggere attentamente | peri-
coli citati nel par. “Pericoli e disposizioni di
sicurezza durante I'uso” a pag.9.

—Per mantenere l'igiene e proteggere gli ali-
men- ti lavorati da tutti i fenomeni di conta-
minazione, &€ necessario pulire accuratamente
gli elementi che vengono a contatto diretta-
mente o indirettamente con gli alimenti e tut-
te le zone limitrofe.

— Effettuare queste operazioni esclusivamente
con prodotti detergenti per uso alimentare ed
evitare nel modo piu assoluto quelli inflam-
mabili o che contengono sostanze nocive alla
salute delle persone. Tali operazioni vanno
eseguite quando si riscontra una ragionevole
necessita e alla fine di ogni utilizzo.

—Quando si usano prodotti detergenti per la
pulizia e l'igienizzazione dell'apparecchiatura,
indossare i dispositivi di protezione indivi-
duali (gquanti, mascherine, occhiali, ecc.) come
richiesto dalle leggi vigenti in materia di sicu-
rezza e salute.

—Alla fine di ogni utilizzo, assicurarsi che l'ap-
parecchiatura sia spenta e non in stand-by e
che le linee di alimentazione siano scollegate.

—In caso di inattivita prolungata, oltre a scolle-
gare tutte le linee di alimentazione, & neces-
sario effettuare una pulizia accurata di tutte le
parti interne ed esterne dell’apparecchiatura
e dell'lambiente circostante, secondo le indi-
cazioni fornite dal Fabbricante e dalle leggi
vigenti in materia.

—Durante il lavaggio dell'apparecchiatura
non dirigere getti d'acqua sulle parti interne
dell’apparecchiatura.

Se si considera che I'apparecchiatura e utilizza-
ta per la preparazione di prodotti alimentari per
I'uomo, & necessario prestare particolare cura a
tutto cid che riguarda l'igiene e mantenere co-
stantemente pulita I'apparecchiatura e tutto
I'ambiente circostante.

AAVVERTENZA: Prima di iniziare
qualsiasi intervento di pulizia disattivare I'a-
limentazione elettrica tramite l'interruttore
sezionatore e lasciare raffreddare I'apparec-
chiatura.

Si raccomanda di applicare anche gli accorgi-
menti di sequito indicati.

AAVVERTENZA: Durante l'utilizzo di
detergenti e obbligatorio utilizzare guanti
in gomma, maschera anti inalazione ed oc-
chiali di protezione secondo le norme di si-
curezza vigenti.

— Per pulire le parti dell'apparecchiatura usare
solo acqua tiepida, prodotti detergenti per
uso alimentare e materiale non abrasivo.

— Pulire accuratamente gli elementi che vengo-
no a contatto direttamente o indirettamente
con gli alimenti e tutte le zone limitrofe.

— Pulire gli accessori dopo I'uso, con uno sgras-
sante idoneo. Si consiglia il lavaggio in lava-
stoviglie.

AAWERTENZA: Non usare prodotti
che contengono sostanze dannose e peri-
colose per la salute delle persone (solventi,
benzine, ecc.).

- Risciacquare le superfici con acqua potabile
e asciugarle.

- Utilizzare getti d'acqua in pressione solo sul-
le parti esterne.

- Prestare attenzione alle superfici in acciaio
inox per non danneggiarle. In particolare,
evitare l'uso di prodotti corrosivi e non uti-
lizzare materiale abrasivo o utensili taglienti.

— Pulire tempestivamente i residui di cibo per
evitare che induriscano.

— Pulire i depositi calcarei che possono formar-
si in alcune superfici dell'apparecchiatura.

3301300_ut_rev.2
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ITALIANO MANUTENZIONE
PULIZIA VASCA, SUPPORTO CESTELLI E ACCESSORI

Per questa operazione procedere come di se-  7) Cospargere la vasca con un prodotto specifi-

guito indicato. co o una soluzione diacqua e aceto per elimi-
1) Spegnere e lasciare raffreddare I'apparec- nare i residui di detergente.
chiatura.

8) Risciacquare, svuotare ed asciugare la vasca.
2) Agire sull'interruttore sezionatore per disatti-

: : : 9) Pulire gli accessori dopo I'uso, con uno sgras-
vare l'alimentazione elettrica.

sante idoneo. Si consiglia il lavaggio in lava-
3) Scaricare e filtrare I'olio (vedi pag. 21). stoviglie.
4) Asportare e pulire i cestelli e la struttura reg- A ) .
gicestelli (A). ATTENZIONE: Quando viene utiliz-
zata l'acqua per la pulizia periodica, assicu-
rarsi che non vi siano tracce d’acqua in va-
sca, sugli accessori e nel condotto di scarico
prima di reintrodurre nuovamente l'olio.

5) Cospargere l'interno della vasca con un pro-
dotto detergente appropriato per uso ali-
mentare.

6) Risciacquare con acqua potabile ed eseguire
lo svuotamento della vasca.

A AR, .L
e "-:"."-;‘-. o
B

L
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*
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GUASTI
RICERCA GUASTI

Lapparecchiatura, prima della messa in servi- cita e quindi devono essere eseguiti esclusiva-
zio, e stata preventivamente collaudata. Le in- mente da personale qualificato con esperienza
formazioni di seguito riportate hanno lo scopo  riconosciuta e acquisita nel settore specifico di
di aiutare l'identificazione e correzione di even-  intervento.

tuali anomalie e disfunzioni che potrebbero || NOTA: Per qualsiasi esigenza rivolger-
presentarsi in fase d'uso. si alle agenzie o alla sede centrale Angelo Po

i cui riferimenti sono riportati nella sezione
contatti del sito internet http:// www.ange-

Alcuni di questi problemi possono essere risolti
dall'utilizzatore, per tutti gli altri & richiesta una

precisa competenza tecnica o particolari capa- lopo.com.
Inconvenienti Cause ____ Rimedi
Allacciamento elettrico non Controllare il collegamento dei
Le resistenze per il eseguito correttamente cavi elettrici
riscaldamento non si ‘ S
attivano Intervento del termostato di Esequire il ripristino
sicurezza apparecchiatura (vedi pag. 21)
Controllare lo stato del termosta-
L'apparecchiatura non to e attivare l'eventuale dispositi-
raggiunge la temperatura vo di consenso all'accensione
impostata Teleruttore non alimentato Controllare o sostituire la bobina
elettricamente o danneggiato del teleruttore
Il pannello di controllo Scheda elettronica non Verificare o invertire il
non si accende alimentata elettricamente collegamento delle fasi

TABELLA SEGNALAZIONE ALLARMI

Allarmi | Cause | Rimedi

Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e

Avaria sonda termostato di quindi non e possibile eseguire cicli di cottura.
sicurezza. Ripristinare il termostato di sicurezza (vedi pag. 21), se

il problema persiste contattare il servizio assistenza

EOO

_ . _ Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e
FO1 Avaria sonda in vasca di quindi non & possibile eseguire cicli di cottura

cottura (vasca sx).
|!L|J| NOTA: Contattare il servizio assistenza.

. . . Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e
EOT Avaria sonda in vasca di quindi non & possibile eseguire cicli di cottura.

cottura (vasca sx).
|!L!]_| NOTA: Contattare il servizio assistenza.

. _ _ Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e
E02 Avaria sonda in vasca di quindi non & possibile eseguire cicli di cottura.

cottura (vasca dx).
I!L!I_I NOTA: Contattare il servizio assistenza.
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GUASTI

Allarmi | Cause | Rimedi

Avaria sonda in vasca di

Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e

E.02 ( ) quindi non e possibile eseguire cicli di cottura
cottura (vasca dx).
|| NOTA: Contattare il servizio assistenza.
_ _ Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e
FO5 Intervento della diagnosti- quindi non & possibile eseguire cicli di cottura
ca della scheda elettronica. n ] . ]
-I NOTA: Contattare il servizio assistenza.
. . Le funzioni dellapparecchiatura sono disabilitate e
FO6 Intervento della diagnosti- quindi non & possibile eseguire cicli di cottura.
ca della scheda elettronica. n ] . .
-l NOTA: Contattare il servizio assistenza.
. . Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e
EO7 Intervento della diagnosti- quindi non & possibile eseguire cicli di cottura.
ca della scheda elettronica. T ) o .
-l NOTA: Contattare il servizio assistenza.
Intervento della diagnosti- |  Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e
E12 ca della scheda elettronica quindi non & possibile eseguire cicli di cottura.
(vasca sx). || NOTA: Contattare il servizio assistenza.
Intervento della diagnosti- | Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e
E13 ca della scheda elettronica quindi non & possibile eseguire cicli di cottura.
(vasca dx). || NOTA: Contattare il servizio assistenza.
‘ _ Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e
E16 Intervento della diagnosti- quindi non & possibile eseguire cicli di cottura.
ca della scheda elettronica. n ] . .
-I NOTA: Contattare il servizio assistenza.
L'apparecchiatura risolve autonomamente il problema
£17 Sovratemperatura vano Le funzioni dell'apparecchiatura sono abilitate e
componenti elettrici quindi e possibile eseqguire cicli di cottura.
|| NOTA: Contattare il servizio assistenza.
. Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e
E18 Ft;lnlzllonamentz.a S€cco quindi non & possibile eseguire cicli di cottura.
ell'apparecchiatura.
|| NOTA: Contattare il servizio assistenza.
. Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e
E19 Il riscaldamento della quindi non & possibile eseguire cicli di cottura.
vasca non si attiva.
|| NOTA: Contattare il servizio assistenza.
' ' Le funzioni dell'apparecchiatura sono disabilitate e
E20 Intervento della diagnosti- quindi non & possibile eseguire cicli di cottura.
ca della scheda elettronica. n ] . )
-l NOTA: Contattare il servizio assistenza.
L'apparecchiatura risolve autonomamente il proble-
Sovratemperatura vano S . o
E21 ma Le funzioni dell'apparecchiatura sono abilitate e

componenti elettrici.

quindi e possibile eseqguire cicli di cottura

26
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SAFETY ENGLISH
SAFETY

HAZARD SIGN

A number of symbols have been used to highlight key sections of the text or important
specifications. Their meaning is described below.

Hazard sign Meaning

It warns of the potential risk of injury. Adhere to all the warn-
ings indicated by this symbol to avoid the risk of potential
injury or death.

DISPLAY OF WARNING SIGNS

Warning signs are classified based on the danger level; failure to observe them results in the
consequent level of severity and probability of the event occurring.

Danger level Severity level Likelihood
A HAZARD Death/severe injury (irreversible) Very high
A WARNING Severe injury (irreversible) High
A ATTENTION Minor injury (irreversible) High
ﬂ IMPORTANT Damage to appliances Medium

It indicates particularly important
Ll!.l!| NOTE information which should not be

overlooked
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SAFETY

SAFETY DEVICES

Although the appliance is complete with all
safety devices, during installation and connec-
tion additional devices must be added if neces-
sary to comply with the relevant legal require-
ments.

The illustration shows the position of the

devices.

A)Safety thermostat: cuts off the electricity
supply in case of overheating.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS

The illustration shows the position of the signs
fitted on the appliance.
A) Manufacturer and appliance nameplate.

B) AWARNING: read the manual carefully
before carrying out any procedure.

Q) AWARNING: when washing the appli-
ance, do not point pressurised water jets at
internal parts.

D)AWARNING: draws attention on com-
pliance with the rules. “Install in compliance
with the applicable regulations and use in
well ventilated premises only”.

E) AWARNING: draws the attention on
compliance with the rules. “The Manufac-
turer declines all liability in case of failure to
comply with the installation and commis-
sioning instructions”.

F) AWARNING: watch out for hot sur-
faces.

G)CE marking: this indicates that the equip-
ment is compliant with all relevant laws ap-
plicable to the product.

H)WEEE symbol: indicates that the appliance
is subject to specific waste disposal regula-
tions.

4
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HAZARDS AND SAFETY PROVISIONS DURING TRANSPORT

During transport of the appliance, watch out for the following hazards and provide for the coun-
termeasures indicated below:

» Source of hazard

: handling of heavy loads

Hazard

Where or in which situations
does the hazard occur?

Countermeasures

Safety device

Risk of injury due
to body overload

« When the appliance moves

« Observe

« Use a suitable lifting

device

the limit
values for lifting and
transport

- Wear personal protec-

tive equipment

- Protective gloves
- Protective shoes

- Safety  helmet
(e.g. for sus-
pended loads,

overhead opera-
tions...)

» Source of hazard: Appliance mechanics

Hazard

Where or in which situations
does the hazard occur?

Countermeasures

Safety device

Risk of crushing
parts of the body in
case of tip-over or
fall of the appliance

« When the appliance moves

- Use a suitable lifting
device

« Pay attention to the
centre of gravity

- Avoid collisions

- Protective gloves
- Protective shoes

- Safety  helmet
(e.g. for sus-
pended loads,

overhead opera-
tions...)
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HAZARDS AND SAFETY PROVISIONS DURING ASSEMBLY

When assembling the appliance, watch out for the following hazards and provide for the counter-
measures indicated below:
» Source of hazard: handling of heavy loads

Where or in which situations

Hazard does the hazard occur? Countermeasures Safety device

Risk of injury |+ When the appliance - Use a suitable lifting de- |+ Protective gloves
due to body| moves vice to place the appliance |, protective shoes
overload on the work bench, on the

- Safety  helmet
(e.g. for sus-
pended loads,
overhead opera-
tions...)

base

« Adjust the position only if a
suitable number of people
is available, otherwise ob-
serve the limit values for
lifting and transport

« Comply with the applicable
laws on accident preven-
tion for the installation
place

- Wear personal protective
equipment

HAZARDS AND SAFETY PROVISIONS DURING INSTALLATION AND
COMMISSIONING, ADJUSTMENTS AND PART REPLACEMENT
During appliance installation, commissioning, adjustment and part replacement procedures,

watch out for the following hazards and provide for the countermeasures indicated below:
» Source of hazard: Appliance mechanics

Where or in which situations Safety
Hazard Countermeasures .
does the hazard occur? device
Risk of crushing parts | When the appliance is lifted |- Pay attention to the cen-| None
of the body in case of tre of gravity
tip-over or fall of the . Avoid collisions
appliance
Risk of cutting due | When handling sheet-metal |- Pay special care during| None
to sharp edges parts this activity

« Wear personal protective
equipment in accordance
with safety regulations

Risk of crushing parts | In case of uneven or sloped |- Comply with the correct| None
of the body in case of | floors installation requirements
fall of the appliance as per section “Installing
the appliance”on page 10
of the installation manual.
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NOTE: Only applies to electrical appliances.
» Source of hazard: electric power

ENGLISH

Hazard

Where or in which situations
does the hazard occur?

Countermeasures

Safety device

Risk of electric
shock caused by
live components

« Under protective panels
« Under the control panel
« Under protection covers

« Operations to the electric
system may be carried out
by authorised and quali-
fied staff only, in accor-
dance with the relevant
applicable laws.

Specialist procedure

« Comply with the correct
installation requirements
as per section “Installing
the appliance” of the in-
stallation manual.

Disable the power supply
before removing the pro-
tections

- Prevent the appliance
from being powered acci-
dentally.

Ensure that there is no
voltage

Before commissioning the
appliance, check that all
electric connections are
not damaged

« Use a power supply cable
with the specifications
indicated in section “Elec-
trical connection” of the
installation manual.

Before appliance com-
missioning, check that
electrical connections are
securely fixed

- Protection
panels

+System
switch-dis-
connector

Risk of electric
shock caused by
live parts

« On the appliance and on
the adjacent metal parts

« On the appliance and on
the adjacent metal acces-
sories

- Before commissioning,
make sure that the appli-
ance and its metal acces-
sories are connected to a
system for equipotential
bonding

Equipoten-
tial bonding
system
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HAZARDS AND SAFETY PROVISIONS DURING USE

When using the appliance, watch out for the following hazards and provide for the countermea-
sures indicated below:
» Source of hazard: heat

Where or in which situations .
Hazard Countermeasures Safety device
does the hazard occur?
Flammable mate- | In case of blocked flue
rial placed on the « Training of personnel None
evacuation area
Contact with hot Accidental contact - Training of personnel
working surfaces and warning plate in
. None
place on the appliance
and in the user manual
Scalding caused Tampering with the drip PPE as
by hot liquids tray or fat collection required by
drawer « Training of personnel the applicable
laws in the
country of use.

» Source of hazard:

risk generated by materials/substances

Where or in which situations .
Hazard Countermeasures Safety device
does the hazard occur?
Food contamina- | Inadequate cleaning and « Training of personnel None
tion servicing . Servicing
« Use of suitable detergents
Release of metals | Chrome coated plate - Training of personnel None
or other substanc- - Servicing
es in foods .
« Use of suitable detergents

» Source of hazard:

risks associated with the environment in which the appliance is used

Hazard

Where or in which situations
does the hazard occur?

Countermeasures

Safety device

Presence of satu-
rated steam

Condensation and drip-
ping on electrical parts

« Training of personnel and
servicing

None

Water leaks in the
cover

Washing with inappropri-
ate jet, leakage

» Training of personnel and
servicing
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HAZARDS AND SAFETY PROVISIONS DURING SERVICING
During servicing, watch out for the following hazards and provide for the countermeasures

indicated below:

» Source of hazard:

appliance mechanics

Hazard

does the hazard occur?

Where or in which situations

Countermeasures

Safety device

Risk of cutting due
to sharp edges

When handling sheet-
metal parts

- Pay special care during
this activity

 Wear personal protective
equipment in accordance
with safety regulations

None

» Source of hazard:

risks associated with the environment in which the appliance is used

Where or in which situations .
Hazard Countermeasures Safety device
does the hazard occur?
Presence of satu- | Condensation and drip- « Periodic servicing of the None
rated steam ping on electrical parts appliance wiring diagram,
to be carried out only
by expert technicians of
an authorised customer
service
|!L!J.| NOTE: Only applies to electrical appliances.
» Source of hazard: electric power
Where or in which situations .
Hazard i Which sittati Countermeasures Safety device
does the hazard occur?

Risk of electric
shock caused by
live components

- Under protective panels
« Under the control panel
« Under protection covers

« Operations to the electric
system may be carried
out by authorised and
qualified staff only, in ac-
cordance with the relevant
applicable laws.

« Specialist procedure

« Comply with the correct in-
stallation requirements as
per section “Installing the
appliance” of the installa-
tion manual.

- Disable the power supply
before removing the pro-
tections

 Protection
panels

+ System
switch-dis-
connector
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Hazard

Where or in which situations
does the hazard occur?

Countermeasures

Safety device

Risk of electric
shock caused by live
components

« Under protective panels
« Under the control panel
« Under protection covers

« Prevent the appliance « Protection
from being powered ac- panels

cidentally.

+ System

« Ensure that there is no switch-dis-

voltage

- Before commissioning the
appliance, check that all
electric connections are

not damaged

« Use a power supply cable
with the specifications

“Elec-

trical connection” of the

indicated in section

installation manual.

- Before appliance com-
missioning, check that
electrical connections are

securely fixed

connector

Risk of electric
shock caused by live
parts

+ On the appliance and on
the adjacent metal parts

+ On the appliance and on
the adjacent metal acces-
sories

« Before commissioning, Equipoten-
make sure that the appli- |tial bonding
ance and its metal acces- | system

sories are connected to a
system for equipotential

bonding

10
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HAZARDS AND SAFETY PROVISIONS DURING APPLIANCE DECOMMISSIONING

When decommissioning the appliance, watch out for the following hazards and provide for the
countermeasures indicated below:

» Source of hazard:

electric power

Where or in which situations .
Hazard Countermeasures Safety device
does the hazard occur?
Risk of electric|+ On the power cable « Operations to the electric|+ Protection
ThOCk caused by|. ynder protective panels slé.ystemh may(;oe cOTrrieo: ]:I)u; panels
ive components authorised and qualifie
P - Under the control panel y . 9 System
. staff only, in accordance| <witch-dis-
« Under protection covers with the relevant applica-| connector
ble laws.
- Specialist procedure
« Turn off the power supply
before removing the covers
« Secure it to prevent acci-
dental switching on
« Ensure that there is no volt-
age
» Source of hazard: handling of heavy loads
Where or in which situations .
Hazard Countermeasures Safety device

does the hazard occur?

Risk of injury due
to body overload

When the appliance moves

« Use a suitable lifting de-
vice

« Observe the limit values
for lifting and transport

- Wear personal protective
equipment

- Protective gloves
- Protective shoes

- Safety  helmet
(e.g. for sus-
pended loads,

overhead opera-
tions...)

» Source of hazard: risk generated by materials/substances

Hazard

does the hazard occur?

Where or in which situations

Countermeasures

Safety device

Concentration
of unburned gas
emissions due to an
incorrect appliance
decommissioning

missioning

During appliance decom-

by qualified personnel

Decommissioning opera-
tions must be carried out

None

3301300_ut_GB_rev.2
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PERSONAL PROTECTIVE EQUIPMENT

» Transport and installation

When transporting and placing the appliance, wear the following PPE:

Activity Tools used

Protective equipment

« Transport within the
company

- Positioning the appliance

Suitable lifting device

- Protective gloves
« Protective shoes

- Safety helmet (e.g. for suspend-
ed loads, overhead operations...)

» Installation, commissioning, use and decommissioning

During appliance installation, commissioning, use and downtime, wear the following PPE:

Activity

Protective equipment

« Installing and removing the electrical connec-

tion
- Installing and removing the water connection
« Commissioning the appliance
« Using the appliance
« Stopping the machine

Working garment and protective equipment
based on the required activity in compliance
with the country’s specific regulations.

INSTRUCTIONS AND WARNINGS FORTHE SAFETY ON ENVIRONMENTAL IMPACT

Every organisation is responsible for applying
procedures to identify and monitor the effects
of its operations (products, services, etc.) on the
environment.

The procedures for identifying significant en-
vironmental impacts must consider the factors
listed below.

- Atmospheric emissions

Discharge of liquid effluents

Waste management

Soil contamination

Use of raw materials and natural resources
Local problems relating to environmental
impact

For this purpose, the Manufacturer provides
some information which must be considered
by all those authorised to interact with the ap-
pliance during its expected lifetime, in order to
prevent environmental impact.

- All packaging materials must be disposed of
in accordance with the relevant laws in the
country of use.

— During use and servicing, do not dump pol-
lutants (oils, fats, etc.) in the environment;
implement separate disposal as appropriate
to the composition of the various materials
and in compliance with the relevant laws.

- When decommissioning the appliance, sort

all components by characteristics and dis-
pose of them separately.

ﬂ IMPORTANT: Do not dump pollutant
material in the environment. Dispose of it in
compliance with any applicable law.

12
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GENERAL INFORMATION
INSTRUCTIONS AND WARNINGS FORTHE READER

To find the specific topics of interest to you
quickly, refer to the index at the start of the
manual.

This manual contains all of the required infor-

mation for different types of recipients, i.e. us-
ers of the appliance.

PURPOSE OF THE MANUAL

The manufacturer has produced this manual,
which forms an integral part of the appliance, to
provide the necessary information for those au-
thorised to interact with it during its working life.

As well as adopting good practices for use, the
manual’s intended readers must read it thor-
oughly and apply its instructions to the letter.

This information is provided by the manufactur-
er in the original language (Italian) and is trans-
lated into other languages to meet legal and/or
business requirements.

Reading this information will avoid health and
safety risks to people and financial losses.

Keep this manual in a clearly identified safe
place throughout the working life of the appli-
ance, so that it will always be available when re-
quired for consultation.

The manufacturer reserves the right to make
changes without any obligation to provide any
prior notice.

IDENTIFICATION OF MANUFACTURER AND APPLIANCE

The nameplate shown here is fitted directly to
the appliance. It contains references and all es-
sential information for operating safety.

A)Appliance model

B) Type of customisation

C) Manufacturer identification
D)Insulation class

E) Year of construction

F) Serial number

G)Protection rating
H)Country of destination
L)Voltage (V)
M)Absorption (A)
N)Frequency (Hz)
P)Rated power (kW)
Q)Test voltage indicator
R)Date of construction

S)WEEE Symbol
A B C D EF S G H
R T S A B
. . L
Y Y Y Y Y VYV | v !
€ \J é
Q----> [00vang ¢ Ale Hz| e kW] "X
23D\a"3++ﬁ+H7+k‘N
230VING[ & A[é Hz[o kW .
N A
111 i
LM NP R
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TECHNICAL INFORMATION

PROCEDURE FOR REQUESTING SERVICE

For all requirements contact the agents or the

When requesting service, state the data provi-

headquarters of Angelo Po which can be found  de on the nameplate and provide a description

in the contacts section of the website http://
www.angelopo.com.

of the fault.

TECHNICAL INFORMATION
GENERAL DESCRIPTION OF APPLIANCE

The fryer, referred to from now on as “the appli-
ance’, is designed and manufactured for frying
foods within the professional catering sector
(for example: in restaurants’ kitchens, canteens,
hospitals, and in business activities such as

bakeries, butcher’s shops, etc...); it must not be
used for mass production of foods and must be
used by qualified and trained personnel.

The appliance is available in several versions to
meet varying user requirements (see picture).

0*1FR1ED (21 It)
0*1FR5ED (15 It

1*1FR2ED (21 It+21 It)
1*1FR6ED (15 It+15 It

Main Parts
A)Frying well : in stainless steel.

B) Fume exhaust vent: evacuates the heat
generated by the heating elements.

C) Basket hanger support: to support the bas-
ket while foods are being drained.

D)Drain tap: for draining the oil from the well.

E) Control panel: controls the appliance’s oper-
ating functions.

F) Door: for accessing the inside of the appli-
ance.

14
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TECHNICAL INFORMATION

OPTIONAL ACCESSORIES

The appliance can be equipped with the fol-
lowing accessories on request (“see general
catalogue”).

ENGLISH

INSTRUCTIONS AND WARNINGS FOR SAFETY

—During design and construction, the Manu- - Never tamper with, elude, eliminate or by-

facturer has paid special attention to factors
which may cause risks to the health and safety
of the people interacting with the appliance.

- Only qualified personnel is authorised to op-
erate on the appliance.

—The appliance must not be used by children
or persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they are supervised or
trained.

— As well as complying with the relative legal
requirements, the Manufacturer has adopted
all the “rules of good construction practice”.
This information is provided to encourage
users to take special care in order to prevent
all risks.

In any case, care and attention are para-
mount. Safety also depends on all the opera-
tors who interact with the appliance.

Carefully read the instructions provided in
the manual supplied and those directly ap-
plied to the appliance, paying special atten-
tion to safety provisions.

pass the safety devices installed. Failure to
comply with this rule may cause serious risks
to safety and health of people. Any change
and/or tampering with the appliance or the
security devices will invalidate the CE mark-
ing and entail the forfeiture of the guarantee
offered by the Manufacturer.

Even after you have read all the appropriate
documentation, on first use it may be nec-
essary to carry out a few trial operations in
order to get to know the controls, especially
those used for switching on and off the ap-
pliance.

Use the appliance only for the uses intended
by the manufacturer. Improper use of the
equipment could result in risks to the safety
and health of people, damage to nearby
goods and financial losses.

All maintenance work requiring specific tech-
nical expertise or particular skills or qualifica-
tions provided by the law must be carried
out by suitably trained and/or qualified staff
and in any case with recognised experience
acquired in the specific sector of operation.

AHAZARD: Do not modify the appli-
ance in any way.
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ENGLISH

USE AND OPERATION

USE AND OPERATION

INSTRUCTIONS AND WARNINGS FOR USE AND OPERATION

NOTE: Carefully read the hazards

mentioned in section “Hazards and safety
provisions during use” on page 8.

AATTENTION: Besides being autho-
rised and appropriately documented, and
if necessary, instructed and trained, on first
usage, users shall simulate several opera-
tions to identify the controls and main func-
tions.

AWARNING: Use only as intended by
the manufacturer and never tamper with
any device to obtain performance levels
outside the rated specifications.

AATTENTION: Before use, check that
the safety devices are properly installed
and in good working order.

AATTENTION: As well as taking care
to meet these requirements, users should
also implement all safety regulations and
read the description of the controls and the
start-up procedure carefully.

AWARNING: The floor near the appli-
ance could be slippery.

AWARNING: Do not obstruct the flue
to prevent the temperature of the combu-
stion components and products from incre-
asing excessively over the admissible limits.

AWARNING: Remove and empty the
drip tray gradually to prevent scalding due
to the high temperature of fats.

To ensure correct use of the appliance, the fol-
lowing rules should be adopted.

- Use only the accessories recommended by
the Manufacturer.

- Use the baskets as appropriate.

- Before filling the well, check that the drain
tap (A) is closed.

— Check that the oil level never drops below
the minimum level marked (B).

- Use single-seed oils or oil blends specially
recommended for fryers.

— Melt solid fats in a separate container to pre-
vent damaging the appliance.

- Do not use the appliance until the oil is at
working temperature.

- Lower and dip the basket slowly to prevent
foaming.

— Filter the frying oil often to remove any frying
residues.

AWARNING: Store the frying oil in a
dark and cold place and filter it often to slow
down its gradual degradation. The use of
degraded oil for frying constitutes a health
hazard.

AWARNING: Never use the appliance
with no oil in the well, as this may damage
its structure.

- Use the basket hanger mount to drain the
fried foods.

16
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USE AND OPERATION

- When the appliance is not used for a short
time, reduce the oil temperature to the mini-
mum level or switch off the appliance to pre-
vent unnecessary gas consumption and oil
ageing.

— Change the oil when it smokes between 160
and 180°C or when it becomes dark in colour.

ENGLISH

- Use a polarimeter regularly to measure the
percentage of polarised compounds (max al-
lowed value 25 g/100 g pursuant to Circular
No. 1 of 11 January 1991 issued by the MINIS-
TRY OF HEALTH.

DESCRIPTION OF CONTROLS

The appliance is fitted with the controls for use
of its main functions.

A)Digital display: displays the working para-
meters and alarm codes.

B) On/off key: for switching the electricity sup-
ply to the appliance on and off.

« Green light on: appliance off
« Green light off: appliance on
C) Temperature setting key: used to set the

cooking temperature and start and/or stop
thermoregulation.

D)Time setting key: used to set the cooking
time (for information on the use of this fun-
ction, see page 19).

E) Preheating key: activates and deactivates
the function which maintains the tempera-
ture at 100°C (melting function).

F) Value increase key: used to increase the va-
lue of the selected parameter.

G)Value decease key: used to decrease the va-
lue of the selected paramete. In the event of
alarms, resets the current alarm.

3301300_ut_GB_rev.2
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ENGLISH USE AND OPERATION

CURRENT TIME SETTING
Proceed as follows.

1) - Press the key (B) to stop the cooking cycle
and deactivate the appliance. The light (P)
comes on.

2) Press the key (D). The value of the hours on
the display (A) will start to flash.

3) Press one of the keys (F-G) increase or de-
crease the value, until the required value is
obtained.

4) Pressthe key (D) save the new valuedisplayed.
The value of the minutes on the display (A)
will start to flash.

5) Press one of the keys (F-G) to increase or de-
crease the value, until the required value is
obtained.

6) Press the key (D) to save the new value dis-
played. After a few seconds the appliance

switches to stand-by mode.

COOKING TEMPERATURE SETTING

This procedure is used to set a temperature
threshold at which a buzzer is triggered.

Proceed as follows.

1) Press the key (C) to start the oil heating phase
and the display (A) will show the cooking
temperature.

2) Press the keys (F-G) to increase or decrease
the values shown on the display (30+190°C).

3) Wait about 4 seconds for the new value set
to be saved.

4) Press the keys (F-G) together and the display
(A) will show the oil temperature in the
cooking well.

NOTE: During the cooking cycle the
value shown on the display (A) flashes if the
temperature of the oil in the well is less than
that set, or remains constantly on if the tem-
perature is at or above the set level.
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USE AND OPERATION

ENGLISH

SETTING THE COOKING TIME

Manual cooking
Proceed as follows.

1) Press the key (D). The last value set appears
on the display (A).

2) Press the keys (F-G) to increase or decrease
the values shown on the display. The cooking
time increases or decreases by 30 seconds
each time one of the keys (F-G) is pressed.

3) Press the key (D) again to start the cooking
cycle. If the (D) key is pressed after the cook-
ing cycle is started, the display shows the
cooking time set for 4 seconds.

ACTIVATES/DEACTIVATES THE TEMPERATURE HOLDING (MELTING) FUNCTION)

Proceed as follows.

1) Press key (E) pto activate the temperature
holding (melting) function. The light (Q) co-
mes on.

2) Press key (E) to deactivate the temperature
holding (melting) function. The light (Q) goes
out.

NOTE: The temperature holding fun-
ction is always activated whenever a heating
operation is started with the real temperatu-
re in the well below 90°C.

SWITCHING THE APPLIANCE ON AND OFF

Lighting
1) Operate the appliance’s master switch to

connect it to the electrical mains. The mains
light (P) comes on.

2) Press key (B) to set the appliance in “stand-
by” mode. The mains power on light (P) goes
out and the display (A) shows the screen
shown here.

3) Press the key (B) to switch on the appliance
and start the cooking cycle. The cooking
temperature set will appear in red on the dis-
play (A).

3301300_ut_GB_rev.2
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ENGLISH

Turning off

1) Keep the key (B) pressed for about 6 seconds
to stop the cooking cycle and switch the
appliance off. The mains light (P) comes on.

USE AND OPERATION

2) Cut off the mains electricity supply using the
appliance’s master switch.

STARTING AND STOPPING THE COOKING CYCLE

To start and stop the appliance, proceed as fol-
lows.

Starting
1) Switch on the appliance (see page 19).

2) Press key (B) and then key (E) to activate the
oil“melting” procedure. When the preheating
temperature is reached the beeper sounds.

3) Press key (E) o deactivate the “melting” func-
tion. The temperature is maintained at 90°C
until cooking starts.

4) Press key (C) to activate the temperature in-
put mode.

5) Presskeys(F-G)tosetthecookingtemperature.
The data set on the control panel are retained
in the memory until the electricity supply is
turned off.

6) Press key (E) to terminate the temperature
maintenance function.

7) Press key (B) to start the cooking cycle. Lights
(P-Q) flash while the oil is heating to the tem-
perature of use, and then remain constantly
on.

8) To display the temperature set during cook-
ing, press key (C).

Stopping
1) Press key (B) to stop the cooking cycle.

ﬂ IMPORTANT: If the electricity sup-
ply is cut off for less than 20-40 seconds, the
cooking cycle restarts automatically. If the
blackout lasts more than 40 seconds, press
key (B) to restart the cooking cycle.

20
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USE AND OPERATION ENGLISH
FILTERING OIL

To carry out this operation, proceed as follows.

ﬂ IMPORTANT: Before proceeding, al-
low the appliance to cool for 10+15 min,, so
that the oil reaches a temperature between
50+120°C.

1) Open the door (A).
2) Fit the extension (B) onto the tap (C).

3) Place the container (D) and the filter (E) both
available as optionals, underneath the exten-
sion (E).

4) Turn on the tap (C) to empty the well.

5) Turn off the tap (C) completion of the opera-
tion.

6) Close the door (A).

AATTENTION: Do not dump oil in the

environment; dispose of it in accordance
with the laws in force in the country of use.

RESETTING THE APPLIANCE

If the safety thermostat is tripped, the appli-
ance has to be restored to the initial working
conditions as follows.

1) Allow the oil to cool to 30+40°C.
2) Open the door (A).

3) Press the button (B) of the safety thermostat
tripped to restore the electricity supply.

4) Close the door (A).
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ENGLISH

SERVICING

LENGTHY DOWNTIMES OF APPLIANCE

If the appliance is to be out of use for a lengthy
period, proceed as follows.

1) Cut off the mains electricity supply using the
appliance’s master switch.

2) Clean the appliance and the surrounding
areas thoroughly.

3) Spread a film of edible oil over the stainless

steel surfaces.

4) Carry out all the servicing procedures.
5) Leave the appliance uncovered and the coo-

king chambers open.

SERVICING

INSTRUCTIONS AND WARNINGS FOR SERVICING

NOTE: Carefully read the hazards
mentioned in section “Hazards and safety
provisions during servicing” on page 9.

Keep the appliance at peak efficiency by car-
rying out the scheduled servicing procedures
recommended by the Manufacturer. Proper
servicing will ensure the best performance, a
longer working life and constant maintenance
of safety requirements.

AWARNING: Before carrying out any
servicing procedure, activate all the safety
devices provided and decide whether staff
at work and those in the vicinity should be
informed.

In particular, turn off the electricity supply
using the circuitbreaker and prevent access
to all devices which might people’s health
and safety at risk if activated.

Also make sure that during the maintenance
procedure, that the operator is always able to
check whether the plug is disconnected from
the power outlet.

At the end of each session of use and when-

ever necessary, clean:

— The well (see page 23).

- The accessories (see page 24).

- The appliance and the surrounding environ-
ment (see page 23).

Every 1250 working hours have skilled, author-
ised personnel carry out the following operations:

- Check that the safety thermostat is working
correctly.

— check that the electrical system is in good
working order.

22
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SERVICING

ENGLISH

CLEANING THE APPLIANCE

NOTE: Carefully read the hazards

mentioned in section “Hazards and safety
provisions during use” on page 9.

—-To maintain hygiene and protect the food
processed from all forms of contamination,
all elements in direct or indirect contact with
foodstuffs and all surrounding zones must be
cleaned thoroughly.

—For these operations, use only food-approved
detergents, and never use flammable prod-
ucts or products which contain substances
harmful to people’s health. Clean only when
reasonably necessary and at the end of each
session of use.

-When cleaning and sanitising the appliance
with detergents, wear personal protection
equipment (gloves, masks, goggles, etc.) as
required by the applicable health and safety
legislation.

— At the end of each session of use, make sure
that the appliance is off and not in stand-by,
and that the power supply lines are discon-
nected.

—In case of lengthy downtimes, as well as dis-
connecting all supply lines it is also essential
to clean all internal and external parts of the
appliance and the surrounding environment
thoroughly, complying with the Manufactur-
er’s instructions and the relevant applicable
laws.

—When washing the appliance, do not point
pressurised water jets at internal parts.

Since the appliance is used for preparing fo-
ods for human consumption, special care must
be paid to everything relating to hygiene, and
the appliance and the entire surrounding envi-
ronment must constantly be kept clean.

AWARNING: Before starting any clean-
ing procedure, disconnect the power supply
using the switch-disconnector and allow the
appliance to cool.

The precautions which follow are also impor-
tant.

AWARNING: When using detergents,
rubber gloves, protective mask and safety
goggles must be worn in accordance with
the relevant safety regulations.

- Clean all parts of the appliance with warm
water, food-approved detergents and non-
abrasive materials only.

— Thoroughly clean all parts which come into
direct or indirect contact with foods and all
surrounding areas.

— After use, clean the accessories with a sui-
table grease-remover product. If possible,
wash in the dishwasher.

AWARNING: Never use products con-
taining substances that are harmful or dan-
gerous for people’s health (solvents, fuels,
etc.).

Rinse surfaces with drinking water and dry.

Pressurised water jets may only be used on
external parts.

Take special care not to damage stainless
steel surfaces. In particular, avoid the use of
corrosive products and do not use abrasive
materials or sharp tools.

Remove food residues immediately before
they set.

- Remove the limescale deposits which may
form on some of the appliance’s surfaces.

3301300_ut_GB_rev.2
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ENGLISH

SERVICING

CLEANING THE WELL, BASKET SUPPORT AND ACCESSORIES

To carry out this operation, proceed as follows.
1) Switch the appliance off and leave it to cool.

2) Turn off the circuitbreaker to disconnect it
from the electrical mains.

3) Drain and filter the oil (see page 21).

4) Remove and clean the baskets and the bas-
ket support structure (A).

5) AUse the lever (B) to swing the heating ele-
ments (C) into the vertical position.

6) Apply a food-grade detergent to the inside
of the well.

7) Rinse the well with drinking water and drain.

8) Apply a specific product or a water and vin-
egar solution to the well to remove the deter-
gent residues.

9) Rinse, empty and dry the well.
10) After use, clean the accessories with a suit-

able grease-remover product. If possible,
wash in the dishwasher.

AATTENTION: When using water for
routine cleaning, check for traces of water
left in the well, on the accessories and in the
drain line before refilling with oil.

24

3301300_ut_GB_rev.2



FAULT

ENGLISH

FAULT

TROUBLESHOOTING

The appliance has been tested before being
put into service. The information provided be-
low is intended to assist in the identification

be carried out by qualified staff with recog-
nised experience acquired in the specific sector
of operation.

and correction of any anomalies and malfunc-

. . . ) NOTE: For all requirements contact
tions which might occur during use.

the agents or the headquarters of Angelo Po
which can be found in the contacts section
of the website http://www.angelopo.com.

The user can solve some of these problems
himself, but for others specific technical knowl-
edge or skill is required, and so they must only

 Fauk | Cawse | Remedy

Electrical connection not Check the connection of the

. made correctl electrical wires
The heating elements do Y

not come on

Carry out the appliance reset (see

Safety thermostat tripped page 21)

Check the condition of the
thermostat and activate any
ignition enabling device

The appliance does
not heat up to the set
temperature

Contactor not receiving elec-
trical power or faulty

Check or replace the contactor
coil

Electronic circuit board not
receiving electrical power

The control panel does
not come on

Check or swap the phase wire
connections

TABLE OF ALARM INDICATIONS

Cham | case | Ramedy

The appliance’s functions are disabled so no cooking
. cycles can be carried out. Reset the safety thermostat
F00 Safety thermostat failure (see psgr 21), if the problem persists, call the after-
sales service
. The appliance’s functions are disabled so no cooking
EO1 Start tge ilo?kmgl I\)Ne” cycles can be carried out.
probe (left we
NOTE: Contact the after-sales service.
_ The appliance’s functions are disabled so no cooking
EO1 Start tfge iIO?kmgll\)Ne” cycles can be carried out.
probe (left we
NOTE: Contact the after-sales service.
. The appliance’s functions are disabled so no cooking
EO2 Start tkt\e(c.oc?\klng I\;\)Ie” cycles can be carried out.
probe (right we
NOTE: Contact the after-sales service.
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ENGLISH

| Mlarm | Cause | Remedy

FAULT

Start the cooking well

The appliance’s functions are disabled so no cooking

E.02 be (riaht well cycles can be carried out.
probe (right we
|!L!]_| NOTE: Contact the after-sales service.
o The appliance’s functions are disabled so no cooking
EO5 El(ej.ctronlc circurt bogrd cycles can be carried out .
iagnostics trippe
|!L!]_| NOTE: Contact the after-sales service.
o The appliance’s functions are disabled so no cooking
E06 Elg.ctronlct.cwctu!t bO(ajrd cycles can be carried out.
iagnostics trippe
|!L!]_| NOTE: Contact the after-sales service.
o The appliance’s functions are disabled so no cooking
E07 EIZFtron|ctF|rc:!t bogrd cycles can be carried out.
iagnostics trippe
M NOTE: Contact the after-sales service.
Electronic circuit board The appliance’s functions are di§abled so no cooking
E12 diagnostics tripped (left cycles can be carried out.
well) |!,JI_| NOTE: Contact the after-sales service.
Electronic circuit board The appliance’s functions are di.sabled so no cooking
E13 diagnostics tripped (right cycles can be carried out.
well) |!LQ| NOTE: Contact the after-sales service.
o The appliance’s functions are disabled so no cooking
E16 Elg.ctronlct.cwctu!t bogrd cycles can be carried out.
iagnostics trippe
|!L!]_| NOTE: Contact the after-sales service.
Electrical component com- The appliance solves the problem on its own.
E17 P The appliance’s functions are enabled and so cooking
partment has overheated cycles can be carried out
' ' The appliance’s functions are disabled so no cooking
E18 Operatlon.tclaqf thte a.lppllance cycles can be carried out.
without oi
|!L!]_| NOTE: Contact the after-sales service.
_ The appliance’s functions are disabled so no cooking
£19 Thedwell hejtltngtsystem cycles can be carried out.
oes not start up
|!L!| NOTE: Contact the after-sales service.
o The appliance’s functions are disabled so no cooking
E20 Elg'ctronlct.cwc:!t bogrd cycles can be carried out.
iagnostics trippe
M NOTE: Contact the after-sales service.
Electrical component com- The appliance solves the problem on its own.
E21 P The appliance’s functions are enabled and so cooking

partment has overheated

cycles can be carried out
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SICHERHEIT

SICHERHEIT

DEUTSCH

GEFAHRENSIGNAL

Um bestimmte Textstellen von besonderer Bedeutung hervorzuheben oder auf wichtige
Spezifikationen hinzuweisen, sind einige Symbole verwendet worden, die im Folgenden er-

lautert werden.

Gefahrensignal

Bedeutung

letzungen zu vermeiden.

Dient dazu, vor einer potentiellen Verletzungsgefahr zu war-
nen. Alle mit diesem Symbol gekennzeichneten Hinweise
sind zu beachten, um maogliche, einschliel3lich todliche, Ver-

ANZEIGE DER SICHERHEITSHINWEISE

Die Sicherheitshinweise sind nach Gefahrenstufe eingeordnet. Die Nichteinhaltung fiihrt
zur Erreichung der nachsthoheren Gefahrenstufe und Erhohung der Wahrscheinlichkeit,

dass das Ereignis eintritt.

Gefahrenstufe

Schwerestufe

Wahrscheinlichkeit

Tod/schwere Verletzungen (irre-

vernachlassigt werden diirfen

A GEFAHR : Extrem hoch
versibel)
n HINWEIS s;lf;were Verletzungen (irreversi- Hoch
A ACHTUNG Leichte Verletzungen (reversibel) Hoch
ﬂ WICHTIG Schiaden an den Geriten Mittel
Weist auf Informationen von be-
ILL]] ANMERKUNG | sonderer Wichtigkeit hin, die nicht
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DEUTSCH

SICHERHEIT

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

Das Gerat wird zwar mit samtlichen planmaBi-
gen Sicherheitsvorrichtungen geliefert, es kann
jedoch notwendig sein, wahrend Installation
und Anschluss ggf. weitere erganzende Mal3-
nahmen zu ergreifen, um den Anforderungen
der einschlagigen geltenden Gesetze zu ent-
sprechen.

Die Abbildung zeigt die Anordnung der Sicher-
heitsvorrichtungen.

A)Sicherheitsthermostat:unterbricht bei
Uberhitzung die Stromzufuhr.

SICHERHEITSHINWEISE UND INFORMATIONEN

Die Abbildung zeigt die Anordnung der aufge-
klebten Sicherheitshinweise auf das Gerat.

A)Typenschild mit Angabe des Herstellers
und der Gerdtekenndaten.

B)AHINWEIS: Vor Ausfiihrung irgendei-
nes Eingriffs zuerst das Handbuch aufmerk-
sam lesen.

C)AHINWEIS: Beim Reinigen des Gerats
den Wasserstrahl nicht direkt auf die inneren
Teile richten.

D)AHINWEIS: macht auf die Einhaltung
der Vorschriften aufmerksam. ,Nur in Einhal-
tung der geltenden Vorschriften einbauen
und nur in gut beliifteten Raumen betrei-
ben.”

E) AHINWEIS: macht auf die Einhaltung
der Vorschriften aufmerksam. ,Im Falle der
Missachtung der Vorschriften fiir die Installa-
tion und Inbetriebnahme wird keine Haftung
Uubernommen”

F) AHINWEIS:Vorsicht mit heien Flachen.

G) CE-Kennzeichen: Es weist darauf hin, dass das
Gerat alle fur das Produkt anwendbaren, ein-
schlagigen gesetzlichen Vorschriften erfillt.

H)WEEE-Symbol: Es weist darauf hin, dass das
Gerat getrennt vom Hausmdiill entsorgt wer-
den muss.
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SICHERHEIT

DEUTSCH

GEFAHREN UND SICHERHEITSVORKEHRUNGEN WAHREND DES TRANSPORTS
Wahrend des Transports des Gerats miissen die folgenden Gefahren beachtet und die beschriebe-

nen Gegenmalinahmen vorgenommen werden:

» Gefahrenquelle: Beforderung schwerer Lasten

Gefahr

Wo und in welchen Situati-
onen tritt die Gefahr auf?

Gegenmafinahmen

Sicherheitsvorkehrung

Verletzungsgefahr
durch Uberlastung
des Korpers

rats

- Beim Transport des Ge-

 Personliche

- Angemessene Hebe-

zeuge verwenden

. Grenzwerte fur An-

heben und Transport
beachten

Schutz-
ausriistung anlegen

« Schutzhandschuhe
« Sicherheitsschuhe

+ Schutzhelm (z.B. bei

hangenden Lasten,
Uber Kopf ausge-
fuhrten Vorgangen
usw.)

» Gefahrenquelle: Mechanik des Gerats

Gefahr

Wo und in welchen Situatio-

nen tritt die Gefahr auf?

Gegenmafinahmen

Sicherheitsvorkehrung

Gefahr der
Quetschung von
Korperteilen im
Fall des Herun-
terfallens des
Gerates

« Beim Transport des
Gerats

- Angemessenes Hebe-

zeug verwenden

« Auf den Schwerpunkt

der Last achten

. StoRRe vermeiden

« Schutzhandschuhe
« Sicherheitsschuhe

« Schutzhelm (z.B. bei

hangenden Lasten,
Uber Kopf ausge-
fuhrten Vorgangen
usw.)
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DEUTSCH

SICHERHEIT

GEFAHREN UND SICHERHEITSVORKEHRUNGEN WAHREND DER MONTAGE

Wahrend der Montage des Gerats miissen die folgenden Gefahren beachtet und die beschriebe-
nen GegenmafRnahmen vorgenommen werden:

» Gefahrenquelle: Beforderung schwerer Lasten

Gefahr

Wo und in welchen Situati-
onen tritt die Gefahr auf?

Gegenmafinahmen

Sicherheitsvor-
kehrung

Verletzungs-
gefahr durch Gerats
Uberlastung des
Korpers

« Beim Transport des

« Angemessenes Hebezeug
zum Abstellen des Gerats
auf der Werkbank, auf der
Basis verwenden

« Den Standort nur mit ei-
ner angemessenen Anzahl
von Personen verandern, in
diesem Fall die Grenzwerte
fir das Anheben und den
Transport beachten

« Die fir den Installationsort
geltenden  Unfallschutz-
Vorschriften beachten

« Personliche Schutzausris-
tung anlegen

« Schutzhandschu-
he

« Sicherheitsschu-
he

« Schutzhelm (z.B.
bei hangenden
Lasten, Uber Kopf
ausgefihrten
Vorgangen usw.)

GEFAHREN UND SICHERHEITSVORKEHRUNGEN WAHREND DER INSTALLATION UND
INBETRIEBNAHME, DER EINSTELLUNG UND DEM AUSTAUSCH VON BAUTEILEN

Wahrend der Montage, Inbetriebnahme und Einstellung des Gerats und beim Austausch von
Bauteilen miissen die folgenden Gefahren beachtet und die beschriebenen GegenmalRinahmen

vorgenommen werden:

» Gefahrenquelle: Mechanik des Gerats

Gefahr

Wo und in welchen Situati-
onen tritt die Gefahr auf?

Gegenmafinahmen

Sicherheits-
vorkehrung

Gefahr der Quet-|Beim Anheben des Gerats

schung von Korper-
teilen im Fall des
Herunterfallens des
Gerates

Last achten

« StoRRe vermeiden

« Auf den Schwerpunkt der | Keine

Verletzungsgefahr Beim Umgang mit Teilen der
durch Schneiden Klinge

von scharfen Kanten

sehr vorsichtig sein

anlegen

« Personliche  Schutzaus-
ristung gemall den Si-
cherheitsbestimmungen

- Wahrend dieser Tatigkeit| Keine

GefahrderQuetschung | Bei unebenen oder geneig-
von Korperteilen im | ten Boden

Fall des Umkippens
oder Herunterfallens
des Gerates

- Die Vorschriften flir die| Keine
korrekte Installation ge-
mafl Abschnitt ,Installa-
tion des Gerats” auf S. 10
des Handbuchs fiir den
Installateur beachten.
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SICHERHEIT

ANMERKUNG: Gilt nur im Fall von elektrischen Geraten.
» Gefahrenquelle: Strom

DEUTSCH

Gefahr

Wo und in welchen Situati-
onen tritt die Gefahr auf?

Gegenmafinahmen

Sicherheits-
vorkehrung

Gefahr eines Strom-
schlags aufgrund
von unter Span-
nung stehenden
Teilen

« Unter den Schutzplatten
« Unter dem Bedienfeld

« Unter den Schutzabde-
ckungen

- Die Arbeitsgdnge an der
Stromanlage durfen nur
von autorisiertem und
qualifiziertem Personal in
Einhaltung der geltenden
Gesetzgebung ausgefihrt
werden

« Fachmannische
hensweise

« Die Vorschriften fir die kor-
rekte Installation gemal}
Abschnitt ,Installation des
Gerats” des Handbuchs fiir
den Installateur beachten.

« Vor Entfernung der Schutz-
vorrichtungen den Strom
abschalten

Vermeiden, dass das Gerat
versehentlich unter Strom
gesetzt wird

Prifen, ob tatsachlich keine
Spannung anliegt

« Vor der Inbetriebnahme
Uberprifen, ob alle Strom-
kabel intakt sind

Ein Anschlusskabel ver-
wenden, das den im Ab-
schnitt ,Stromanschluss”
des Handbuchs fir den
Installateur aufgefiihrten
Merkmalen entspricht.

« Vor der Inbetriebnahme
kontrollieren, ob die Strom-
leitungen gut befestigt
sind.

Vorge-

« Schutzplat-
ten

« Trennschalter
der Anlage

Gefahr eines Strom-
schlags aufgrund
von unter Span-
nung stehenden
Teilen.

« Am Gerat und an den
anliegenden Metallteilen

« Am Gerat und an den an-
liegenden Zubehorteilen
aus Metall

Vor der Inbetriebnahme si-
cherstellen, dass das Gerat
sowie seine Zubehorteile
aus Metall an einen Strom-
kreislauf mit derselben
Leistung  angeschlossen
sind

Stromkreislauf
mit derselben
Leistung
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DEUTSCH

SICHERHEIT

GEFAHREN UND SICHERHEITSVORKEHRUNGEN WAHREND DES GEBRAUCHS

Wahrend dem Gebrauch des Gerats miissen die folgenden Gefahren beachtet und die beschrie-
benen Gegenmalinahmen vorgenommen werden.

» Gefahrenquelle:

thermischer Art

Wo und in welchen Situati-

Sicherheitsvor-

SELl onen tritt die Gefahr auf? g kehrung
Entflammbares Bei Verstopfung des

Material auf der Abzugs « Schulung des Personals | Keine
Rauchgasabfuhr

Kontakt mit heillen | Versehentlicher Kontakt | « Schulung des Personals
Arbeitsflachen und Vorhandensein ei- Keine

nes Warnschilds am Ge-
rat und im Handbuch

Verbrennung mit
hei3en Flussigkei-
ten

Hantieren mit dem
Fettauffangbecken oder
-behalter

« Schulung des Personals

Personliche
Schutzausristun-
gen gemall den
Vorschriften, die
im Land des Ge-

brauchs gelten
» Gefahrenquelle: Durch Materialien/Substanzen verursachte Gefahr
Gefahr Wo und in welchen Situatio- GeaenmaBnahmen Sicherheits-
nen tritt die Gefahr auf? 9 vorkehrung
Verunreinigung Unangemessene Reini- « Schulung des Personals Keine
von Nahrungsmit- | gung und Wartung « Wartung
teln « Verwendung passender
Reinigungsmittel
Abgabe von Metal- | Kochfeld mit Chrombe- « Schulung des Personals Keine
len oder andergn schichtung - Wartung
Substanzen an die
. « Verwendung passender
Nahrungsmittel - :
Reinigungsmittel

» Gefahrenquelle:

Mit der Umgebung, in welcher das Gerat verwendet wird, verbundene Ge-

fahren

Gefahr Wo und in welchen Situatio- GeaenmaBnahmen Sicherheits-
nen tritt die Gefahr auf? 9 vorkehrung

Vorhandensein Entstehung und Tropfen « Schulung von Personal Keine

von gesattigtem
Dampf

von Kondenswasser auf
elektrische Teile

und Wartung

Eintritt von Wasser
in das Gehause

Reinigung mit unan-
gemessenem Strahl,
Auslaufen

« Schulung von Personal
und Wartung
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SICHERHEIT

DEUTSCH

GEFAHREN UND SICHERHEITSVORKEHRUNGEN WAHREND DER WARTUNG
Wahrend der Wartung des Gerats miissen die folgenden Gefahren beachtet und die beschriebe-

nen GegenmalRnahmen vorgenommen werden:
» Gefahrenquelle: Mechanik des Gerats

Wo und in welchen Situati-

Gefahr onen tritt die Gefahr auf?

Gegenmaf3inahmen

Sicherheits-
vorkehrung

Verletzungsgefahr | Beim Umgang mit Teilen « Wahrend dieser Tatigkeit

durch Schneiden der Klinge sehr vorsichtig sein

von scharfen « Personliche  Schutzaus-

Kanten ristung gemall den Si-
cherheitsbestimmungen
anlegen

Keine

» Gefahrenquelle: Mit der Umgebung, in welcher das Gerit verwendet wird, verbundene Gefahren

Wo und in welchen Situatio-

Sicherheits-

Sl nen tritt die Gefahr auf? T TELTET vorkehrung
Vorhandensein Entstehung und Tropfen « Die regelmaBige Wartung | Keine

von gesattigtem von Kondenswasser auf der Stromanlage des

Dampf elektrische Teile Gerats darf nur von Fach-

kraften eines autorisierten
Kundendienstes ausge-
fuhrt werden

ANMERKUNG: Gilt nur im Fall von elektrischen Geréten.

» Gefahrenquelle: Strom

Wo und in welchen Situatio-

Sicherheits-

EE nen tritt die Gefahr auf? GRgSal lahnsy vorkehrung
Gefahr eines |« Unter den Schutzplatten |+ Die Arbeitsgange an der « Schutzplat-
Stromschlags|. ynter dem Bedienfeld Stromanlage diirfen nurvon | ten

aufgrund  von autorisiertem und qualifizier- |, Trennschalter

« Unter den Schutzabde-

tem Personal in Einhaltung
ckungen

der geltenden Gesetzgebung
ausgefiihrt werden

« Fachmannische Vorgehens-
weise

« Die Vorschriften fur die
korrekte Installation gemal
Abschnitt Installation des
Gerats” des Handbuchs fir
den Installateur beachten.

« Vor Entfernung der Schutz-
vorrichtungen den Strom
abschalten

unter Spannung
stehenden Teilen

der Anlage
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DEUTSCH SICHERHEIT
Gefahr Wo und in welchen Situatio- GeaenmaBnahmen Sicherheits-
€ nen tritt die Gefahr auf? ege € vorkehrung

Gefahr eines Strom-
schlags aufgrund
von unter Span-
nung stehenden
Teilen

« Unter den Schutzplatten
« Unter dem Bedienfeld

- Unter den Schutzabde-
ckungen

Vermeiden, dass das Gerat
versehentlich unter Strom
gesetzt wird

Prifen, ob tatsachlich kei-
ne Spannung anliegt

Vor der Inbetriebnahme
Uberprtfen, ob alle Strom-
kabel intakt sind

Ein Anschlusskabel ver-
wenden, das den im Ab-
schnitt,Stromanschluss”
des Handbuchs fir den
Installateur aufgefiihrten
Merkmalen entspricht.

Vor der Inbetriebnahme
kontrollieren, ob die
Stromleitungen gut befes-
tigt sind.

« Schutzplat-
ten

« Trennschal-
ter der
Anlage

Gefahr eines Strom-
schlags aufgrund
von unter Span-
nung stehenden
Teilen

« Am Gerat und an den
anliegenden Metallteilen

« Am Gerat und an den an-
liegenden Zubehorteilen
aus Metall

Vor der Inbetriebnahme si-
cherstellen, dass das Gerat
sowie seine Zubehorteile
aus Metall an einen Strom-
kreislauf mit derselben
Leistung angeschlossen
sind

Stromkreislauf
mit derselben
Leistung
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SICHERHEIT

DEUTSCH

GEFAHREN UND SICHERHEITSVORKEHRUNGEN WAHREND DER ENTSORGUNG

DES GERATES
Wahrend der Entsorgung des Gerats muissen die folgenden Gefahren beachtet und die be-
schriebenen GegenmafRnahmen vorgenommen werden:
» Gefahrenquelle: Strom

Gefahr

Wo und in welchen Situatio-
nen tritt die Gefahr auf?

Gegenmafinahmen

Sicherheits-
vorkehrung

Gefahr eines Strom-
aufgrund
von unter Spannung

schlags

stehenden Teilen

« Am Stromkabel
« Unter den Schutzplatten
« Unter dem Bedienfeld

« Unter den Schutzabde-
ckungen

von autorisiertem

werden
« Fachmannische
hensweise

tet

Spannung anliegt

- Die Arbeitsgange an der
Stromanlage dirfen nur
und
qualifiziertem Personal in
Einhaltung der geltenden
Gesetzgebung ausgefihrt

Vorge-
« Vor Abnahme der Abde-

ckungen Strom abschalten
« Absichern, dass der Strom

sich nicht wieder einschal-

« Prifen, ob tatsachlich keine

« Schutzplat-
ten

« Trennschal-
ter der An-
lage

» Gefahrenquelle: Beforderung schwerer Lasten

Gefahr

Wo und in welchen Situati-
onen tritt die Gefahr auf?

Gegenmaf3inahmen

Sicherheitsvor-

kehrung

Verletzungs-
gefahr durch
Uberlastung des
Korpers

Beim Transport des Gerats

Angemessene Hebezeu-
ge verwenden

Grenzwerte fiir Anheben
und Transport beachten

Personliche  Schutzaus-
rustung anlegen

« Schutzhandschu-
he

« Sicherheitsschu-
he

« Schutzhelm (z.B.
bei hangenden
Lasten, Uber Kopf
ausgefihrten
Vorgangen usw.)

» Gefahrenquelle: Durch Materialien/Substanzen verursachte Gefahr

Gefahr Wo und in welchen Situati- GeaenmafBnahmen Sicherheits-
onen tritt die Gefahr auf? 9 vorkehrung

Konzentration ge- | Beider Stilllegung des Die Vorgange der Entsor- | Keine

fahrlicher Rauchga- | Gerats gung miussen von qualifi-

semissionen wegen ziertem Personal durchge-

unsachgemafBer fuhrt werden

Entsorgung des Ge-

rats
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DEUTSCH

SICHERHEIT

AUSSTATTUNG MIT PERSONLICHEN SCHUTZAUSRUSTUNGEN

» Transport und Installation

Wahrend dem Transport und Aufstellen des Gerates die folgende personliche Schutzausriistung tragen:

Tatigkeit

Verwendete Werkzeuge

Ausstattung  mit
Schutzausriistung

personlicher

« Transport innerhalb des
Unternehmens

. Aufstellen des Gerats

Angemessenes Hebezeug

« Schutzhandschuhe

« Sicherheitsschuhe

« Schutzhelm (z.B. bei hangenden
Lasten, Uber Kopf ausgefiihrten
Vorgangen usw.)

» Installation, Inbetriebnahme, Gebrauch und Entsorgung

Wahrend der Installation, der Inbetriebnahme, dem Gebrauch und dem Abbruch des Gebrauchs
muss die folgende personliche Schutzausriistung getragen werden:

Tatigkeit

Ausstattung mit personlicher Schutzausriistung

- Installation und Demontage des Strom-
anschlusses
« Installation und Demontage des Wasser-

Der auszufiihrenden Tatigkeit entsprechende
Arbeitskleidung und personliche Schutzausrus-
tung gemaR den spezifischen Vorschriften des

anschlusses
« Inbetriebnahme des Gerates
- Gebrauch des Gerates
« Abbruch des Betriebs des Gerates

jeweiligen Landes.

ANLEITUNGEN UND SICHERHEITSANWEISUNGEN FUR DIE
UMWELTAUSWIRKUNGEN

Alle Betriebe mussen den Einfluss, den ihre Ta-
tigkeiten (Produkte, Dienstleistungen usw.) auf
die Umwelt haben, durch geeignete Verfahren
ermitteln und steuern.

Die Verfahren zur Bestimmung signifikanter
Auswirkungen auf die Umwelt missen die
nachstehenden Faktoren beriicksichtigen:
— Emissionen in die Atmosphare
Abwasser
Abfallentsorgung
Bodenverunreinigung
Nutzung der Rohstoffe und natiirlichen Res-
sourcen

Ortsgebundene Probleme im Hinblick auf
die Umweltbelastung

Zu diesem Zweck gibt der Hersteller einige
Hinweise, die von jedem, der zur Handhabung
des Gerates wahrend dessen vorgesehenem
Lebenszyklus berechtigt ist, beachtet werden
mussen, um die Umweltbelastung auf ein Mini-
mum zu reduzieren.

- Alle Verpackungsteile miissen nach den ge-
setzlichen Bestimmungen im Betreiberland
entsorgt werden.

— Beim Betrieb und bei der Wartung ist darauf
zu achten, dass keine umweltbelastenden
Stoffe (Ole, Fette usw.) in die Umwelt gelan-
gen. Abfdlle missen nach den geltenden
einschlagigen Bestimmungen getrennt ent-
sorgt werden.

- Wenn das Gerat endgliltig aul3er Betrieb ge-
nommen wird, missen alle seine Komponen-
ten in Abhdngigkeit von ihren Eigenschaften
getrennt entsorgt werden.

ﬂWICHTIG: Umweltschddliche Stoffe
diirfen nicht in die Umwelt gelangen. Die
Entsorgung im Einklang mit den geltenden
gesetzlichen Bestimmungen vornehmen.

12
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ALLGEMEINES

DEUTSCH

ALLGEMEINES

ANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE FUR DEN LESER

Konsultieren Sie das Sachregister, das am An-
fang des Handbuchs zu finden ist, um leichter
unter bestimmten Themen von besonderem
Interesse nachschlagen zu kénnen.

Dieses Handbuch enthalt alle notwendigen In-
formationen fir unterschiedliche Benutzer, d.h.
fur alle Nutzer des Gerats.

ZWECK DES HANDBUCHS

Vorliegendes Handbuch ist integraler Be-
standteil des Gerates. Es wurde vom Herstel-
ler konzipiert, um Personen, die zu dessen
Handhabung autorisiert sind, wahrend der
gesamten vorgesehenen Lebensdauer des Pro-
duktes die erforderlichen Informationen zur
Verfligung zu stellen.

Neben dem fachgerechten Umgang mit dem
Produkt sind die Zielpersonen fiir vorliegende
Anweisungen dazu aufgefordert, diese aufmer-
ksam durchzulesen und rigoros anzuwenden.

Diese Informationen werden vom Hersteller in
der Originalsprache (ltalienisch) bereitgestellt
und in andere Sprachen Ubersetzt, um den ge-
setzlichen bzw. handelstechnischen Bediirfnis-
sen gerecht zu werden.

Die Lektiire dieser Informationen ermdoglicht
die Vermeidung von Gesundheits- und Sicher-
heitsrisiken fir Personen und wirtschaftlichen
Schaden.

Bewahren Sie dieses Handbuch fiir die ge-
samte Lebensdauer des Gerdtes an einem
bekannten und leicht zuganglichen Ort auf,
damit es immer griffbereit zur Verfligung steht,
wenn etwas nachgeschlagen werden muss.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne
jegliche Pflicht einer vorherigen Mitteilung, An-
derungen vorzunehmen.

TYPENSCHILD FUR HERSTELLER UND GERAT

Das abgebildete Typenschild wird direkt auf
dem Gerat aufgebracht. Es enthalt samtliche
Angaben und Hinweise, die flir den sicheren
Betrieb unerlasslich sind.

A)Geratemodell

B) Art der Anpassung

C) Angabe des Herstellers
D)Isolierstoffklasse

G)Schutzart
H)Bestimmungsland
L)Spannung (V)
M)Stromaufnahme (A)
N)Frequenz (Hz)

P)Angabe der Leistung (Kw)
Q)Abnahmespannungsanzeige
R)Baujahr

E) Baujahr S)WEEE-Symbol
F) Seriennummer
A B C D EF S G H
| S | .
: ! | TR
Y Y Y Y Y VYV | \ A
ce ] é
Q---->» l400vaNe o Ale Hz| e kw| o
230V 3 + + A + Hz + KW = i
23W1hf ? A ? Hz ? kW L
N A
I i
LM NP R
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DEUTSCH

TECHNISCHE INFORMATIONEN

KUNDENDIENST ANFORDERN

Bei Rlckfragen wenden Sie sich bitte an die
Handelsvertretungen oder den Hauptsitz des
Unternehmens Angelo Po, die entsprechen-
den Kontaktdaten sind auf der Webseite http://
www.angelopo.com unter,,Kontakt” zu finden.

Geben Sie bei jedem Kontakt mit dem Kunden-
dienstzentrum nicht nur den aufgetretenen
Schaden, sondern auch die Daten an, die auf
dem Typenschild angefiihrt sind.

TECHNISCHE INFORMATIONEN

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

Die Fritteuse, die im Folgenden als Gerat be-
zeichnet wird, wurde fiir den Gebrauch in ge-
werblichen GroBkiichen zum Frittieren von
Speisen projektiert und konstruiert (zum Bei-
spiel in den Kiichen von Restaurants, Kantinen,
Krankenhausern und Geschaften wie Backerei-

0*1FR1ED (21 It)
0*1FR5ED (15 It)

en, Fleischereien usw.). Sie darf nicht zur Mas-
senproduktion von Nahrungsmitteln benutzt
und muss von qualifiziertem und geschultem
Personal betrieben werden. Das Gerat wird
bedarfsabhangig in verschiedenen Versionen
hergestellt (siehe Abbildung).

1*1FR2ED (21 It+21 It)
1*1FR6ED (15 It+15 It)

Hauptorgane
A)Frittierbecken: aus Edelstahl.

B) Rauchabzug: Zum Abflihren der von den
Heizwiderstanden erzeugten Warme.

C) Korbaufhangergestell: zum Abstellen des
Korbs beim Abtropfen der Speisen.

D)Ablasshahn: zum Ablassen des im Becken
enthaltenen Ols.

E) Kontrolltafel: um die Betriebsfunktionen
des Gerates zu verwalten.

F) Offnungsklappe: um Zugriff zum Innen-
raum des Gerates zu erhalten.

14
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TECHNISCHE INFORMATIONEN

DEUTSCH

OPTIONALES ZUBEHOR

Auf Wunsch kann das Gerat mit folgenden
Zubehorteilen ausgestattet werden (“siehe
Hauptkatalog”).

ANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE FUR DIE SICHERHEIT

—Der Hersteller hat bei der Entwicklung und
Fertigung dieses Produkts besondere Sorgfalt
auf Aspekte verwendet, die eine Gefahr fir
die Sicherheit und Gesundheit der Personen,
die dieses Gerat handhaben, darstellen konn-
ten.

—Nur und ausschlie3lich Fachpersonal ist be-
rechtigt, das Gerat zu handhaben.

—Das Gerat darf nicht von Kindern oder Per-
sonen mit eingeschrankten physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet
werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt
oder angewiesen.

— Es wurden nicht nur die einschlagigen gel-
tenden Gesetzesanforderungen bertlicksich-
tigt, sondern auch die ,Regeln der guten
Bautechnik” befolgt. Das Ziel vorliegender
Informationen besteht darin, die Benutzer
aufzuklaren, damit diese der Vermeidung
jeglicher Gefahren besondere Aufmerksam-
keit widmen.

Umsicht ist nach wie vor unersetzlich. Die Si-
cherheit liegt auch in den Handen aller Bedi-
enpersonen, die das Gerat handhaben.

- Lesen Sie die Anweisungen des mitgeliefer-
ten Handbuchs und der Hinweisaufkleber
aufmerksam durch und halten Sie sich insbe-
sondere an die Sicherheitshinweise.

AGEFAHR: Am Gerit diirfen keine Ver-
anderungen vorgenommen werden.

Die installierten Sicherheitsvorrichtungen
dirfen weder um- bzw. ausgebaut, noch de-
aktiviert oder anderweitig umgangen wer-
den. Die Missachtung dieses Gebots kann
die Sicherheit und Gesundheit der Personen
ernsthaft gefahrden. Durch eine evtl. Veran-
derung bzw. Verstellung des Gerates oder
der Sicherheitsvorrichtungen verlieren das
CE-Kennzeichen und die Herstellergarantie
ihre Gultigkeit.

Auch nach angemessener Zurkenntnisnah-
me der Dokumentation kann es bei der ers-
ten Verwendung erforderlich sein, einige
Probehandgriffe zu simulieren, um sich mit
den Bedienelementen und ihren wichtigsten
Funktionen, insbesondere Ein- und Ausschal-
ten, vertraut zu machen.

Setzen Sie das Gerat nur fiir die vom Herstel-
ler vorgesehenen Verwendungszwecke ein.
Die unsachgemale Verwendung des Gerats
kann die Sicherheit und Gesundheit von Per-
sonen gefahrden sowie an Gegenstanden,
die sich in der Nahe befinden, wirtschaftliche
Schaden verursachen.

Alle Wartungseingriffe, die technisches Fach-
wissen oder spezielle Fahigkeiten oder eine
gesetzlich vorgeschriebene Ausbildung er-
fordern, durfen ausschlie8lich von entspre-
chend ausgebildetem bzw. zugelassenem
Personal mit nachweislicher Erfahrung in
dem betreffendem Bereich durchgefiihrt
werden.

3301300_ut_DE_rev.2
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DEUTSCH

GEBRAUCH UND BETRIEB

GEBRAUCH UND BETRIEB

EMPFEHLUNGEN FUR DEN GEBRAUCH

ANMERKUNG: Informieren Sie sich

genau iiber die in Abschnitt “Gefahren und
Sicherheitsvorkehrungen wahrend des Ge-
brauchs” auf Seite 8 genannten Gefahren.

AACHTUNG: Die Nutzer miissen nicht
nur befugt und angemessen informiert,
ausgebildet und geschult sein, sondern ggf.
auch beim ersten Einsatz des Gerates be-
stimmte Handgriffe simulieren, um sich mit
seinen Bedienelementen und Hauptfunktio-
nen vertraut zu machen.

AHINWEIS: Beschridnken Sie sich auf
die vom Hersteller vorgesehenen Verwen-
dungszwecke und nehmen Sie keine Ande-
rungen an den Vorrichtungen zur Erzielung
von nicht vorgesehenen Leistungen vor.

AACHTUNG: Vor dem Gebrauch
sicherstellen, dass die Sicherheitsvor-
richtungen ordnungsgemaf installiert und
funktionsfahig sind.

AACHTUNG: Neben der Beachtung
oben stehender Anforderungen miissen die
Nutzer samtliche Sicherheitsnormen befol-
gen und die Beschreibung der Bedienele-
mente sowie der Inbetriebnahme aufmer-
ksam durchlesen.

A HINWEIS: Der Boden in der Nahe des
Gerates konnte rutschig sein.

AHINWEIS: Den Abzug nicht verstel-
len, damit es nicht zu einem iibermaBi-
gen Temperaturanstieg der Bauteile und
Verbrennungspodukte iiber die zuldssigen
Grenzen hinaus kommt.

AHINWEIS: Den Auffangbehilter
langsam herausziehen und ausleeren, um
Verbrennungen durch die hohe Temperatur
der Fette zu vermeiden.

Um eine korrekte Nutzung des Gerates zu ge-
wahrleisten, sollten folgende Ratschlage be-
folgt werden:

— AusschlieB8lich das vom Hersteller angegebe-
ne Zubehor verwenden.

- Die Korbe sachgemal verwenden.

— Vor dem Fillen des Beckens sicherstellen,
dass der Ablasshahn (A) geschlossen ist.

- Darauf achten, dass der Olstand nie unter
den angegebenen Mindeststand (B) sinkt.

— Reine, aus einer Samensorte stammende
Pflanzenole oder spezielle Mischole fiir Frit-
teusen benutzen.

- Einen separaten Behadlter zum Schmelzen
fester Fette verwenden, um das Gerat nicht
zu beschadigen.

- Vor der Verwendung des Gerats warten, bis
das Ol die richtige Temperatur hat.

- Den Korb langsam eintauchen, um Schaum-
bildung zu vermeiden.

- Das Frittierdl haufig filtern, um Rickstande
der Frittiervorgange zu entfernen.

AHINWEIS: Das Frittierol an einem
kalten, lichtgeschiitzten Ort aufbewahren
und haufig filtern, um den fortschreitenden
Verderb zu verlangsamen. Verdorbenes Frit-
tierol ist gesundheitsschadlich.

AHINWEIS: Das Gerat nicht verwen-
den, wenn sich kein Ol im Becken befindet,
um Schaden an der Struktur des Gerats zu
vermeiden.

16
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GEBRAUCH UND BETRIEB

— Die Halterung zum Aufhangen des Korbs
zum Abtropfen des Frittierguts benutzen.

— Wenn die Verwendung des Gerats kurzzeitig
unterbrochen wird, die Temperatur des Ols
auf das Minimum reduzieren oder das Gerat
ausschalten, um unnétigen Stromverbrauch
und Altern des Ols zu vermeiden.

DEUTSCH

- Das Ol auswechseln, wenn es bei 160 bis
180 °C Rauch entwickelt oder eine dunkle
Farbe annimmt.

- RegelmaBig mit einem Polarimeter den
Anteil an polaren Bindungen priifen (max.
zulassiger Wert laut ital. RUNDSCHREIBEN
DES GESUNDHEITSMINISTERIUMS Nr. 1T vom
11.Januar 1991: 25 g/100 g).

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit Bedienelementen zur Aktivie-
rung der wichtigsten Funktionen ausgestattet.

A)Digitales Display: Zeigt die Betriebsparame-
ter und Nummern der Fehlermeldungen an.

B) Ein-Aus-Taste: Dient zum Ein- und Ausschal-
ten des Gerats.

« Griine Kontrolllampe eingeschaltet: Gerat
ausgeschaltet
« Grine Kontrolllampe ausgeschaltet: Gerat
eingeschaltet.

C) Temperaturwahltaste: Dient zum Einstellen
der Gartemperatur und zum Ein-/Ausschal-
ten der Temperaturregelung.

D)Taste zum Einstellen der Zeit: Sie dient zum
Einstellen der Garzeit (fiir Informationen zu
ihrem Gebrauch siehe Seite 19).

E) Taste Vorheizung: Dient zum Ein-/Ausschal-
ten der Funktion fir die Beibehaltung der
Temperatur auf 100°C (Fettschmelz- und
Temperaturhaltefunktion.

F) Taste zum Heraufsetzen des Werts: Sie
dient zum Heraufsetzen des Werts des ge-
wahlten Parameters.

G)Taste zum Herabsetzen des Werts: Sie dient
zum Herabsetzen des Werts des gewahlten
Parameters. Dient zur Quittierung eines Feh-
lerzustands.

3301300_ut_DE_rev.2
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DEUTSCH GEBRAUCH UND BETRIEB

EINSTELLUNG DER UHRZEIT

Gehen Sie folgendermalien vor.
1) Die Taste (B) driicken, um den Garzyklus

anzuhalten und das Gerdt auszuschalten.
Die Kontrollleuchte (P) leuchtet auf.

2) Die Taste (D) drlicken. Auf dem Display (A)
beginnt die Stundenanzeige zu blinken.

3) Eine der Tasten (F-G) driicken, um den Wert
herauf- oder herabzusetzen, bis der richtige
Wert angezeigt wird.

4) Die Taste (D) driicken, um den neuen Wert zu
speichern. Auf dem Display (A) beginnt die
Minutenanzeige zu blinken.

5) Eine der Tasten (F-G) driicken, um den Wert
herauf- oder herabzusetzen, bis der richtige
Wert angezeigt wird.

6) Die Taste (D) driicken, um den neuen Wert zu
speichern. Nach einigen Sekunden schaltet

das Gerat in den Bereitschaftszustand.

EINSTELLUNG DER GARTEMPERATUR

Diese Prozedur dient zum Einstellen einer Tem-
peraturschwelle, bei deren Erreichen ein akusti-
sches Signal aktiviert wird.

Gehen Sie folgendermalen vor
1) Die Taste (C) driicken, um die Phase der Oler-

hitzung einzuschalten und auf dem Display
(A) die Gartemperatur anzuzeigen.

2) Mit den Tasten (F-G) den auf dem Display
(30+190°C) angezeigten Wert herauf- oder
herabsetzen.

3) Ca. 4 Sekunden warten, bis der neue Einstell-
wert gespeichert ist.

4) Gleichzeitig die Tasten (F-G) driicken, um auf
dem Display (A) die Temperatur des Ols im
Becken anzuzeigen.

ANMERKUNG: Wihrend dem Frit-
tierzyklus blinkt der auf dem Display (A)
angezeigte Wert, wenn die Temperatur des
Ols im Becken unter der eingestellten Tem-
peratur liegt, wahrend er anhaltend leuch-

tet, wenn die Temperatur dem eingestellten
Wert entspricht oder hoher ist.
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GEBRAUCH UND BETRIEB

DEUTSCH

EINSTELLUNG DER GARZEIT

Kochen im Handbetrieb
Gehen Sie folgendermal3en vor.

1) Die Taste (D) driicken. Auf dem Display (A)
erscheint der zuletzt eingestellte Wert.

2) Mit den Tasten (F-G) den auf dem Display
angezeigten Wert herauf- oder herabsetzen.
Die Garzeit wird bei jeder Betatigung der
Tasten (F-G) um 30 Sekunden herauf- oder
herabgesetzt.

3) Erneut die Taste (D) drucken, um den
Garzyklus zu starten. Wird bei gestartetem
Garzyklus die Taste (D) gedriickt, erscheint
am Display 4 Sekunden lang die eingestellte
Gartemperatur.

EIN-/AUSSCHALTEN DER TEMPERATURHALTEFUNKTION (SCHMELZEN)

1) Die Taste (E) driicken, um die Temperaturhal-
tephase (Fettschmelz- und Temperaturhalte-
funktion) einzuschalten. Die Kontrollleuchte
(Q) leuchtet auf.

2) Die Taste (E) drlicken, um die Temperaturhal-
tephase (Fettschmelz- und Temperaturhalte-
funktion) auszuschalten. Die Kontrollleuchte
(Q) erlischt.

ANMERKUNG: Die Temperaturhalte-
funktion wird in jedem Fall immer dann akti-
viert, wenn eine Erhitzung mit tatsachlicher
Temperatur im Becken unter 90 °C einge-
stellt wird.

EIN- UND AUSSCHALTEN DES GERATS

Ziindung

1) Das Gerat mit seinem Trennschalter an das
Hauptstromnetz anschlieBen. Die Kontroll-
leuchte Gaszufuhr (P) schaltet sich ein.

2) Taste (B) driicken, um das Gerat auf Bereit-
schaft (,Stand-by”) zu schalten. Die Kontroll-
leuchte Strom ein (P) erlischt, und auf dem
Display (A) erscheint das dargestellte Bild.

3) Taste (B) drlicken, um das Gerat einzuschal-
ten und den Garzyklus zu starten. Auf dem
Display (A) wird die eingestellte Gartempera-
tur angezeigt (in Rot).

3301300_ut_DE_rev.2
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DEUTSCH

Abschaltung

1) Taste (B) ca. 6 Sekunden lang gedriickt hal-
ten, um den Garzyklus zu stoppen und das
Gerat auszuschalten. Die Kontrollleuchte
Gaszufuhr (P) schaltet sich ein

GEBRAUCH UND BETRIEB

2) Das Gerat mit seinem Trennschalter vom
Hauptstromnetz trennen.

STARTEN UND STOPPEN DES GARZYKLUS

Flr das Starten und Stoppen auf die angege-
bene Weise vorgehen.

Starten
1) Das Gerat einschalten (siehe S. 10).

2) Die Taste (B) und dann die Taste (E) driicken,
um die “Melting”-Phase fiir das Ol vorzuneh-
men. Wenn die Vorheiztemperatur erreicht
wird, schaltet sich das akustische Signal ein.

3) Die Taste (E) driicken, um die “Melting”-Pha-
se zu deaktivieren. Diese Temperatur wird bis
zum Kochbeginn bei 90°C gehalten.

4) Die Taste (C) driicken, um die Temperaturein-
schaltung zu aktivieren.

5) Die Tasten (F-G) driicken, um die Kochtem-
peratur einzugeben. Die am Bedienfeld ein-
gestellten Daten bleiben gespeichert, bis die
Stromversorgung ausgeschaltet wird.

6) Die Taste (E) driicken, um die Temperaturhal-
tephase zu unterbrechen.

7) Die Taste (B) driicken, um den Garzyklus zu
starten. Die Kontrolllampen (P-Q) blinken bis
zum Erreichen der eingestellten Temperatur
und leuchten dann standig.

8) Fur die Anzeige der eingegebenen Tempe-
ratur wahrend des Garens die Taste (C) dru-
cken.

Stoppen

1) Die Taste (B) driicken, um den Garzyklus zu
stoppen.

ﬂ WICHTIG: Wenn die Stromzufuhr we-
niger als 20-40 Sekunden unterbrochen ist,
startet der Zyklus automatisch wieder.

Bei einer Unterbrechung von mehr als 40
Sekunden muss die Taste (B) gedriickt wer-
den, um den Frittiervorgang wieder zu star-
ten.

20
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GEBRAUCH UND BETRIEB DEUTSCH
OLFILTERUNG

Fur diesen Vorgang in der angegebenen Weise
verfahren.

ﬂWICHTIG: Vor diesem Arbeitsgang
das Gerdt 10-15 min abkiihlen lassen, da-
mit das Ol eine Temperatur zwischen 50 und
120 °C erreicht.

1) Offnen Sie die Klappe (A).
2) Die Verlangerung (B) in den Hahn (C) ste-
cken.

3) Das auf Anfrage erhaltliche Sonderzubehor
Behalter (D) und Filter (E) unter der Verlange-
rung (B) anordnen.

4) Den Hahn (C) aufdrehen, um das Becken zu
leeren.

5) Nach beendetem Vorgang den Hahn (C) wie-
der zudrehen.

6) SchlieBBen Sie die Klappe (A).

AACHTUNG: Das Ol nicht einfach weg-

gieBBen, sondern entsprechend der im Land
des Gebrauchs geltenden Gesetzgebung
entsorgen.

RUCKSETZEN DES GERATS

Wenn der Sicherheitsthermostat anspricht,
muss das Gerat in der angegebenen Weise wie-
der in den normalen Betriebszustand versetzt
werden.

1) Das Ol um 30+40°C abkiihlen lassen.
2) Offnen Sie die Klappe (A).

3) Die Taste (B) des ausgel6sten Sicherheits-
thermostaten dricken, um die Stromversor-
gung wieder einzuschalten.

4) SchlieBBen Sie die Klappe (A).
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DEUTSCH

WARTUNG

LANGERER STILLSTAND DES GERATS

Verfahren Sie folgendermalen, falls das Gerat
langere Zeit nicht eingesetzt werden soll:

1) Das Gerat mit seinem Trennschalter vom
Hauptstromnetz trennen.

2) Reinigen Sie das Gerat und die angrenzen-
den Zonen akkurat.

3) Tragen Sie eine hauchdiinne Schicht Lebens-
mittel6l auf die Edelstahlflachen auf.

4) Fihren Sie samtliche Wartungsarbeiten aus.

5) Lassen Sie das Gerat unbedeckt stehen, wo-
bei die Garraume offen bleiben

WARTUNG

ANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE FUR DIE WARTUNG

ANMERKUNG: Informieren Sie sich
genau liber die in Abschnitt ,Gefahren und
Sicherheitsvorkehrungen wahrend der War-
tung” auf Seite 9 genannten Gefahren.

Sorgen Sie daftir, dass das Gerat im Zustand
maximaler Leistungsfahigkeit bleibt, indem Sie
die vom Hersteller vorgesehenen planmaBigen
Wartungsarbeiten ausfiihren. Gute Wartung
zahlt sich durch optimale Leistungen, langere
Betriebsdauer und eine konstante Wahrung
der Sicherheitsanforderungen aus.

AHINWEIS: Vor jedem Wartungsein-
griff miissen samtliche vorgesehenen Si-
cherheitsvorrichtungen aktiviert werden.
Uberlegen Sie, ob es notwendig ist, das ar-
beitende Personal und die in der Nahe be-
findlichen Personen auf angemessene Weise
zu informieren.

Insbesondere mit dem Trennschalter die
Stromzufuhr unterbrechen und den Zugang
zu allen Vorrichtungen verhindern, die bei
Einschaltung zu Situationen mit unerwarte-
ter Gefahrdung der Sicherheit und Gesund-
heit von Personen fiihren kénnen.

AuBBerdem muss garantiert sein, dass der
Bediener wahrend der Wartungseingriffe
immer in der Lage ist sicherzustellen, dass
der Stecker aus der Steckdose gezogen ist.

Folgende Elemente sind nach jedem Einsatz
und bei Bedarf zu reinigen:

— Das Becken (siehe S. 23).

- Die Zubehorteile (siehe S. 24).

- Das Gerat und die angrenzenden Zonen (sie-
he S. 23).

Nach jeweils 1250 Betriebsstunden miissen
folgende Arbeiten von erfahrenen und autori-
sierten Bedienern ausgefiihrt werden:

- Funktionspriifung des Sicherheitsthermos-
tats.

- Funktionstiichtigkeit der Stromanlage pri-
fen.
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WARTUNG

DEUTSCH

REINIGUNG DES GERATS

ANMERKUNG: Informieren Sie sich

genau iiber die in Abschnitt ,Gefahren und
Sicherheitsvorkehrungen wahrend des Ge-
brauchs” auf Seite 9 genannten Gefahren.

—Aus hygienischen Griinden und zum Schutz
vor jeglicher Form der Kontamination der
Nahrungsmittel muissen die Elemente, die di-
rekt oder indirekt mit den Nahrungsmitteln in
Beriihrung kommen, sowie die umliegenden
Bereiche akkurat gereinigt werden.

—Dabei diirfen ausschliel3lich Reinigungsmittel
fur Lebensmittelzwecke eingesetzt werden.
Entflammbare Mittel oder Produkte, die ge-
sundheitsschadliche Stoffe enthalten, sind
unbedingt zu vermeiden. Die betreffenden
Reinigungsarbeiten missen jedes Mal dann
ausgefiihrt werden, wenn ein nachweislicher
Bedarf festgestellt wird, sowie nach jeder Ver-
wendung.

—-Beim Reinigen des Gerats mit Reinigungs-
und Desinfektionsmitteln die von den Sicher-
heits- und Gesundheitsschutzbestimmungen
vorgeschriebenen personlichen Schutzaus-
ristungen entsprechend den fir Sicherheit
und Gesundheit geltenden Gesetzen tragen
(Schutzhandschuhe, Atemschutzmaske,
Schutzbrille usw.).

—Nach jeder Benutzung sicherstellen, dass das
Gerat ausgeschaltet und nicht in Standby ist
und dass die Stromzufuhr getrennt ist.

—Im Falle einer langeren Stilllegung des Ge-
rats ist neben der Trennung von samtlichen
Anschlussleitungen 