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Leggere attentamente le istruzioni prima di installare e utilizzare I'apparecchiatura.

Read the instructions carefully before installing and using the appliance.

Vor der Installation und Nutzung des Geréats miissen die Anleitungen aufmerksam durchgelesen werden.
Lire attentivement les instructions avant d’installer et d’utiliser I'appareil.
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In the event of failure to comply with the instructions, the manufacturer’s warranty shall cease to apply.
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ﬂ Importante

Verificare quotidianamente che i dispositivi
di sicurezza siano perfettamente installati ed
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La pavimentazione, in prossimita dell’appa-
recchiatura potrebbe essere scivolosa.

Cautela - Avvertenza

ﬂ Importante

| collegamenti necessari (acqua, elettricita e
gas) devono essere effettuati esclusivamente
da personale adeguatamente specializzato in
conformita alle disposizioni locali.

B importante

ﬂ Importante

Non disperdere materiale inquinante
nell’ambiente. Effettuare lo smaltimento nel
rispetto delle leggi vigenti in materia.

ﬂ Importante

Prima di effettuare qualsiasi intervento di
manutenzione, attivare tutti i dispositivi di
sicurezza previsti e valutare se sia necessario
informare adeguatamente il personale che
opera e quello nelle vicinanze.

ﬂ Importante

Prima di iniziare qualsiasi intervento di puli-
zia chiudere sempre il rubinetto alimentazio-
ne gas, disattivare I'alimentazione elettrica
tramite l'interruttore sezionatore e lasciare
raffreddare I'apparecchiatura.

AN
“’ Cautela - Avvertenza

Durante I'utilizzo di detergenti € obbligato-
rio utilizzare guanti in gomma, maschera anti
inalazione ed occhiali di protezione secondo
le norme di sicurezza vigenti.

A
“f Cautela - Avvertenza

Non usare prodotti che contengono sostanze
dannose e pericolose per la salute delle per-
sone (solventi, benzine, ecc.).

/\
“’ Cautela - Avvertenza

Prima di eseguire qualsiasi intervento disatti-
vare |’ alimentazione elettrica generale.

ﬂ Importante

Prima della messa in servizio, deve essere
eseguito il collaudo dell'impianto, al fine di
valutare le condizioni operative di ogni sin-
golo componente ed individuare le eventuali
anomalie. In questa fase, @ importante veri-
ficare che tutte le condizioni di sicurezza e di
igiene siano rigorosamente rispettate.

ﬂ Importante

Prima di effettuare qualsiasi tipo di regola-
zione, attivare tutti i dispositivi di sicurezza
previsti e valutare se sia necessario informa-
re adeguatamente il personale che opera e
quello nelle vicinanze.

ﬂ Importante

Prima di effettuare qualsiasi intervento di
sostituzione, attivare tutti i dispositivi di si-
curezza previsti e valutare se sia necessario
informare adeguatamente il personale che
opera e quello nelle vicinanze.

/\
W Cautela - Avvertenza

Non ostruire il camino per evitare 'aumento
eccessivo della temperatura dei componenti
e prodotti di combustione superiori ai limiti
ammessi.
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INFORMAZIONI GENERALLI
ISTRUZIONI E AVVERTENZE PER IL LETTORE

Per rintracciare facilmente gli argomenti spe-
cifici di interesse, consultare I'indice analitico
postoall’inizio del manuale.

Questo manuale contiene tutte le informazioni
necessarie ai destinatari eterogenei, cioe gli utiliz-
zatori dell'apparecchiatura.

SCOPO DEL MANUALE

Questo manuale, che é parte integrante
dell’apparecchiatura, & stato realizzato dal fab-
bricante per fornire le informazioni necessarie
a coloro che sono autorizzati ad interagire con
essa nell’arco della sua vita prevista.

Oltre ad adottare una buona tecnica di utilizzo,
i destinatari delle informazioni devono leggerle
attentamente ed applicarle in modo rigoroso.
Queste informazioni sono fornite dal Fabbri-
cante nella propria lingua originale (italiano) e
vengono tradotte nelle altre lingue per soddi-
sfare le esigenze legislative e/o commerciali.

La lettura di tali informazioni, permettera di
evitare rischi alla salute e alla sicurezza delle
persone e danni economici.

Conservare questo manuale per tutta la durata
di vita dell'apparecchiatura in un luogo noto

e facilmente accessibile, per averlo sempre a
disposizione nel momento in cui & necessario

consultarlo.

3320070 _ut_rev.1

[l fabbricante si riserva il diritto di apportare
modifiche senza l'obbligo di fornire preventiva-
mente alcuna comunicazione.

Per evidenziare alcune parti di testo di rilevan-
te importanza o per indicare alcune specifiche
importanti, sono stati adottati alcuni simboli il
cui significato viene di seguito descritto.

AN

“’ Cautela - Avvertenza

Indica che e necessario adottare comporta-
menti adeguati per non mettere arischio la
salute e la sicurezza delle persone e non pro-
vocare danni economici.

ﬂ Importante

Indica informazioni tecniche di particolare
importanza da non trascurare.

ITALIANO



IDENTIFICAZIONE FABBRICANTE E APPARECCHIATURA

La targhetta di identificazione raffigurata, € ap- b,,) Consumo gas

plicata direttamente sull’apparecchiatura. In essa b,3) Indicatore gas collaudo
sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni b,,4) Tensione (V)
indispensabili alla sicurezza di esercizio. b,5) Frequenza (Hz)

b,¢) Potenza elettrica assorbita (W)
b,,) Indicatore tensione collaudo
b,g) Data di costruzione

C) Targa gas collaudo

¢,) Tipo di gas

¢,) Pressione gas

A) Targa complementare

a,) Paese di utilizzo

a,) Categoria apparecchiatura
a;) Tipo di gas

a,) Pressione gas

as) Tipo di scarico fumi

B) Targa di identificazione Linstallatore dovra scegliere e applicare la
b,) Modello apparecchiatura targhetta (A), a fianco della targhetta di iden-
b,) Tipo di personalizzazione tificazione relativa al paese di utilizzo e dovra

b;) Identificazione fabbricante
b,) Numero di matricola
b;) Indice di protezione
b,) Marcatura CE di conformita

contrassegnare a quale categoria appartiene
(Tipo A = scarico standard).

Se il gas di utilizzo & lo stesso usato dal fabbri-
b,) Norma di riferimento cante per il collaudo & necessario asportare la
bg) Numero certificato CE targhetta (C) e applicare l'indicatore (b13) sulla
b,) Tipo famiglia prodotto targa di identificazione in corrispondenza dei
b,,) Tipo di gas dati del gas di utilizzo.

b,,) Potenza dichiarata (kW)
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MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA

Per qualsiasi esigenza rivolgersi alle agenzie
o alla sede centrale Angelo Po i cui riferimenti
sono riportati nella sezione contatti del sito
internet http://www.angelopo.com.

Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare
i dati riportati sulla targhetta di identificazione
ed il tipo di difetto riscontrato.
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INFORMAZIONI TECNICHE

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

La griglia ceramica, d’'ora innanzi definita appa-
recchiatura, é stata progettata e costruita per la
cottura dei cibi a diretto contatto con la griglia,
nell’ambito della ristorazione professionale.

In funzione delle esigenze di utilizzo, I'apparec-
chiatura e prodotta in piu versioni (vedi figura).

Organi principali
A) Griglia di cottura: ¢ realizzata in ghisa.

B) Telaio paraspruzzi: per riparare dagli spruzzi
provocati dalla cottura.

C) Griglia focolaio: per sostenere le mattonelle.
D) Mattonelle: sono realizzate in pietra ceramica.

E) Manopola comando bruciatore: per regolare
I'alimentazione del gas al bruciatore.

F) Bacinella di raccolta: per raccogliere i residui
prodotti dalla cottura.

G)Pulsante accensione: per accendere il brucia-
tore.
3320070 _ut_rev.1
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DISPOSITIVI DI SICUREZZA

Anche se 'apparecchiatura € completa di tutti i
dispositivi di sicurezza, in fase di installazione e
allacciamento essi dovranno, se necessario, essere
integrati con altri dispositivi nel rispetto delle leggi
vigenti in materia.

Lillustrazione indica la posizione dei dispositivi.

A)Rubinetto alimentazione gas: serve per
aprire e chiudere il collegamento alla linea di
alimentazione gas.

B) Termocoppia di sicurezza: blocca l'alimen-
tazione del gas in caso di spegnimento della
flamma.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE

Lillustrazione indica la posizione dei segnali

applicati.

A) Targa identificazione fabbricante e
apparecchiatura.

B) Pericolo generico: prima di effettuare qual-
siasi tipo di intervento, leggere attentamen-
te il manuale.

C) Pericolo generico: durante il lavaggio
dell’'apparecchiatura non dirigere getti d'ac-
qua in pressione sulle parti interne.

D)Pericolo generico: richiama |'attenzione sul
rispetto delle norme. “Installare conforme-
mente alle normative in vigore ed utilizzare
solo in ambienti bene areati”.

E) Pericolo generico: richiama I'attenzione sul
rispetto delle norme.“Si declina ogni respon-
sabilita per il mancato rispetto delle norme
di installazione e messa in funzione”.

F) Pericolo generico: fare attenzione alle
superfici calde.

G)Marcatura CE: indica che I'apparecchiatura
e conforme a tutte le pertinenti disposizioni
legislative di prodotto applicabili.

H

A |d

H)Pericolo generico: utilizzare solo mattonelle
ceramiche fornite dal fabbricante .

ACCESSORI A RICHIESTA

A richiesta I'apparecchiatura puo essere cor-
redata dei seguenti accessori (vedi “catalogo
generale”).

3320070 _ut_rev.1
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SICUREZZA

ISTRUZIONI E AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Il fabbricante, in fase di progettazione e costru-
zione, ha posto particolare attenzione agli aspetti
che possono provocare rischi alla sicurezza e alla
salute delle persone che interagiscono con l'ap-
parecchiatura. Oltre al rispetto delle leggi vigenti
in materia, egli ha adottato tutte le “regole della
buona tecnica di costruzione”. Scopo di queste
informazioni e quello di sensibilizzare gli utenti a
porre particolare attenzione per prevenire qual-
siasi rischio.

La prudenza € comunque insostituibile. La sicu-
rezza € anche nelle mani di tutti gli operatori che
interagiscono con l'apparecchiatura.

Leggere attentamente le istruzioni riportate nel
manuale in dotazione e quelle applicate diretta-
mente, in particolare rispettare quelle riguardanti
la sicurezza.

ﬂ Importante

Non modificare in alcun modo I'apparecchia-
tura.

Non manomettere, non eludere, non eliminare
o bypassare i dispositivi di sicurezza installati. Il
mancato rispetto di questo requisito pud recare
rischi gravi per la sicurezza e la salute delle per-
sone. Leventuale modifica /0 manomissione
dell’apparecchiatura o dei dispositivi di sicurez-
za comportera l'invalidazione della marcatura
CE e la decadenza dal diritto alla garanzia offerta
dal Fabbricante.

Anche dopo essersi documentati opportuna-
mente, al primo uso, se necessario, simulare
alcune manovre di prova per individuare i co-
mandi e le loro funzioni principali, in particola-
re quelle relative all'accensione ed allo spegni-
mento.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi pre-
visti dal fabbricante. Limpiego dell’apparec-
chiatura per usi impropri puo recare rischi per la
sicurezza e la salute delle persone, danni ai beni
posti nelle vicinanze e danni economici.

Tutti gli interventi di manutenzione che richie-
dono una precisa competenza tecnica o parti-
colari capacita o qualifiche previste dalla legge

3320070 _ut_rev.1
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devono essere eseguiti esclusivamente da per-
sonale debitamente qualificato, e/o abilitato e
comungue con esperienza riconosciuta e acqui-
sita nel settore specifico di intervento.

Per mantenere l'igiene e proteggere gli alimen-
ti lavorati da tutti i fenomeni di contaminazio-
ne, € necessario pulire accuratamente gli ele-
menti che vengono a contatto direttamente o
indirettamente con gli alimenti e tutte le zone
limitrofe.

Effettuare queste operazioni esclusivamente
con prodotti detergenti per uso alimentare ed
evitare nel modo piu assoluto quelli infiammabi-
li o che contengono sostanze nocive alla salute
delle persone. Tali operazioni vanno eseguite
quando si riscontra una ragionevole necessita e
alla fine di ogni utilizzo.

Quando si usano prodotti detergenti per la
pulizia e l'igienizzazione dell'apparecchiatura,
indossare i dispositivi di protezione individuali
(guanti, mascherine, occhiali, ecc.) come richie-
sto dalle leggi vigenti in materia di sicurezza e
salute.

Alla fine di ogni utilizzo, assicurarsi che I'appa-
recchiatura sia spenta e non in stand-by e che le
linee di alimentazione siano scollegate.

In caso di inattivita prolungata, oltre a scollegare
tutte le linee di alimentazione, & necessario ef-
fettuare una pulizia accurata di tutte le parti in-
terne ed esterne dell’apparecchiatura e dell'am-
biente circostante, secondo le indicazioni fornite
dal fabbricante e dalle leggi vigenti in materia.

Nell’'uso quotidiano dell'apparecchiatura € ri-
chiesta la presenza costante dell'Operatore.

Durante il lavaggio dell'apparecchiatura non
dirigere getti d’acqua in pressione sulle parti in-
terne dell'apparecchiatura.

Non lasciare oggetti o materiale inflammabile
all'interno del vano o in prossimita dell'apparec-
chiatura.

AN
“’ Cautela - Avvertenza

La pavimentazione, in prossimita dell’appa-
recchiatura potrebbe essere scivolosa.

ITALIANO



AN
ﬂ Importante '\ Cautela - Avvertenza

Non ostruire il camino per evitare 'aumento
eccessivo della temperatura dei componenti
e prodotti di combustione superiori ai limiti
ammessi.

| collegamenti necessari (acqua, elettricita e
gas) devono essere effettuati esclusivamente
da personale adeguatamente specializzato in
conformita alle disposizioni locali.

ISTRUZIONI E AVVERTENZE PER LA SICUREZZA SULLIMPATTO AMBIENTALE

Ogni organizzazione ha il compito di applicare - Tutti gli elementi di imballo vanno smaltiti
delle procedure per individuare e controllare secondo le leggi vigenti nel paese di utilizzo.
I'influenza che le proprie attivita (prodotti,

servizi, ecc.) hanno sull’ambiente.
Le procedure per identificare impatti signifi-

cativi sull'ambiente devono tener conto dei
fattori di seqguito indicati.
— Emissioni nell’atmosfera

- In fase d’'uso e manutenzione, evitare di
disperdere nell'ambiente prodotti inquinanti
(oli, grassi, ecc.) e provvedere allo smaltimento
differenziato in funzione della composizione
dei diversi materiali e nel rispetto delle leggi

qenti i teria.
— Scarichi dei liquidi vigentiin materia

- In fase di dismissione dell'apparecchiatura,
selezionare tutti i componenti in funzione delle
loro caratteristiche e provvedere allo smalti-

— Uso delle materie prime e delle risorse naturali mento differenziato.

- Problematiche locali relative all'impatto

ambientale ﬂ
A tale scopo, il fabbricante fornisce alcune Importante

indicazioni che dovranno essere considerate da Non disperdere materiale inquinante

— Gestione dei rifiuti
— Contaminazione del suolo

tutti coloro che sono autorizzati ad interagire nell'lambiente. Effettuare lo smaltimento nel

con 'apparecchiatura nell’arco della sua vita rispetto delle leggi vigenti in materia.

prevista, per prevenire I'impatto ambientale. .
IT

USO E FUNZIONAMENTO

ISTRUZIONI E AVVERTENZE PERL'USO E IL FUNZIONAMENTO

ﬂ Importante

Gli utilizzatori, oltre ad essere autorizzatied Prima dell’uso verificare che i dispositivi di

opportunamente documentati, formati ed sicurezza siano perfettamente installati ed
addestrati, se necessario, al primo uso, do- efficienti.

vranno simulare alcune manovre per indivi-  Gjj ytilizzatori, oltre ad impegnarsi a soddi-
duare i comandi e le funzioni principali. sfare questi requisiti, devono applicare tut-
Attuare solo gli usi previsti dal fabbricante te le norme di sicurezza e leggere con atten-
e non manomettere nessun dispositivo per zione la descrizione dei comandi e la messa
ottenere prestazioni diverse da quelle pre- in servizio.

viste.
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DESCRIZIONE COMANDI

Sull'apparecchiatura sono disposti i comandi B) Pulsante accensione: serve per accendere la
per attivare le funzioni principali. spia pilota dei bruciatori.
A) Manopola comando bruciatore: per accende-

re e spegnere il relativo bruciatore e spia pilota.

Indice spia

spegnimento

Indice bruciatore

minima

ACCENSIONE E SPEGNIMENTO BRUCIATORE

Accensione

1) Aprire il rubinetto alimentazione gas.

2) Premere e ruotare la manopola (A) in senso
antiorario (pos. 1) e contemporaneamente
mantenere premuto il pulsante (B) per accen-

IT dere la spia pilota.
3) Mantenere premuta la manopola per circa 15 sec
per consentire l'intervento della termocoppia.

4) Ruotare la manopola (A) in senso antiorario
(pos. 2) per accendere il bruciatore.

5) Ruotare gradualmente la manopola (A) in
senso antiorario per regolare la potenza della
fiamma fino al valore minimo (pos. 3).

Spegnimento

6) Ruotare la manopola (A) in senso orario (pos.
1) per spegnere il bruciatore. La spia pilota
rimarra accesa per successive riaccensioni del
bruciatore.

7) Ruotare la manopola (A) in senso orario (pos. 4)
per spegnere la spia pilota.

8) Chiudere il rubinetto per garantire condizioni
di sicurezza.
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INATTIVITA PROLUNGATA DELLAPPARECCHIATURA

Se I'apparecchiatura rimane inattiva per un 4) Eseguire tutte le operazioni di manutenzione.
Iungc? temp.o, pr(.)cedel’e.ne| moglo indicato. 5) Ricoprire I'apparecchiatura con un involucro
1) Chiudere il rubinetto alimentazione gas . e lasciare alcune fessure per la circolazione

2) Pulire accuratamente 'apparecchiatura e le dell’aria.

zone limitrofe.

3) Cospargere con un velo d'olio alimentare le
superfici in acciaio inox.

ISTRUZIONI E AVVERTENZE PER L'USO

Al fine di garantire un corretto uso dell’ap- - Mantenere costantemente pulita 'apparec-
parecchiatura, € bene applicare i sequenti chiatura e le zone limitrofe.
consigli. — Per la pulizia utilizzare esclusivamente pro-
— Utilizzare esclusivamente gli accessori indi- dotti detergenti per uso alimentare.

tiizsare tapparec
— Utilizzare I'apparecchiatura solo per la cottu- Importante

ra dei Cibi, a diretto contatto con la griglia. Nell’'uso quotidiano dell’apparecchiatura é ri-
- Durante 'uso impostare l'inclinazione pit chiesta la presenza costante dell’'Operatore.

adeguata della griglia, per agevolare lo scolo
dei residui di cottura verso la bacinella di
raccolta.

— Durante l'uso riempire leggermente d’acqua
la bacinella di raccolta, per agevolare le ope-
razioni di pulizia della bacinella stessa.

___________________ _MANUTENZIONE
ISTRUZIONI E AVVERTENZE PER LA MANUTENZIONE

Mantenere I'apparecchiatura in condizioni Assicurarsi, inoltre, che, durante I'interven-
di massima efficienza, grazie alle operazioni to di manutenzione, l'operatore sia sempre
di manutenzione programmata previste dal in grado di poter controllare che la spina sia
fabbricante. Se ben effettuata, essa consentira ~ disinserita dalla presa di corrente.
di ottenere le migliori prestazioni, una piu Ad ogni fine esercizio e ogni volta che se ne ri-
lunga durata di esercizio ed un mantenimento scontra la necessita pulire:
costante dei requisiti di sicurezza. — La griglia (vedi pag. 10).
— Il bruciatore (vedi pag. 12).
L eXeditee LAl g - Lapparecchiatura e I'ambiente circostante
Prima di effettuare qualsiasi intervento di (vedi pag. 10).

manutenzione, attivare tutti i dispositivi di
sicurezza previsti e valutare se sia necessario
informare adeguatamente il personale che
opera e quello nelle vicinanze.

Ogni 100 ore di esercizio fare eseguire, da ope-
ratori esperti e autorizzati, le sequenti opera-
zioni:

— Controllo pressione gas e tenuta impianto.

- Verifica efficienza termocoppia di sicurezza.
- Esegquire l'ingrassaggio del rubinetto gas.

— Pulizia bruciatore (vedi pag. 12).

In particolare chiudere il rubinetto alimenta-
zione gas ed impedire I'accesso a tutti i dispo-
sitivi che potrebbero, se attivati, provocare
condizioni di pericolo inatteso causando dan-
ni alla sicurezza e alla salute delle persone.
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PULIZIA APPARECCHIATURA

Se si considera che I'apparecchiatura é utiliz-
zata per la preparazione di prodotti alimentari
per 'uomo, & necessario prestare particolare
cura a tutto cio che riguarda lI'igiene e mante-
nere costantemente pulita I'apparecchiatura e
tutto I'ambiente circostante.

ﬂ Importante

Prima di iniziare qualsiasi intervento di puli-
zia chiudere sempre il rubinetto alimentazio-
ne gas, disattivare I'alimentazione elettrica
tramite l'interruttore sezionatore e lasciare
raffreddare I'apparecchiatura.

Si raccomanda di applicare anche gli accorgi-
menti di seguito indicati.
VAN

w Cautela - Avvertenza

Durante l'utilizzo di detergenti € obbligato-
rio utilizzare guanti in gomma, maschera anti
inalazione ed occhiali di protezione secondo
le norme di sicurezza vigenti.

— Per pulire le parti dell’'apparecchiatura usare
solo acqua tiepida, prodotti detergenti per uso
alimentare e materiale non abrasivo.

— Pulire accuratamente gli elementi che vengono
a contatto direttamente o indirettamente con
gli alimenti e tutte le zone limitrofe.

— Pulire gli accessori dopo I'uso, con uno
sgrassante idoneo. Si consiglia il lavaggio in
lavastoviglie.

VAN

IIP Cautela - Avvertenza

Non eseguire il lavaggio in lavastoviglie per
i particolari in ghisa quali bruciatori, sparti-
fiamma e griglie.

AN
“’ Cautela - Avvertenza

Non usare prodotti che contengono sostanze
dannose e pericolose per la salute delle per-
sone (solventi, benzine, ecc.).

— Risciacquare le superfici con acqua potabile e
asciugarle.

— Utilizzare getti d’acqua in pressione solo sulle
parti esterne.

— Prestare attenzione alle superfici in acciaio inox
per non danneggiarle. In particolare, evitare
I'uso di prodotti corrosivi e non utilizzare mate-
riale abrasivo o utensili taglienti.

— Pulire tempestivamente i residui di cibo per
evitare che induriscano.

— Pulire i depositi calcarei che possono formarsi
in alcune superfici dell'apparecchiatura.

PULIZIA GRIGLIA

AN
“’ Cautela - Avvertenza

Effettuare la pulizia della griglia in modo ap-
propriato tramite I'attrezzatura disponibile a
richiesta.

ﬂ Importante

Per la pulizia utilizzare esclusivamente pro-
dotti detergenti per uso alimentare .

Per questa operazione procedere come di

seguito indicato.

1) Spegnere e lasciare raffreddare I'apparecchia-
tura.

2) Asportare la griglia (A).

3) Utilizzare la spazzola (B) in dotazione, per
rimuovere i residui di cottura dalla griglia (A).
3320070 _ut_rev.1
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4) Cospargere la griglia (A) con un prodotto sgras-
sante idoneo e lasciarlo agire per alcuni minuti.
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5) Pulire accuratamente la griglia con una spugna,
risciacquare abbondantemente ed asciugare. ¢ e e eepees C

6) Smontare il supporto griglia (C).
7) Smontare il telaio paraspruzzi (D) e pulirlo.

8) Servirsi della maniglia (E), fornita a corredo,
ver sollevare e capovolgere la griglia focolaio
(F).
Effettuare questa operazione giornalmente,
per consentire la pulizia delle mattonelle da
eventuali incrostazioni tramite le fiamme dei

bruciatori.

Non disperdere il contenuto della bacinella
nell’ambiente, bensi effettuare lo smaltimen-
to nel rispetto delle leggi vigenti nel paese di
utilizzo.

9) Togliere la bacinella di raccolta (G), svuotarla
e pulirla.

3320070_ut_rev.1 -11- ITALIANO



PULIZIA BRUCIATORE

Per questa operazione procedere nel modo

indicato.

1) Asportare la griglia, il telaio paraspruzzi e la
griglia focolaio (vedi pag. 10-11).

2) Sollevare ed estrarre il bruciatore (A).

3) Pulire accuratamente il bruciatore (A) e verifi-
care che i suoi fori non siano ostruiti.

AN
“’ Cautela - Avvertenza

Pulire i fori del bruciatore senza allargarli e
senza ostruirli, per non provocare il malfun-
zionamento del bruciatore stesso.

4) Pulire le parti interne dell’apparecchiatura
e convogliare le impurita nella bacinella di
raccolta.

AN

[ J
[ ]
“’ Cautela - Avvertenza :
.
A

Verificare che la boccola (B) per I'innesto del
bruciatore (A) non sia ostruita.

5) Svitare le viti (C), smontare la bacinella (E),
svuotarla e pulirla.

6) Togliere la bacinella di raccolta (D), svuotarla e
pulirla.

7) Ripristinare le condizioni iniziali ad operazione
ultimata.

MONTAGGIO PROLUNGA SCARICO

ﬂ Importante

L'accessorio “Prolunga scarico” permette di
scaricare direttamente in un contenitore piu
grande o in un sifone grigliato.

Per il montaggio dell’accessorio procedere nel
modo indicato:
1) Togliere la bacinella di raccolta.

2) Montare la prolunga come raffigurato nell'im-
magine di fianco.

3320070 _ut_rev.1 ITALIANO



GUASTI

RICERCA GUASTI

L'apparecchiatura, prima della messa in
servizio, e stata preventivamente collaudata.
Le informazioni di seguito riportate hanno lo
scopo di aiutare l'identificazione e correzione
di eventuali anomalie e disfunzioni che potreb-
bero presentarsi in fase d’uso.

Alcuni di questi problemi possono essere risol-
ti dall’utilizzatore, per tutti gli altri e richiesta
una precisa competenza tecnica o particolari
capacita e quindi devono essere esequiti
esclusivamente da personale qualificato con
esperienza riconosciuta e acquisita nel settore
specifico di intervento.

ﬂ Importante

Per qualsiasi esigenza rivolgersi alle agenzie
o alla sede centrale Angelo Po i cui riferimen-
ti sono riportati nella sezione contatti del sito
internet http:// www.angelopo.com.

Inconvenient Cause _ Rimedi

Odore di gas.

Fuga occasionale dovuta a
spegnimento della fiamma.

Chiudere il rubinetto alimenta-
zione gas e aerare il locale.

La spia pilota non si
accende.

| dispositivi di accensione a
scintilla non funzionano.

Verificare l'efficienza dei dispo-
sitivi di accensione.
Accendere manualmente con
fiamma libera.

ﬂ Importante

Contattare il servizio assistenza.

Presenza d’aria nelle tubazioni
dovuta a prolungata inattivita.

Insistere piu a lungo con
l'operazione di accensione.

La spia pilota non
rimane accesa.

La termocoppia non si é riscal-
data a sufficienza.

Insistere piu a lungo con
l'operazione di accensione.

La fiamma e gialla.

Bruciatore sporco, tubi di fumo
intasati, ricaduta di condensa.

ﬂ Importante

Contattare il servizio assistenza.

Difficolta nella rotazione
della manopola comando
bruciatore.

Malfunzionamento del rubi-
netto valvolato gas.

ﬂ Importante

Contattare il servizio assistenza.

3320070 _ut_rev.1
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ﬂ Important

Make a daily check that the safety devices
are properly installed and in good working
order.

VAN
"\ Caution - \"\1dalligle]

The floor, near the appliance, could be slip-
pery.

ﬂ Important

The necessary connections (water, electricity
and gas) must be set up exclusively by suita-
bly specialised staff, in accordance with local
requirements.

ﬂ Important

Do not dump pollutant material in the en-
vironment. Dispose of it in compliance with
the relevant laws.

ﬂ Important

Before carrying out any servicing procedu-
re, activate all the safety devices provided
and decide whether staff at work and those
in the vicinity should be informed.

ﬂ Important

Before starting any cleaning operation,
always turn off the gas supply tap, cut off the
electricity supply using the master switch
and allow the appliance to cool.

VAN
"\ Caution - Warning

When using detergents, rubber gloves, pro-
tective mask and safety goggles must be
worn in accordance with the relevant safety
regulations.

/\ - -
"\ Caution - Warning

Never use products containing substances
harmful or hazardous for health (solvents,
petroleum spirits, etc.).

VAN
"\ Caution - Warning

Before doing any work, cut off the mains
electricity supply.

ﬂ Important

Before it is put into service, the system must
be tested to check the operating conditions
of every single component and identify any
malfunctions. In this stage, it is important to
check that all health and safety requirements
have been complied with in full.

ﬂ Important

Before making any type of adjustment, acti-
vate all the safety devices provided and deci-
de whether staff at work and those in the vi-
cinity should be informed.

ﬂ Important

Before carrying out any replacement proce-
dure, activate all the safety devices provided
and decide whether staff at work and those
in the vicinity should be informed.

AN
"\ Caution - Warning

Do not obstruct the flue to avoid the tempe-
rature of the combustion components and
products from increasing excessively over
the admissible limits.
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GENERAL INFORMATION
INSTRUCTIONS AND WARNINGS FOR THE READER

To find the specific topics of interest to you quic-
kly, refer to the index at the start of the manual.

This manual contains all of the required infor-
mation for different types of recipients, i.e. users
of the appliance.

PURPOSE OF THE MANUAL

The manufacturer has produced this manual,
which forms an integral part of the appliance,
to provide the necessary information for those
authorised to interact with it during its working
life.

This information is provided by the manufactur-
er in the original language (Italian) and is trans-
lated into other languages to meet legal and/or
business requirements.

Reading this information will avoid health and
safety risks to people and financial losses.

Keep this manual in a clearly identified safe
place throughout the working life of the appli-
ance, so that it will always be available when
required for consultation.

3320070_ut_GB_rev.1

The manufacturer reserves the right to make
changes without any obligation to provide any
prior notice.

A number of symbols have been used to high-
light particularly important parts of the text or
important specifications. Their meaning is as
defined below.

AN

"\ Caution - Warning

Indicates that suitable procedures must be
adopted to avoid putting people’s health and
safety at risk or causing economic losses.

ﬂ Important

Indicates particularly important technical in-
formation which must not be overlooked.

-2- ENGLISH



IDENTIFICATION OF MANUFACTURER AND APPLIANCE

The nameplate shown here is fitted directly
to the appliance. It contains references and all
essential information for operating safety.
A) Extra nameplate
a,) Country of use
a,) Appliance category
a;) Type of gas
a,) Gas pressure
as) Type of fume exhaust vent
B) Nameplate
b,) Appliance model
b,) Type of customisation
b;) Manufacturer identification
b,) Serial number
b:) Protection class
be) EC conformity mark
b,) Reference standard

g) EC certificate number
by) Product family type
b,o) Type of gas
b,,) Rated power (kW)
b,,) Gas consumption

b,;) Testing gas indicator frame
b,,) Voltage (V)
b15) Frequency (Hz)

b,¢) Electricity power consumption (W)
b,,) Test voltage indicator
b,s) Date of construction
C) Testing gas plate
¢,) Type of gas
¢,) Gas pressure
The installer must select the plate (A),and
apply it alongside the nameplate relating to
the country of use, and must mark the relative
appliance class (Type A= standard fume exhaust
vent).
If the appliance is to be used with the same
type of gas as used by the manufacturer for
testing, the installer has to remove the plate (C)
and apply the indicator (b13)against the data of
the gas for use on the nameplate.
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PROCEDURE FOR REQUESTING SERVICE

For all requirements contact the agents or the
headquarters of Angelo Po which can be found
in the contacts section of the website http://
www.angelopo.com.

When requesting service, state the data provide
on the nameplate and provide a description of
the fault.

3320070_ut_GB_rev.1
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TECHNICAL INFORMATION
GENERAL DESCRIPTION OF APPLIANCE

The gas chargrill, referred to from now on as The appliance is produced in several versions to
the appliance, is designed and produced for meet varying user requirements (see diagram).
cooking foods in direct contact with the griddle

in the professional catering sector.

Main Parts
A) Cooking plate: in cast iron.

B) Splashguard frame: shields against splashes
when cooking.

C) Grid clearance reduction: holds the ceramic

bricks. G
D)Heating stones: in ceramic material. N
E) Burner control knob: controls the supply of

gas to the burner. E-—s

F) Drip tray: collects the cooking residues.
G)Ignition button: switches the burner on.
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SAFETY DEVICES

Even if the equipment has all its safety devices,
if necessary, during the installation and con-
nection other safety devices may be supple-
mented in accordance with applicable laws.

The illustration shows the position of the

devices.

A) Gas supply tap: for turning the connection to
the gas supply line on and off.

B) Safety thermocouple: cuts out the gas sup-
ply if the flame goes out.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS

The illustration shows the position of the signs
provided.

A) Nameplate with manufacturer and
appliance data.

B) General hazard:read the manual carefully
before carrying out any procedure.

C)General hazard: when washing the applian-
ce do not point pressurised water jets at
internal parts.

D)General hazard: all relevant regulations
must be complied with. “Install in complian-
ce with the relevant regulations and use in
well ventilated premises only”.

E) General hazard: all relevant regulations
must be complied with. “No liability is ac-
cepted in case of failure to comply with the
installation and commissioning instructions”.

F) General hazard: watch out for hot surfaces.  H)General hazard: use only ceramic heating

G)CE marking: this indicates that the equip- stones Supp“ed by the manufacturer.
ment is compliant with all relevant laws
applicable to the product.

H

FER—

OPTIONAL ACCESSORIES

The appliance can be equipped with the
following accessories on request (see “general
catalogue”).
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SAFETY

SAFETY WARNINGS AND INSTRUCTIONS

During design and construction, the manufac-
turer has paid special attention to factors which
may cause risks to the health and safety of the
people interacting with the appliance. As well
as complying with the relative legal require-
ments, he has adopted all the “rules of good
construction practice”. This information is pro-
vided to encourage users to take special care in
order to prevent all risks. However, there is no
replacement for care and attention. Safety also
depends on all the operators who interact with
the appliance

Read the instructions provided in the manual
supplied and those applied to the appliance it-
self with care, paying special attention to those
relating to safety.

ﬂ Important

Do not modify the equipment in any way.

Never tamper with, elude, eliminate or bypass
the safety devices installed. Failure to comply
with this rule may cause serious risks to health
and safety. Any change and/or tampering with
the equipment or the security devices will invali-
date the CE marking and entail the forfeiture of
the guarantee offered by the manufacturer

Even after you have read all the appropriate
documentation, if necessary on first use carry
out a few trial operations to get to know the
controls, especially those used for switching on
and off.

Use the appliance only for the functions inten-
ded by the manufacturer. Improper use of the
equipment could result in risks to the health
and safety of people, damage to nearby goods
and financial losses.

All maintenance work that requires precise,
technical expertise or particular skills or qualifi-
cations for legal reasons,should be carried out
by suitably trained and/or qualified staff and in
any case with recognised experienced gained in
the specific field of intervention.

3320070_ut_GB_rev.1

To maintain hygiene and protect the food
processed from all forms of contamination,
all elements in direct or indirect contact with
foodstuffs and all surrounding zones must be
cleaned thoroughly.

For these operations, use only food-approved
detergents, and never use flammable products
or products which contain substances harmful
to health. Clean only when reasonably neces-
sary and at the end of each session of use.

When cleaning and sanitising the appliance
with detergents, wear personal protection
equipment (gloves, masks, goggles, etc.) as re-
quired by the relevant health and safety legisla-
tion.

At the end of each session of use, make sure
that the appliance are off and not in stad-by and
the power supply lines disconnected.

In case of lengthy downtimes, as well as discon-
necting all supply lines it is also essential to
clean all internal and external parts of the ap-
pliance and the surrounding environment thor-
oughly, complying with the manufacturer’s in-
structions and the relevant legal requirements.

During routine use of the appliance, the Opera-
tor’s constant presence is required.

When washing the appliance do not point pres-
surised water jets at internal parts.

Do not leave flammable objects or materials in-
side or close to the appliance.
AN

"\ Caution - Warning

The floor, near the appliance, could be slip-
pery.

ﬂ Important

The necessary connections (water, electricity
and gas) must be set up exclusively by suita-
bly specialised staff, in accordance with local
requirements.
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AN
"\ Caution - Warning

Do not obstruct the flue to avoid the tempe-
rature of the combustion components and
products from increasing excessively over
the admissible limits.

SAFETY WARNINGS AND INSTRUCTIONS CONCERNING ENVIRONMENTAL IMPACT

Every organisation is obliged to apply proce- - All packaging materials must be disposed of
dures to identify and monitor the effects of in accordance with the relevant laws in the
its operations (products, services, etc.) on the country of use.

environment.
The procedures for identifying significant en-
vironmental impacts must consider the factors

listed below.

— During use and maintenance, do not dump
pollutants (oils, fats, etc.) in the environment;
implement separate disposal as appropriate to
the composition of the various materials and in

~ Atmospheric emissions compliance with the relevant laws.

Discharge of liquid effluents ~ If the appliance is scrapped, sort all compo-

Waste management nents by characteristics and dispose of them
Soil contamination separately.

Use of raw materials and natural resources

Local problems relating to environmental ﬂ Important

impact
For this purpose, the manufacture supplies
information which must be considered by all
those authorised to interact with the appliance
during its expected lifetime, in order to prevent
environmental impact.

Do not dump pollutant material in the envi-
ronment. Dispose of it in compliance with the
relevant laws.

USE AND OPERATION

INSTRUCTIONS AND WARNINGS FOR USE AND OPERATION

ﬂ Important

Besides being authorised and appropriately Before use, check that the safety devices
documented,and if necessary,instructed and  are properly installed and in good working
trained, users,on first usage, have to simulate order.

several operations to identify the controls As well as undertaking to comply with these
and main functions. requirements, users must apply all safety
Use only as intended by the manufacturer regulations and read the description of the
and do not tamper with any devices to obtain  controls and the start-up instructions care-
operations other than those intended. fully.
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The appliance is fitted with the controls for use

of its main functions.

A) Burner control knob: turns on and off and

regulates the plate burner.

DESCRIPTION OF CONTROLS
B) Ignition button: lights the burner pilot light.

Pilot light

Off marker

SWITCHING THE BURNER ON AND OFF

Lighting
1) Turn on the gas supply tap.

2) Press the knob (A) and turn it anti-clockwise
(pos. 1), while keeping button (B) pressed, to

light the pilot light.

3) Keep the knob pressed for about 15 sec. to prime

the thermocouple.

4) Turn the knob (A) anti-clockwise (pos. 2) to

light the burner.

5) Turn the knob (A) gradually anti-clockwise
to adjust the power of the flame down to the

minimum setting (pos. 3).

Turning off

6) Turn the knob (A) clockwise (pos. 1) to turn
the burner off. The pilot light will remain on to

allow the burner to be re-lit.

7) Turn the knob (A) clockwise (pos. 4) to turn off

the pilot light.

8) Turn off the knob to ensure safety.

3320070_ut_GB_rev.1
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LENGTHY DOWNTIMES OF APPLIANCE

If the appliance is to be out of use for a lengthy

period, proceed as follows.

1) Turn off the gas supply tap.

2) Clean the appliance and the surrounding areas
thoroughly.

3) Spread a film of edible oil over the stainless
steel surfaces.

4) Carry out all the servicing procedures.
5) Cover the appliance and leave a few gaps to
allow air to circulate.

INSTRUCTIONS AND WARNINGS FOR USE

To ensure correct use of the appliance, the

following rules should be adopted.

— Use only the accessories recommended by the
manufacturer.

— Only use the device for cooking with the
food in direct contact with the cooking plate.

- Set the plate to the most suitable angle for
cooking to enable residue to flow towards
the drip tray.

— Fill the drip tray with a small amount of wa-
ter to facilitate cleaning after use.

- Always keep the appliance and the surroun-
ding areas clean.

- When cleaning, use only food-approved
detergents.

ﬂ Important

During routine use of the appliance, the Ope-
rator’s constant presence is required.

SERVICING

INSTRUCTIONS AND WARNINGS FOR SERVICING

Keep the appliance at peak efficiency by
carrying out the scheduled servicing procedures
recommended by the manufacturer. Proper ser-
vicing will allow the best performance, a longer
working life and constant maintenance of safety
requirements.

ﬂ Important

Before carrying out any servicing procedure,
activate all the safety devices provided and
decide whether staff at work and those in the
vicinity should be informed.

In particular, turn off the gas supply tap and
prevent access to all devices which might cau-
se unexpected health and safety hazards if
turned on.

Also make sure that during the maintenance
procedure, that the operator is always able
to check whether the plug is disconnected
from the power outlet.

3320070_ut_GB_rev.1

At the end of each session of use and whenever
necessary, clean:

- Cooking plate (see page10).

— The burner (see page 12).

— The appliance and the surrounding envi-
ronment (see page 10).

Every 100 working hours have skilled, autho-

rised personnel carry out the following opera-

tions:

— A check on the gas pressure and system
tightness.

- A check on the efficiency of the safety ther-
mocouple.

- Greasing of the gas tap.

- Cleaning the burner (see page 12).
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CLEANING INSTRUCTIONS

Since the appliance is used for preparing foods
for human consumption, special care must be
paid to everything relating to hygiene, and the
appliance and the entire surrounding envi-
ronment must constantly be kept clean.

ﬂ Important

Before starting any cleaning operation,
always turn off the gas supply tap, cut off the
electricity supply using the master switch
and allow the appliance to cool.

The precautions which follow are also impor-

tant.
AN

"\ Caution - Warning

When using detergents, rubber gloves, pro-
tective mask and safety goggles must be
worn in accordance with the relevant safety
regulations.

- Clean all parts of the appliance with warm
water, food-approved detergents and non-
abrasive materials only.

— Thoroughly clean all parts which come into
direct or indirect contact with foods and all
surrounding areas.

After use, clean the accessories with a suitable
grease-remover product. If possible, wash in
the dishwasher.

N\

"\ Caution - Warning

Do not wash cast iron parts such as the bur-
ners, burner caps and grills in a dishwasher.

AN\

"\ Caution - Warning

Never use products containing substances
harmful or hazardous for health (solvents,
petroleum spirits, etc.).

Rinse surfaces with drinking water and dry.

Pressurised water jets may only be used on
external parts.

Take special care not to damage stainless steel
surfaces. In particular, avoid the use of corrosi-
ve products and do not use abrasive materials
or sharp tools.

Remove food residues immediately before
they set.

— Remove the limescale deposits which may

form on some of the appliance’s surfaces.

CLEANING THE COOKING PLATE

AN

"\ Caution - Warning

Clean the plate appropriately, using the op-
tional equipment available.

ﬂ Important

When cleaning, use only food-approved de-
tergents.

To carry out this operation, proceed as follows.
1) Switch the appliance off and leave it to cool.
2) Remove the grid (A).

3) Use the brush (B) provided to remove cooking
residues from the plate (A).

4) Spread a suitable degreaser on the plate (A)
and leave it to act for a few minutes.

3320070_ut_GB_rev.1

5) Clean the plate thoroughly with a sponge,

rinse with plenty of water and dry.
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6) Remove the grill support (C).

7) Remove the splash guard frame (D) and
clean it.

8) Use the handle (E), supplied to raise and
overturn the stone frame (F).

Do this every day to, aIIo-w residue to be Do not dump the contents of the drip tray in
burnt off the ceramic bricks. . . ..
_ o the environment; dispose of it in accordance
9) Remove the drip tray (G), drain it and clean with the laws in force in the country of use.
it.
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CLEANING THE BURNER

To carry out this operation, proceed as follows.
1) Remove the plate, the splashguard frame and
the grid clearance reduction (see pages 10-11).

2) Lift and remove the burner (A).

3) Clean the burner (A) and check that its holes
are not blocked.
AN

"\ Caution - Warning

Take care never to pour water or allow dirt to
fall into the burner as this will cause the bur-
ner to malfunction.

4) Clean the interior of the device and drain all
residue into the drip tray .
/N

"\ Caution - Warning

Check that the burner (B) bushing (A) is not
blocked.

5) Undo the screws (C), remove the drip tray (E),
empty it and clean it.

6) Remove the drip tray (D), drain it and clean it.

7) Restore the initial conditions after completing
the operation.

DRAIN EXTENSION INSTALLATION

@ ﬂ Important

The “Drain extension” accessory is used
to drain directly into a larger container or
siphon with grille.

To install the accessory proceed as follows:
1) Remove the collection basin.

2) Install the extension as shown in the image
here on the side.
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FAULT

The appliance has been tested before being put
into service. The information provided below

is intended to assist in the identification and
correction of any anomalies and malfunctions
which might occur during use.

The user can solve some of these problems

TROUBLESHOOTING

himself, but for others specific technical
knowledge or skill is required, and so they
must only be carried out by qualified staff with
recognised experience acquired in the specific

sector of operation.

Turn off the gas supply tap and

Smell of gas.

Occasional leak because flame
has gone out.

ﬂ Important

For all requirements contact the agents or
the headquarters of Angelo Po which can be
found in the contacts section of the website
http://www.angelopo.com.

ventilate the room.

The pilot light does not
ignite.

The spark ignition devices are
not working.

Check that the ignition devices are

in good working order. Light by
hand with a naked light.

ﬂ Important

Contact the after-sales service.

Air in pipelines due to long
period out of use.

Make more attempts to light the

flame.

The pilot light goes out.

The thermocouple has not
warmed up enough.

Make more attempts to light the

flame.

The flame is yellow.

Burner dirty, heat exchange
pipes clogged, condensation
drips.

ﬂ Important

Contact the after-sales service.

Burner control knob is stiff.

Gas control valve malfunction.

ﬂ Important

Contact the after-sales service.

3320070_ut_GB_rev.1
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B8 Wichitig

Stellen Sie jeden Tag durch Kontrollen sicher,
dass die Sicherheitsvorrichtungen fachgerecht
installiert sind und einwandfrei funktionieren.

AN

"\ Vorsicht - Achtung
Der Boden in der Nahe des Gerates konnte
rutschig sein.

B8 wichitig |

Die erforderlichen Anschliisse (Wasser,
Elektrizitdt und Gas) diirfen ausschliefllich
von entsprechendem Fachpersonal gemaf
den lokalen Vorschriften ausgefiihrt werden.

8 wichitig |

Umweltschéddliche Stoffe diirfen nicht in die
Umwelt gelangen. Die Entsorgung in Ein-
klang mit den geltenden gesetzlichen Be-
stimmungen vornehmen.

I8 wichitig |

Vor Ausfiihrung eines Wartungseingriffs alle
vorgesehenen Sicherheitseinrichtungen ein-
schalten und in Erwagung ziehen, ob die an-
gemessene Unterrichtung des ausfiihrenden
Personals und der in der Nahe tatigen Perso-
nen erforderlich ist.

B wichitig

Vor Beginn jeglicher Reinigungsarbeiten
stets den Gashahn schlieBen, die Span-
nungsversorgung mit dem Trennschalter un-
terbrechen und das Gerat abkiihlen lassen.

AN
"\ Vorsicht - Achtung

Die geltenden Sicherheitsbestimmungen
schreiben vor, dass bei der Verwendung

von Reinigungsmitteln Gummihandschuhe,
Atemschutzmaske und Schutzbrille zu tragen
sind.

AN
"\ Vorsicht - Achtung

Verwenden Sie keine Produkte, die Stoffe en-
thalten, welche fiir die menschliche Gesun-
dheit schadlich und gefahrlich sind (Losemit-
tel, Benzin, usw.).

A\

"\ Vorsicht - Achtung

Vor Ausfiihrung irgendeines Eingriffs die
Hauptstromversorgung unterbrechen.

B8 wichitia

Vor der Inbetriebnahme muss ein Testlauf
der Anlage durchgefiihrt werden, um den
Betriebszustand jeder einzelnen Komponen-
te zu liberpriifen und eventuelle Anomalien
zur ermitteln. In dieser Phase ist es beson-
ders wichtig, dass samtliche Sicherheits- und
HygienemafBBnahmen vorschriftsmaBig ein-
gehalten werden.

I wichitig )

Vor Ausfiihrung eines Austauschs alle vorge-
sehenen Sicherheitseinrichtungen einschal-
ten und in Erwagung ziehen, ob eine ange-
messene Unterrichtung des ausfiihrenden
Personals und der in der Ndhe tdtigen Perso-
nen erforderlich ist.

I wichitig

Vor Ausfiihrung eines Austauschs alle vorge-
sehenen Sicherheitseinrichtungen einschal-
ten und in Erwagung ziehen, ob eine ange-
messene Unterrichtung des ausfiihrenden
Personals und der in der Nahe titigen Perso-
nen erforderlich ist.

VAN

"\ Vorsicht - Achtung

Den Schornstein nicht verstellen, um einen
libermaBigen Temperaturanstieg der Bautei-
le und der Verbrennungspodukte iiber die
zulassigen Grenzen hinaus zu verhindern.
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ALLGEMEINES
ANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE FUR DEN LESER

Konsultieren Sie das Sachregister, das am An-
fang des Handbuchs zu finden ist, um leichter
unter bestimmten Themen von besonderem
Interesse nachschlagen zu kénnen.

Dieses Handbuch enthalt alle notwendigen In-
formationen flur unterschiedliche Benutzer, d.h.
fur alle Nutzer des Gerats.

ZWECK DES HANDBUCHS

Vorliegendes Handbuch ist integraler Be-
standteil des Gerates. Es wurde vom Herstel-
ler konzipiert, um Personen, die zu dessen
Handhabung autorisiert sind, wahrend der
gesamten vorgesehenen Lebensdauer des
Produktes die erforderlichen Informationen zur
Verfligung zu stellen.

Neben dem fachgerechten Umgang mit dem
Produkt sind die Zielpersonen fiir vorliegende
Anweisungen dazu aufgefordert, diese auf-
merksam durchzulesen und rigoros anzuwen-
den.

Diese Informationen werden vom Hersteller in
der Originalsprache (Italienisch) bereitgestellt
und in andere Sprachen Ubersetzt, um den
gesetzlichen bzw. handelstechnischen Bedirf-
nissen gerecht zu werden.

Die Lektiire dieser Informationen ermoglicht
die Vermeidung von Gesundheits- und Sicher-
heitsrisiken fur Personen und wirtschaftlichen
Schaden.

Bewahren Sie dieses Handbuch fiir die gesam-
te Lebensdauer des Gerates an einem bekann-
ten und leicht zuganglichen Ort auf, damit es
immer griffbereit zur Verfligung steht, wenn
etwas nachgeschlagen werden muss.

3320070_ut_DE_rev.1

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne
jegliche Pflicht einer vorherigen Mitteilung,
Anderungen vorzunehmen.

Um bestimmte Textstellen von besonderer
Bedeutung hervorzuheben oder auf wichti-

ge Spezifikationen hinzuweisen, sind einige
Symbole verwendet worden, die im Folgenden
erlautert werden.

VAN
"\ Vorsicht - Achtung

Weist darauf hin, dass bestimmte Vorsicht-
mafBBnahmen erforderlich sind, um die
Gefdhrdung von Gesundheit und Sicherheit
der Personen zu vermeiden und um keine Sa-
chschaden zu verursachen.

I wichitig

Weist auf besonders wichtige technische In-
formationen hin, die nicht vernachlassigt
werden diirfen.
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TYPENSCHILD FUR HERSTELLER UND GERAT

Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem
Gerat aufgebracht. Es enthalt samtliche Anga-
ben und Hinweise, die fiir den sicheren Betrieb
unerlasslich sind.

A) Erganzungsschild

a,) Benutzerland

a,) Geratekategorie

a;) Gastyp

a,) Gasdruck

as) Gasabzugstyp

B) Typenschild

b,) Geratemodell

b,) Art der Anpassung

b;) Angabe des Herstellers

b,) Seriennummer

bs) Schutzgrad

b,) CE-Zeichen fiir Konformitat

b,) Bezugsnormen

bg) Kennzahl der CE-Zertifizierung

b,) Produktfamilie

b,,) Gastyp

b,,) Angabe der Leistung (Kw)

b,,) Gasverbrauch

b,;) Testgasanzeige

b,,) Spannung (V)

b,;) Frequenz (Hz)

b,¢) Leistungsaufnahme (W)

b,,) Abnahmespannungsanzeige
b,g) Baujahr

C) Testgasschild

¢,) Gastyp

¢,) Gasdruck

Der Installateur muss das geeignete Schild (A)
auswahlen, neben dem Schild fiir das Be-
nutzerland aufbringen und mit dem Kennzei-
chen fir die betreffende Kategorie versehen
(Typ A= Standardabzug).

Wenn das verwendete Gas mit dem Uberein-
stimmt, welches der Hersteller beim Testlauf
verwendet hat, so ist es fir die Abnahme
ausreichend, das Schild (C) zu entfernen und
die Anzeige (b13) auf dem Typenschild da an-
zubringen, wo die Angaben zum verwendeten
Gas vorgesehen sind.

A
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KUNDENDIENST ANFORDERN

Bei Riickfragen wenden Sie sich bitte an die
Handelsvertretungen oder den Hauptsitz des
Unternehmens Angelo Po, die entsprechenden
Kontaktdaten sind auf der Webseite http://www.
angelopo.com unter,Kontakt” zu finden.

Geben Sie bei jedem Kontakt mit dem Kunden-
dienstzentrum nicht nur den aufgetretenen
Schaden, sondern auch die Daten an, die auf
dem Typenschild angefiihrt sind.

3320070_ut_DE_rev.1
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TECHNISCHE INFORMATIONEN
ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

Die Bratplatte mit Keramikeinsatzen, die im
Folgenden als Gerat bezeichnet wird, wurde fir
den Gebrauch in Restaurantbetrieben zum Bra-
ten von Speisen direkt auf der Platte projektiert
und konstruiert.

Das Gerat wird bedarfsabhangig in verschiede-
nen Versionen hergestellt (siehe Abbildung).

I 1l |
—ﬁ
L
|"@ l ©
AT W AT
1 1l 1l
@ ©
T T w
Hauptorgane
A) Bratplatte: aus Gusseisen.
B) Spritzschutzrahmen: zum Schutz gegen die

beim Braten entstehenden Spritzer.

C) Geraterost: fiir die Halterung der Kerami-
keinsatze.

D) Keramikeinsatze: aus Keramik-Werkstoff
gefertigt.

E) Bedienknebel Brenner: um die Gaszufuhr zu
den Brennern einzustellen.

F) Auffangbehalter: zum Auffangen der Bra-
truckstande.

G)Taste Ziindung: Zum Ziinden des Brenners.

3320070 _ut_DE rev.1
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SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

Auch wenn das Gerat mit allen Sicherheits-
vorrichtungen ausgestattet ist, missen im
Rahmen der Aufstellung und des Anschlusses
je nach Rechtslage ggf. weitere Vorrichtungen
integriert werden.

Die Abbildung zeigt die Anordnung der Si-

cherheitsvorrichtungen.

A)Gashahn: um die Leitung fiir die Gaszufuhr
zu 6ffnen oder abzusperren

B) Sicherheits-Thermoelement: stellt die Ga-
sabfuhr ab, wenn die Flamme erlischt.

SICHERHEITSHINWEISE UND INFORMATIONEN

Die Abbildung zeigt die Anordnung der
aufgeklebten Sicherheitshinweise.

A) Typenschild mit Angabe des Herstellers und
der Geratekenndaten.

B) Allgemeine Gefahr: Vor Ausfiihrung
irgendeines Eingriffs zuerst das Handbuch
aufmerksam lesen.

C) Allgemeine Gefahr: Beim Waschen des
Gerats den Wasserstrahl nicht direkt auf die
inneren Teile richten.

D)Allgemeine Gefahr: Fordert zur Beachtung
der Vorschriften auf.,Im Falle der Mis-
sachtung der Vorschriften fiir die Installation
und Inbetriebnahme wird keine Haftung
ubernommen”

E) Allgemeine Gefahr: Fordert zur Beachtung
der Vorschriften auf.,Gemal3 den geltenden
Bestimmungen installieren und nur in gut
bellfteten Raumen betreiben.”

F) Allgemeine Gefahr: Vorsicht vor heil3en
Flachen.

G)CE-Kennzeichen: Es weist darauf hin, dass
das Gerat alle fiir das Produkt anwendbaren,
einschlagigen gesetzlichen Vorschriften erfiillt.

o=

H)Allgemeine Gefahr: Ausschliel3lich die
vom Hersteller gelieferten Keramikfliesen
verwenden.

OPTIONALES ZUBEHOR

Auf Wunsch kann das Gerat mit folgenden
Zubehorteilen ausgestattet werden. (siehe
“Hauptkatalog”).

3320070_ut_DE_rev.1
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SICHERHEIT
ANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE FUR DIE SICHERHEIT

Der Hersteller hat bei Entwicklung und Ferti-
gung dieses Produkts besondere Sorgfalt auf
Aspekte verwendet, die eine Gefahr fiir die Si-
cherheit und die Gesundheit der Personen, die
dieses Gerat handhaben, hervorrufen konnen.
Dabei wurden nicht nur die einschlagigen gel-
tenden Gesetzesanforderungen bericksichtigt,
sondern auch die,Regeln der guten Bautechnik”
befolgt. Das Ziel vorliegender Informationen
besteht darin, die Benutzer aufzuklaren, damit
diese der Vermeidung jeglicher Gefahren beson-
dere Aufmerksamkeit widmen. Umsicht ist nach
wie vor unersetzlich. Die Sicherheit ist auch in
den Handen aller Bedienpersonen, die das Gerat
handhaben.

Lesen Sie die Anweisungen des mitgelieferten
Handbuchs und der Hinweisaufkleber aufmerk-
sam durch und halten Sie sich insbesondere an
die Sicherheitshinweise.

I wichitig )

An dem Gerat selbst diirfen keine Verande-
rungen vorgenommen werden.

Die installierten Sicherheitsvorrichtungen diir-
fen weder um- bzw. ausgebaut, noch deaktiviert
oder anderweitig umgangen werden.

Durch eine evtl. Veranderung bzw. Verstellung
des Gerates oder der Sicherheitsvorrichtungen
verlieren das CE-Kennzeichen und die Hersteller-
garantie ihre Gultigkeit.

Auch nach angemessener Aufarbeitung der
Dokumentation kann es bei der ersten Verwen-
dung erforderlich sein, einige Probemandver
zu simulieren, um sich mit den Bedienelemen-
ten, insbesondere Ziindung und Abschaltung,
sowie den wichtigsten Funktionen vertraut zu
machen.

Setzen Sie das Gerat nur flr die vom Herstel-
ler vorgesehenen Verwendungszwecke ein. Die
unsachgemafe Verwendung des Gerates kann
sowohl die Sicherheit als auch die Gesundheit
der Personen gefahrden, Gegenstande, die sich
in seiner Nahe befinden, beschadigen und wirt-
schaftliche Schaden verursachen.

3320070_ut_DE_rev.1

Alle Wartungseingriffe, die technisches Fa-
chwissen oder spezielle Fahigkeiten oder eine
gesetzlich vorgeschriebene Ausbildung erfor-
dern, durfen ausschlieB3lich von entsprechend
ausgebildetem bzw. zugelassenem Personal mit
nachweislicher Erfahrung in dem betreffendem
Bereich durchgefiihrt werden.

Aus hygienischen Griinden und zum Schutz

vor jeglicher Form der Kontamination der
Nahrungsmittel mussen die Elemente, die di-
rekt oder indirekt mit den Nahrungsmitteln in
Berlihrung kommen sowie die angrenzenden
Zonen, akkurat gereinigt werden. Dabei diirfen
ausschlie3lich Reinigungsmittel fiir Lebensmit-
telzwecke eingesetzt werden. Entflammbare
Mittel oder Produkte, die gesundheitsschadliche
Stoffe enthalten, sind absolut zu vermeiden. Die
betreffenden Reinigungsarbeiten miissen jedes
Mal dann ausgefuihrt werden, wenn ein nach-
weislicher Bedarf festgestellt wird und nach Ab-
schluss jeder Verwendung.

Beim Reinigen des Gerats mit Reinigungs- und
Desinfektionsmitteln die von den Sicherheits- und
Gesundheitsschutzbestimmungen vorgeschriebe-
nen Korperschutzmittel tragen (Schutzhandschu-
he, Atemschutzmaske, Schutzbrille usw.).

Nach jedem Gebrauch sicher, dass das Gerat
ausgeschaltet und nicht im Standby-und Strom-
leitungen getrennt sind.

Im Falle einer langeren Stilllegung des Gerats ist
neben der Trennung von samtlichen Anschlusslei-
tungen eine akkurate Reinigung samtlicher inne-
ren und aulBeren Gerateteile sowie des angren-
zenden Umfeldes erforderlich, wobei die Hinweise
des Herstellers und die einschlagigen geltenden
Gesetzesvorschriften zu beachten sind.

Beim taglichen Gebrauch des Gerats ist die stan-
dige Anwesenheit des Bedienungspersonals
erforderlich.

Beim Waschen des Gerats den Wasserstrahl
nicht direkt auf die inneren Teile des Gerats rich-
ten.

Keine entziindlichen Gegenstande oder Mate-
rialien im Schrank oder in der Nahe des Gerats
aufbewahren.
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N
"\ Vorsicht - Achtung

Der Boden in der Nahe des Gerates konnte
rutschig sein.

I wichitig

Die erforderlichen Anschliisse (Wasser,
Elektrizitat und Gas) diirfen ausschlief8lich
von entsprechendem Fachpersonal gemaf
den lokalen Vorschriften ausgefiihrt werden.

ANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE FUR DIE

Alle Betriebe mussen den Einfluss, den ihre
Tatigkeiten (Produkte, Dienstleistungen usw.)
auf die Umwelt haben, durch geeignete Verfah-
ren bestimmen und steuern.

Die Verfahren zur Bestimmung der signifikan-
ten Auswirkungen auf die Umwelt mussen die
nachstehenden Faktoren berlicksichtigen.

— Emissionen in die Atmosphare
Abwasser

Abfallwirtschaft
Bodenverunreinigung

Nutzung der Rohstoffe und natirlichen Res-
sourcen

Ortsgebundene Probleme in Hinblick auf die
Umweltbelastung

Zu diesem Zweck gibt der Hersteller einige
Hinweise, die von jedem, der zur Interaktion
mit dem Gerat wahrend seines vorgesehenen
Lebenszyklus berechtigt ist, beachtet werden
mussen, um die Umweltbelastung auf ein Mini-
mum zu reduzieren.

AN
"\ Vorsicht - Achtung

Den Schornstein nicht verstellen, um einen
libermaBigen Temperaturanstieg der Bautei-
le und der Verbrennungspodukte tuiber die
zulassigen Grenzen hinaus zu verhindern.

IN HINBLICK AUF DIE UMWELTBELASTUNG

- Alle Verpackungsteile missen nach den
gesetzlichen Bestimmungen im Betreiberland
entsorgt werden.

Beim Betrieb und bei der Wartung ist darauf zu
achten, dass keine umweltbelastenden Stoffe
(Ole, Fette usw.) in die Umwelt gelangen. Abfal-
le missen nach den geltenden einschlagigen
Bestimmungen getrennt entsorgt werden.

Wenn das Gerat endgliltig aul3er Betrieb ge-
nommen wird, muissen alle seine Komponen-
ten in Abhangigkeit von ihren Eigenschaften
getrennt entsorgt werden.

B wichitig

Umweltschéddliche Stoffe diirfen nicht in die
Umwelt gelangen. Die Entsorgung in Ein-
klang mit den geltenden gesetzlichen Be-
stimmungen vornehmen.

GEBRAUCH UND BETRIEB DE

ANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE

I wichitig

Die Anwender miissen nicht nur befugt und
angemessen informiert, ausgebildet und ge-
schult sein sondern ggf. auch beim ersten
Einsatz des Gerates bestimmte Handgriffe
simulieren, um sich mit seinen Bedienele-
menten und Hauptfunktionen vertraut zu
machen.

Die Gerite nur zu den vom Hersteller vorge-
sehenen Zwecken verwenden und keinesfalls

3320070 _ut_DE_rev.1 -7-

FUR DIE BEDIENUNG UND BETRIEB

irgendwelche Vorrichtungen verandern, um
andere als die vorgesehenen Leistungen zu
erhalten.

Vor dem Gebrauch sicherstellen, dass die Si-
cherheitsvorrichtungen ordnungsgemas ins-
talliert und funktionsfahig sind.

Die Benutzer miissen diese Vorschriften und
auBBerdem alle Sicherheitsvorschriften be-
achten. Sie miissen ferner die Beschreibung
der Bedieneinrichtungen und der Inbetrieb-
nahme aufmerksam lesen.

DEUTSCH



BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit Bedienelementen zur Aktivie-  B) Taste Ziindung: Sie dient zum Ziinden der
rung der wichtigsten Funktionen ausgestattet. Zindflamme der Brenner.
A)Bedienknebel Brenner: ein- und ausschaltet

und regelt des Bratplattenbrenners.

Anzeige Anzeige

i Ausschaltung

Anzeige Brenner

Anzeige max.

........................ )

Leistung

Leistung

EIN- UND AUSSCHALTEN DES BRENNERS

Zindung

1) Offnen Sie den Gashahn.

2) Schalter (A) niederdriicken und entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen (pos. 1); gleichzeitig die
Taste (B) zum Zinden des Ziindflammenbren-
ners gedruickt halten.

3) Halten Sie den Bedienknebel etwa 15 Sekunden
lang gedrtickt, damit das Thermoelement in
Aktion treten kann.

4) Drehen Sie den Bedienknebel (A) im Ge-
genuhrzeigersinn (Pos. 2), um den Brenner
einzuschalten.

5) Den Schalter (A) langsam entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen, um die Heizleistung der
Flamme auf das Minimum einzustellen (Pos. 3).

Abschaltung

6) Drehen Sie den Bedienknebel (A) im Uhrzei-
gersinn (Pos. 1), um den Brenner abzuschal-
ten. Der Ziindflammenbrenner bleibt fiir die
folgenden Ziindungen des Brenners einge-
schaltet.

7) Drehen Sie den Bedienknebel (A) im Uhrzei-
gersinn (Pos 4), um den Ziindflammenbrenner
auszuschalten.

8) Drehen Sie den Gashahn ab, um die Si-

cherheitsbedingungen zu gewahrleisten.
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LANGERER STILLSTAND DES GERATS

Verfahren Sie folgendermalien, falls das Gerat

langere Zeit nicht eingesetzt werden soll.

1) SchlieBen Sie den Gaszufuhrhahn.

2) Reinigen Sie das Gerat und die angrenzenden
Zonen akkurat.

3) Tragen Sie eine hauchdiinne Schicht Le-
bensmitteldl auf die Edelstahlflachen auf.

4) FUhren Sie samtliche Wartungsarbeiten aus.

5) Das Gerat mit einer Schutzhiille abdecken;
hierbei einige Offnungen fiir die Luftzirkula-
tion lassen.

ANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE FUR DIE BEDIENUNG

Um eine korrekte Anwendung des Gerates zu
gewahrleisten, sollten folgende Ratschlage
befolgt werden:

— Verwenden Sie ausschlieB3lich das vom Herstel-
ler angegebene Zubehor.

— Das Gerat nur zum Braten von Speisen direkt
auf der Platte verwenden.

— Flr den Gebrauch ist die Bratplatte auf den
geeigneten Neigungswinkel einzustellen, um
das Abtropfen der beim Braten entstehen-
den Riickstande in den Auffangbehalter zu
beglinstigen.

WARTUNG

- Wahrend des Gebrauchs den Auffangbehal-
ter ein wenig mit Wasser fillen, um die
anschlieBende Reinigung des Behalters zu
erleichtern.

- Das Gerat und den umliegenden Bereich stets
sauber halten.

— Zum Reinigen nur lebensmitteltaugliche Reini-
ger verwenden.

i Wichitig

Beim taglichen Gebrauch des Gerats ist die
standige Anwesenheit des Bedienungsper-
sonals erforderlich.

ANWEISUNGEN UND WARNHINWEISE FUR DIE WARTUNG

Sorgen Sie dafiir, dass das Gerat im Zustand
maximaler Leistungsfahigkeit bleibt, indem Sie
die vom Hersteller vorgesehenen planmaBigen
Wartungsarbeiten ausfiihren. Gute Wartung
zahlt sich durch optimale Leistungen, langere
Betriebsdauer und eine konstante Wahrung
der Sicherheitsanforderungen aus.

B Wichitig

Vor Ausfiihrung eines Wartungseingriffs alle
vorgesehenen Sicherheitseinrichtungen ein-
schalten und in Erwdagung ziehen, ob die an-
gemessene Unterrichtung des ausfiihrenden
Personals und der in der Nahe tatigen Perso-
nen erforderlich ist.

Den Gasabsperrhahn schlie3en und den Zu-
gang zu allen Einrichtungen verhindern, die,
wenn sie aktiviert werden, zur Entstehung von
unerwarteten Gefahrensituationen fiihren
und die Sicherheit und Gesundheit von Perso-
nen beeintrachtigen konnten.

3320070_ut_DE_rev.1
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AuBBerdem muss garantiert sein, dass wah-
rend der Wartungseingriffe der Bediener im-
mer in der Lage ist, sicherzustellen, dass der
Stecker aus der Steckdose gezogen ist.

Folgende Elemente sind nach jedem Einsatz
und bei Bedarf zu reinigen:

- Die Bratplatte (siehe S. 10).

— Der Brenner (siehe S. 12).

- Das Gerat und die angrenzenden Zonen (siehe
S.10).

Nach jeweils 100 Betriebsstunden missen fol-

gende Arbeiten von erfahrenen und autorisier-

ten Bedienern ausgefiihrt werden:

- Kontrolle des Gasdrucks und der Dichtigkeit
der Anlage.

- Uberpriifung der Funktionsfahigkeit des
Sicherheits-Thermoelements.

— Schmierung des Gashahns.

- Reinigung des Brenners (siehe S. 12).

DEUTSCH



REINIGUNG DES GERATS

Da das Gerat zur Zubereitung von Speisen fur
den Menschen eingesetzt wird, ist besondere
Sorgfalt auf die Hygiene geboten. Das Gerat
und dessen naheres Umfeld miissen konstant
sauber gehalten werden.

0 wichitig |

Vor Beginn jeglicher Reinigungsarbeiten
stets den Gashahn schlie3en, die Span-
nungsversorgung mit dem Trennschalter un-
terbrechen und das Gerat abkiihlen lassen.

Achten Sie auch auf folgende Empfehlungen.

AN
"\ Vorsicht - Achtung

Die geltenden Sicherheitsbestimmungen
schreiben vor, dass bei der Verwendung

von Reinigungsmitteln Gummihandschuhe,
Atemschutzmaske und Schutzbrille zu tragen
sind.

— Verwenden Sie zur Reinigung der Gerateteile
ausschlie3lich lauwarmes Wasser, Reinigung-
smittel fir Lebensmittelzwecke und keine
Scheuermittel.

- Die Elemente, die in direkten oder indirekten
Kontakt mit den Lebensmitteln kommen, und
die angrenzenden Bereiche sorgfaltig reinigen.

— Die Zubehorteile nach dem Gebrauch mit
einem geeigneten Fettloser reinigen.

Wir empfehlen die Reinigung im Ge-
schirrspler.
AN

"\ Vorsicht - Achtung

Einzelteile aus gusseisen wie z. b: die bren-
ner, die brennerdeckel und die roste diirfen
nicht im geschirrspiiler gewaschen werden.

AN

"\ Vorsicht - Achtung

Verwenden Sie keine Produkte, die Stoffe en-
thalten, welche fiir die menschliche Gesun-
dheit schadlich und gefahrlich sind (Losemit-
tel, Benzin, usw.).

- Spiilen Sie die Oberflachen mit Trinkwasser
nach und trocknen Sie sie ab.

— Nur die du3eren Teile diirfen mit einem Was-
serstrahl gereinigt werden.

- Behandeln Sie die Edelstahlflachen vorsichtig,
um sie nicht zu beschadigen. Insbesondere
sollte der Gebrauch von atzenden Produkten,
Scheuermitteln und spitzen Gegenstanden
vermieden werden.

— Essensreste mussen so schnell wie moglich
entfernt werden, bevor sie eintrocknen und
hart werden.

- Entfernen Sie die Kalkablagerung, die sich auf
einigen Gerateflachen bilden kénnen.

REINIGUNG DER BRATPLATTE

AN
"\ Vorsicht - Achtung

Die Reinigung der Platte mit dem auf Anfrage
erhaltlichen Werkzeug fachgerecht ausfiih-
ren.

i wichitig |

Zum Reinigen nur lebensmitteltaugliche Rei-
niger verwenden.

Flr diesen Vorgang in der angegebenen Weise
verfahren.

1) Das Gerat ausschalten und abkuhlen lassen.

2) Den Topftragerrost (A) entfernen.

3) Zur Reinigung der Platte (A) von den Bra-
trickstanden die mitgelieferte Biirste (B)
verwenden.

3320070_ut_DE_rev.1
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4) Die Platte (A) mit einem geeigneten Fettloser
bestreichen und einige Minuten einwirken
lassen.

DEUTSCH



5) Die Platte sorgfaltig mit einem Schwamm reini-
gen, reichlich nachspilen und trocknen.

6) Die Bratplatten-Halterung (C) entnehmen.

7) Den Spritzschutzrahmen (D) abmontieren
und reinigen.

8) Den mitgelieferten Hebegriff (E) verwen-
den, um die Bratplatte (F) anzuhebenund (L TR I

umzudrehen. . . . Den Inhalt des Auffangbehalters vorschrifts-
Diesen Vorgang taglich ausfiihren, um die I .
. o maBig entsprechend den im Benutzungsland
Reinigung der Keramikeinsatze von even- .
geltenden Bestimmungen entsorgen.

tuellen Verkrustungen infolge Einwirkung
der Brennerflammen zu ermoglichen.

9) Den Auffangbehalter (G) entnehmen, entlee-
ren und reinigen.

3320070 _ut_DE_rev.1 -11- DEUTSCH



REINIGUNG DES BRENNERS

Flr diesen Vorgang in der angegebenen Weise

verfahren.

1) Die Bratplatte, den Spritzschutzrahmen und
den Geraterost entfernen (siehe S. 10-11).

2) Den Brenner (A) anheben und herausziehen.

3) Den Brenner (A) griindlich reinigen und sicher-

stellen, dass dessen Locher nicht verstopft sind.
AN

"\ Vorsicht - Achtung

Die Locher des Brenners reinigen, ohne sie
auszuweiten oder zu verstopfen, sodass
der einwandfreie Betrieb des Brenners stets
gewahrleistet wird.

4) Die Innenteile des Gerats reinigen und die Ve-
runreinigungen in den Auffangbehalter leiten

VAN
"\ Vorsicht - Achtung

Uberpriifen, ob die Offnung (B) fiir die Posi-

tionierung des Brenners (A) nicht verstopft

ist.

5) Die Schrauben (C) ausdrehen, den
Auffangbehalter(E) entnehmen, entleeren und
reinigen.

6) Den Auffangbehalter (D) entnehmen, entlee-
ren und reinigen.

7) Stellen Sie nach Abschluss der Operation die
Anfangsbedingungen wieder her.

MONTAGE VERLANGERUNG AUSLASS

B wichitig

Das Zubehor “Auslassverlangerung”
ermoglicht den direkten Auslass in einen
groBBeren Behalter oder in ein Siphon mit Git-
ter.

Fur die Montage des Zubehors wie folgt vor-
gehen:
1) Die Sammelwanne entfernen.

2) Die Verlangerung montieren, siehe dazu ne-
benstehende Abbildung.
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DEFEKTE

FEHLERSUCHE

Vor der Inbetriebnahme wurde das Gerat
einem vorlaufigen Testlauf unterzogen. Die im
Folgenden aufgefiihrten Informationen sollen
Ihnen dabei helfen, eventuelle Anomalien oder
Funktionsstorungen, die wahrend des Betriebs

auftreten konnen, aufzufinden und zu beheben.

Einige dieser Probleme konnen vom Benutzer
selbst behoben werden; alle anderen erfor-
dern prazise Fachkenntnisse oder besondere
Fahigkeiten und dirfen daher ausschliel3lich
von qualifiziertem Personal mit nachweislicher
Erfahrung in diesem speziellen Gebiet des Ein-
griffs durchgefiihrt werden.

B wichitig

Bei Riickfragen wenden Sie sich bitte an die
Handelsvertretungen oder den Hauptsitz
des Unternehmens Angelo Po, die entspre-
chenden Kontaktdaten sind auf der Websei-
te http://www.angelopo.com unter, Kontakt”
zu finden.

I v IV

Gasgeruch.

Beim Loschen der Flamme
entstehender gelegentlicher
Gasaustritt.

Schlieen Sie den Gashahn und
|Gften Sie den Raum.

Der Zindflammenbrenner
lasst sich nicht einschalten.

Die Funkenziindeinrichtungen
funktionieren nicht.

Uberpriifen Sie die Funktion-
sfahigkeit der Ziindeinrichtungen.
Ziinden Sie den Brenner manuell
mit freier Flamme.

MHwichiig |

Kontaktieren Sie den
Kundendienst.

Durch langeren Stillstand her-
vorgerufene Luftblasen in den
Leitungen.

Versuchen Sie erneut und
langer, den Ziindungsvorgang
zu starten.

Der Zindflammenbrenner
bleibt nicht eingeschaltet.

Das Thermoelement ist nicht
ausreichend aufgeheizt.

Versuchen Sie erneut und
langer, den Ziindungsvorgang
zu starten.

Die Flamme ist gelb.

Der Brenner ist verschmutzt,
das Gasabzugsrohr ist ver-
stopft, Kondenswassertropfen.

D ——

Kontaktieren Sie den
Kundendienst.

Schwierigkeiten beim
Drehen des Brennerschalters.

Fehlfunktion des vollgesicher-
ten Gasventils.

W wichiig

Kontaktieren Sie den
Kundendienst.
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-13-

DEUTSCH



ﬂ Important

Vérifier quotidiennement que les dispositifs
de sécurité soient parfaitement installés et
efficaces.

VAN

v

Le sol, a proximité de I'appareil, pourrait étre

Q
;.
w
)
=
-+

ﬂ Important

Les raccordements nécessaires (eau, élec-

tricité et gaz) doivent étre effectués exclu-
sivement par du personnel adéquatement
spécialisé, conformément aux dispositions

)
A
=
(1]
n

ﬂ Important

Ne pas évacuer les matiéres polluantes dans
I'atmospheére. Effectuer I’élimination dans le
respect des lois en vigueur en la matiére.

ﬂ Important

Avant toute intervention d’entretien, activer
tous les dispositifs de sécurité prévus et éva-
luer s'il est nécessaire d'informer les opéra-
teurs travaillant sur I'appareil et ceux a pro-
ximité.

ﬂ Important

Avant de commencer toute opération de
nettoyage, fermer le robinet d’alimentation
du gaz, couper I'alimentation électrique par
l'interrupteur sectionneur et laisser refroidir

’

A\
W Attention

)
©
©

Y

=

]

Lorsqu’on utilise des détergents, il est obliga-
toire de porter des gants en caoutchouc, un
masque de protection respiratoire et des lu-
nettes de protection conformément aux nor-
mes de sécurité en vigueur.

/\ -
W Attention

Ne pas utiliser de produits qui contiennent
des substances dangereuses pour la santé
des personnes (solvants, essences, etc.).

VAN

v

Avant toute intervention, couper I'alimenta-
tion électrique générale.

ﬂ Important

Avant la mise en service, I'essai de l'installa-
tion doit étre fait pour évaluer les conditions
opérationnelles de chaque composant et
trouver les éventuelles anomalies. Au cours
de cette opération, vérifier si toutes les con-
ditions de sécurité et d’hygiéne ont été ri-
goureusement respectées.

ﬂ Important

Avant d'effectuer tout type de réglage, acti-
ver tous les dispositifs de sécurité prévus et
évaluer s'il faut informer le personnel qui tra-
vaille et celui a proximité.

ﬂ Important

Avant d’effectuer tout remplacement, activer
les dispositifs de sécurité prévus et évaluer
s’il faut informer les opérateurs travaillant
sur I'appareil et ceux a proximiteé.

AN

)

Ne pas obstruer la cheminée pour éviter
I'augmentation excessive de la température
des composants et produits de combustion
supérieurs aux limites admises.
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INFORMATIONS GENERALES

INSTRUCTIONS ET AVERTISSEMENTS POUR LE LECTEUR

Pour retrouver facilement les sujets qui vous
intéressent, consulter I'index analytique au
début du manuel.

Ce manuel contient toutes les informations
nécessaires aux destinataires hétérogenes, c'est-
a-dire les utilisateurs de I'appareil.

BUT DU MANUEL

Ce manuel, qui fait partie intégrante de l'ap-
pareil, a été rédigé par le fabricant pour fournir
les informations nécessaires a ceux qui sont au-
torisés a interagir avec celui-ci pendant sa vie.

Les destinataires des informations doivent non
seulement adopter une bonne technique d’uti-
lisation, mais ils doivent aussi lire attentive-
ment les indications et les appliquer de facon
rigoureuse. Ces informations sont fournies par
le Fabricant dans sa langue originale (italien)
et sont traduites dans les autres langues afin
de satisfaire les exigences législatives et/ou
commerciales.

La lecture de ces informations permettra d'évi-
ter les risques pour la santé et la sécurité des
personnes et dommages économiques.

Conserver ce manuel pour toute la durée de
vie de I'appareil, dans un lieu connu et facile-
ment accessible, pour I'avoir toujours a disposi-
tion au moment ou l'on doit le consulter.

3320070_ut _FR_rev.1

Le fabricant se réserve le droit d’apporter des
modifications sans l'obligation de fournir préa-
lablement une communication.

Pour mettre en évidence certaines parties de
texte tres importantes ou pour indiquer cer-
taines caractéristiques, des symboles ont été
utilisés dont le sens est décrit ci-apres.

AN

“’ Attention

Indique qu'il faut adopter des comporte-
ments appropriés pour ne pas mettre en péril
la santé et la sécurité des personnes et ne pas
provoquer de dommages économiques.

ﬂ Important

Indique des informations techniques d’une
grande importance a ne pas négliger.

-2- FRANCAIS



IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LAPPAREIL

La plaque d'identification représentée, est appli- b,,) Consommation de gaz

quée directement sur I'appareil. Elle reporte les b,3) Indicateur du gaz d'essai
références et les indications indispensables a la b,4) Tension (V)

sécurité. b,s) Fréquence (Hz)

A) Plaque complémentaire b,¢) Puissance électrique absorbée (W)
a,) Pays d'utilisation b;,) Indicateur de tension d'essai

a,) Catégorie de l'appareil b,g) Date de fabn’catlc?n

a;) Type de gaz C) Plague du gaz d'essai

a,) Pression du gaz <) Type de gaz

as) Type d’évacuation des fumées ¢,) Pression du gaz

B) Plaque d'identification

b,) Modéle de I'appareil

b,) Type de personnalisation
b;) Identification du fabricant
b,) Numéro de série

Linstallateur devra choisir et appliquer la
plaque (A), a c6té de la plaque d'identification
relative au pays d'utilisation et devra reporter
la catégorie d'appartenance (Type A = évacua-

b;) Indice de protection tion standard). S

b,) Marquage CE de conformité Si le gaz d'utilisation est celui utilisé par le fa-
b,) Norme de référence bricant pour l'essai, il faut enlever la plaque (C)
bg) Numéro certificat CE et appliquer l'indicateur (b13) sur la plaque d'i-
b,) Type de famille de produit dentification en correspondance des données
b,,) Type de gaz du gaz d'utilisation.

b,,) Puissance déclarée (kW)

A B C
P dg ay a3 Dy by3 by by by7 by bs bg by i €1 C2
L ; T R T S —— S P P
= : S R R : g b P .
H N SR S | ¥ . ¥ ¥ HE S |
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a | | S ol B T S S A rk. -
a5 [JETRT byg byq bya byg byy bys byy bys b byg b
5 o5 10 D49 Dy2  Dyg Dyq Dyz Dyy Dys Dyg 12 g

DEMANDE D’ASSISTANCE

Pour toute exigence, s'adresser aux agences ou
au siege centra Angelo Po dont les références
sont reportées dans la section contacts du site
internet http://www.angelopo.com.

Pour toute demande d’assistance technique,
indiquer les données reportées sur la plaque
d’identification et le type de défaut relevé.
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INFORMATIONS TECHNIQUES

DESCRIPTION GENERALE DE LAPPAREIL

La grillade, que I'on appellera maintenant En fonction des exigences d'utilisation, I'ap-
appareil, a été concue et fabriquée pour la cuis-  pareil est réalisé en plusieurs versions (voir
son d’aliments en contact direct avec la plaque ~ figure).

de cuisson, dans le domaine de la restauration

rofessionnelle.

m Organes principaux
A)Plaque de cuisson: en fonte.
B) Pare-éclaboussures: pour protéger des
éclaboussures de cuisson.
C) Grille de réduction: pour soutenir les pierres.

D)Pierres: en céramique.

E) Manette de commande du braleur: pour
régler I'alimentation du gaz au braleur.

F) Bac de récolte: pour recueillir les résidus de
cuisson.

G)Bouton d’allumage: pour allumer le braleur.
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DISPOSITIFS DE SECURITE

Méme si 'équipement comprend tous les dis-
positifs de sécurité, en phase d'installation et de
branchement ils devront, si nécessaire, étre inté-
grés avec des autres dispositifs dans le respect
des lois en vigueur a ce propos.

Lillustration indique la position des dispositifs.

A)Robinet d’alimentation du gaz: pour ouvrir
et fermer le raccordement a la ligne d’alimen-
tation du gaz

B) Thermocouple de sécurité: il bloque I'ali-
mentation du gaz en cas d’extinction de la
flamme

SIGNAUX DE SECURITE ET INFORMATION

Lillustration indique la position des signaux

appliqués.

A)Plaque d’identification du fabricant et de
I'appareil.

B)Risque générique: avant tout type d’inter-
vention, lire attentivement ce manuel.

C)Risque générique: pendant le lavage de
I'appareil ne pas diriger de jets d'eau sous
pression sur les pieces intérieures.

D)Risque générique: rappelle l'attention sur
le respect des normes. « Installer con-

formément aux normes en vigueur et n'utili- : :
ser que dans des pieces bien aérées ». : :

E) Risque générique: rappelle I'attention sur le C B G
respect des normes. « Nous déclinons toute : :
responsabilité pour le non-respect des nor- A : : H
mes d'installation et de mise en service ». :

F) Risque générique: attention aux surfaces
chaudes.
G)Marquage CE : indique que I'équipement est  H)Risque générique: attention aux surfaces

conforme a toutes les dispositions |égisla- chaudes. n'utiliser que des pierres en cérami-
tives pertinentes pour les produits applica- que fournies par le fabricant.
bles.

ACCESSOIRES SUR DEMANDE

Sur demande l'appareil peut étre équipé
des accessoires suivants. (voir le “catalogue
général”).
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SECURITE

INSTRUCTIONS ET MISES EN GARDE POUR LA SECURITE

Le fabricant, lors de la conception et de la
fabrication, a fait tres attention aux aspects qui
peuvent provoquer des risques a la sécurité et
a la santé des personnes qui interagissent avec
I'appareil. Non seulement il a respecté les lois
en vigueur a ce sujet, mais il a adopté toutes les
« regles de la bonne technique de fabrication ».
Le but de ces informations est de sensibiliser les
utilisateurs a faire trés attention pour prévenir
tout risque. Mais la prudence est irremplacable.
La sécurité est aussi dans les mains de tous les
opérateurs qui interagissent avec l'appareil.

Lire attentivement les instructions reportées
dans ce manuel et celles appliquées directe-
ment, en particulier respecter celles concernant
la sécurité.

ﬂ Important

Ne pas modifier le dispositif en aucune facon.

Ne pas modifier, ne pas éluder, ne pas éliminer
ou by-passer les dispositifs de sécurité installés.
L'éventuelle modification et/ou détérioration de
I'¢quipement ou des dispositifs de sécurité com-
portera automatiquement l'invalidation du mar-
quage CE et la décadence du droit a la garantie
offert par le Fabricant.

Méme apreés s’étre documenté opportunément,
a la premiere utilisation, si nécessaire, simu-

ler quelques manoeuvres d'essai pour localiser
les commandes, en particulier celles relatives a
I'allumage et a l'extinction.

Utiliser I'appareil uniquement pour les usages
prévus par le fabricant. Lemploi de I'appareil
pour des utilisations incorrectes peut provoquer
des risques pour la sécurité et la santé des per-
sonnes, des dommages aux biens placés a proxi-
mité et des dommages économiques.

Toutes les interventions de maintenance qui
nécessitent une compétence technique précise
ou de particuliéres capacités ou qualifications
prévues par la loi doivent étre effectuées exclu-
sivement par un personnel diment qualifié,
et/ou habilité et possédant en tout cas une

3320070_ut _FR_rev.1

expérience reconnue et acquise dans le secteur
spécifique d'intervention.

Pour maintenir I'hygiene et protéger les ali-
ments de tous les phénomenes de contami-
nation, il faut nettoyer soigneusement les
éléments qui sont en contact directement ou
indirectement avec les aliments et toutes les
zones limitrophes.

Effectuer ces opérations avec des produits
détergents pour usage alimentaire, en évi-
tant absolument ceux inflammables ou qui
contiennent des substances nocives a la santé
des personnes. Ces opérations sont exécutées
lorsqu’il y a nécessité et a la fin de chaque utili-
sation.

Quand on utilise des produits détergents pour
le nettoyage et I'hygiénisation de I'appareil, por-
ter les équipements de protection individuels
(gants, masques, lunettes, etc.) conformément
aux lois en vigueur en matiere de sécurité et de
santé.

A la fin de chaque utilisation, s'assurer que l'ap-
pareil est éteint et non en stand-by et les lignes
d‘alimentation débranchées.

En cas d'inutilisation prolongée, non seulement
désactiver toutes les lignes d'alimentation, mais
effectuer aussi un nettoyage soigné de l'inté-
rieur et de I'extérieur de I'appareil et de ce qui
I'entoure, selon les indications fournies par le
fabricant et par les lois en vigueur en la matiére.

Un opérateur doit étre constamment présent
pendant |'utilisation quotidienne de I'appareil.

Pendant le lavage de I'appareil ne pas diriger
de jets d'eau sous pression sur les pieces inté-
rieures.

Ne pas laisser d'objets ou de matériau inflam-
mable a l'intérieur du compartiment ou a proxi-
mité de l'appareil.

U
4\ Attention
Le sol, a proximité de I'appareil, pourrait étre
glissant.

FRANCAIS



ﬂ Important

Les raccordements nécessaires (eau, élec-
tricité et gaz) doivent étre effectués exclu-
sivement par du personnel adéquatement
spécialisé, conformément aux dispositions
locales.

/\ -
W Attention

Ne pas obstruer la cheminée pour éviter
I'augmentation excessive de la température
des composants et produits de combustion
supérieurs aux limites admises.

INSTRUCTIONS ET MISES EN GARDE DE SECURITE POUR 'EQUIPEMENT ELECTRIQUE

Chaque organisation a pour but d’appliquer
des procédures pour trouver et controler
I'influence des propres activités (produits,

services, etc.) sur I'environnement.
Les procédures pour évaluer les impacts
significatifs sur I'environnement doivent tenir

compte des facteurs suivants.

— Emissions dans I'atmosphére

— Evacuations des liquides

- Gestion des déchets

- Contamination du sol

- Utilisation des matieres premiéres et des res-
sources naturelles

— Problémes locaux relatifs a I'impact environ-
nemental

Pour cela le fabricant fournit quelques indi-

cations qui devront étre considérées par tous

ceux autorisés a interagir avec l'appareil au

cours de sa vie prévue, pour prévenir I'impact

environnemental.

— Tous les éléments de I'emballage doivent étre
éliminés conformément aux lois en vigueur
dans le pays d'utilisation.

— Lors de l'utilisation et de I'entretien, éviter
de déverser dans 'atmosphére des produits
polluants (huiles, graisses, etc.) et effectuer la
collecte différenciée des déchets en fonction
de la composition des différentes pieces et en
respectant les lois en vigueur en la matiére.

- Sil'on veut supprimer l'appareil, sélectionner
tous les composants en fonction de leurs ca-
ractéristiques et effectuer la collecte différen-
Ciée.

ﬂ Important

Ne pas évacuer les matieres polluantes dans
I'atmospheére. Effectuer I'élimination dans le
respect des lois en vigueur en la matiere.

UTILISATION ET FONCTIONNEMENT
INSTRUCTIONS ET AVERTISSEMENTS POUR L'UTILISATION ET FONCTIONNEMENT

ﬂ Important

Les utilisateurs, en plus d’étre autorisés et
documentés de facon appropriée, formés et
entrainés, si nécessaire, lors de la premiére
utilisation, devront simuler certaines ma-
noauvres pour identifier les commandes et
les fonctions principales.

Utiliser seulement comme prévu par le Fabri-
cant et ne modifier aucun dispositif pour ob-
tenir des performances différentes de celles
prévues.

3320070_ut _FR_rev.1

Avant l'utilisation, vérifier si les dispositifs de
sécurité sont parfaitement installés et effi-
caces.

Les utilisateurs doivent s’engager a satis-
faire ces conditions, doivent appliquer toutes
les normes de sécurité et lire attentivement
la description des commandes et la mise en
marche.
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DESCRIPTION DES COMMANDES

Sur I'appareil sont disposées les commandes B) Bouton d’allumage: pour allumer la veilleuse
pour activer les fonctions principales. pilote des brileurs.
A) Manette de commande du briileur: pour allu-

mer, éteindre et régler le braleur de la plaque.

Index veilleuse

minimum

ALLUMAGE ET EXTINCTION DU BRULEUR

Allumage

1) Ouvrir le robinet d'alimentation du gaz.

2) Pousser et tourner la manette (A) en sens anti-
horaire (pos. 1) et simultanément tenir pressé
le bouton (B) pour allumer la veilleuse pilote.

3) Continuer a appuyer sur la manette pendant
environ 15 s pour permettre lintervention du
thermocouple.

4) Tourner la manette (A) en sens anti-horaire
(pos. 2) pour allumer le braleur.

5) Tourner graduellement la manette (A) en sens
anti-horaire pour régler la puissance de la flam-

B me jusqu’a la valeur minimum (pos. 3).
Extinction

6) Tourner la manette (A) en sens horaire (pos.
1) pour éteindre le braleur. La veilleuse pilote
restera allumée pour des rallumages successifs
du brdleur.

7) Tourner la manette (A) en sens horaire (pos. 4)
pour éteindre la veilleuse pilote.

8) Fermer le robinet pour garantir les conditions
de sécurité.

3320070_ut_FR_rev.1 -8- FRANGAIS



INUTILISATION PROLONGEE DE LAPPAREIL

Si l'appareil reste inactif pendant longtemps,

procéder comme suit.

1) Fermer le robinet d'alimentation du gaz.

2) Nettoyer soigneusement I'appareil et les zones
limitrophes.

3) Etaler un voile d’huile alimentaire sur les surfa-
ces en acier inox.

4) Exécuter toutes les opérations d'entretien.
5) Recouvrir 'appareil d'une protection et laisser
quelques fentes pour la circulation de I'air.

INSTRUCTIONS ET AVERTISSEMENTS POUR L'UTILISATION

Afin de garantir une utilisation correcte de

I'appareil, suivre ces conseils.

— Utiliser exclusivement les accessoires indiqués
par le fabricant.

- Utiliser I'appareil uniqguement pour la
cuisson d’aliments en contact direct avec la
plaque.

- Pendant I'utilisation choisir pour la plaque
I'inclinaison la plus appropriée afin de facili-
ter 'écoulement des résidus de cuisson vers
le bac de récolte.

- Pendant l'utilisation remplir Iégérement
d'eau le bac de récolte afin de faciliter les
opérations de nettoyage du bac.

ENTRETIEN

- Lappareil et les zones environnantes doivent
étre constamment propres.

— Pour le nettoyage, utiliser exclusivement des
produits détergents pour usage alimentaire.

ﬂ Important

Un opérateur doit étre constamment

présent pendant l'utilisation quotidienne de

I'appareil.

INSTRUCTIONS ET AVERTISSEMENTS POUR LENTRETIEN

Maintenir I'appareil en parfait état de fonction-

nement en effectuant les opérations d’entre-
tien programmé prévues par le fabricant. Un
bon entretien permettra d'obtenir les meilleu-
res performances, une plus longue durée et un
maintien constant des conditions de sécurité
requises.

ﬂ Important

Avant toute intervention d’entretien, activer
tous les dispositifs de sécurité prévus et éva-
luer s'il est nécessaire d'informer les opéra-
teurs travaillant sur I'appareil et ceux a proxi-
mité.

En particulier, fermer le robinet d’alimenta-
tion du gaz et empécher I'acces a tous les di-
spositifs qui pourraient, s'ils étaient activés,
provoquer des conditions de danger inatten-
du et de risque pour la sécurité et la santé des
personnes.

3320070_ut_FR_rev.1
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S’assurer, en outre, que, pendant l'interven-
tion d’entretien, l'opérateur soit toujours
en mesure de pouvoir controler que la fiche
soit débranchée de la prise de courant.

Apreés chaque utilisation et lorsque cela savere
nécessaire, nettoyer:

- La plaque (voir p. 10).

- Le braleur (voir p. 12).

- Lappareil et ce qui I'entoure (voir p. 10).

Tous les 100 heures de fonctionnement faire

faire, par des opérateurs experts et autorisés, les

opérations suivantes:

— Contréle de la pression du gaz et de I'étan-
chéité de l'installation.

— Vérification de l'efficacité du thermocouple de

securité.
- Le graissage du robinet du gaz.
- Nettoyage du braleur (voir p. 12).

FRANCAIS



NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Etant donné que l'appareil est utilisé pour - Nettoyer les accessoires apres leur utilisation
la préparation de produits alimentaires pour avec un dégraissant approprié. Le lavage en
I'hnomme, il faut faire attention a tout ce qui lave-vaisselle est conseillé.

conceme nygitne: fapparel et ioutce vl ) NN
I'entoure doivent toujours étre trés propres.
Ne pas eff ectuer le lavage en lave-vaisselle

ﬂ Important pour les éléments en fonte tels que braleurs,

Avant de commencer toute opération de couvercles et grilles.
nettoyage, fermer le robinet d’alimentation A

du gaz, couper I'alimentation électrique par (& NN NGCL GGG

l'interrupteur sectionneur et laisser refroidir Ne pas utiliser de produits qui contiennent

, .

I'appareil. des substances dangereuses pour la santé

Il est également recommandé. des personnes (solvants, essences, etc.).

4L Attention el s
les essuyer.

Lorsqu'on utilise des détergents, il est obliga- - Utiliser des jets d'eau sous pression unique-

toire de porter des gants en caoutchouc, un ment sur les parties extérieures.

masque de protection respiratoire et des lu-
nettes de protection conformément aux nor-
mes de sécurité en vigueur.

— De faire attention aux surfaces en acier inox
pour ne pas les endommager. En particulier,
éviter I'utilisation de produits corrosifs, ne pas

- De n'utiliser que de l'eau tiede, des produ- utiliser de matériau abrasif ou d'outils tran-
its détergents pour usage alimentaire, du chants.
matériau non abrasif pour nettoyer les parties

, ) - De nettoyer rapidement les résidus d’aliment

de l'appareil. pour éviter qu'ils durcissent.

- Nettoyer soigneusement les éléments qui sont
en contact direct ou indirect avec les aliments

et toutes les zones avoisinantes.

— De nettoyer les dép6ots calcaires qui peuvent se
former sur certaines surfaces de l'appareil.

NETTOYAGE DE LA GRILLE

VAN

"\ Attention

B Nettoyer la plaque de facon appropriée en

utilisant les outils fournis sur demande.

ﬂ Important

Pour le nettoyage, utiliser exclusivement des
produits détergents pour usage alimentaire.

Pour cette opération, procéder comme suit.
1) Eteindre et laisser refroidir 'appareil.
2) Enlever la grille (A).

3) Utiliser la brosse (B) fournie en équipement
pour enlever les résidus de cuisson de la grille
(A).

4) Etaler sur la plaque (A) un produit dégraissant
approprié et le laisser agir pendant quelques
minutes.
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5) Nettoyer soigneusement la plaque avec une
éponge, rincer abondamment et essuyer.

6) Démonter le support de la grille (C).

7) Démonter les pare-éclaboussures (D) et les
nettoyer.

8) Se servir de la poignée (E), fournie en équi-
pement, pour lever et retourner la grille du
foyer (F).

Effectuer cette opération tous les jours, pour
permettre le nettoyage des pierres d’éven-
tuelles incrustations par les flammes des
braleurs.

9) Enlever le bac de récolte (G), le vider et le
nettoyer.

ﬂ Important

Ne pas écouler le contenu du bac dans I'at-
mosphére, mais effectuer son élimination

conformément aux lois en vigueur dans le
pays d’utilisation.

3320070_ut _FR_rev.1
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NETTOYAGE DU BRULEUR

Pour cette opération, procéder comme suit.
1) Retirer la plaque, les pare-éclaboussures et la
grille de réduction (voir p. 10-11).

2) Lever et extraire le braleur (A).

3) Nettoyer soigneusement le braleur (A) et véri-
fier que ses trous ne soient pas obstrués.
VAN

“’ Attention

Nettoyer les trous du braleur sans les élargir
et sans les boucher pour ne pas provoquer le
mauvais fonctionnement du brileur méme.

4) Nettoyer l'intérieur de l'appareil et acheminer
les impuretés dans le bac de récolte.
AN

"\ Attention

Vérifier que la douille (B) du braleur (A) ne
soit pas obstruée.

5) Dévisser les vis (C), démonter le bac (E), le vider
et le nettoyer.

6) Enlever le bac (D), le vider et le nettoyer.

7) Rétablir les conditions initiales lorsque l'opéra-
tion est terminée.

MONTAGE DE LA RALLONGE DU DECHARGEMENT

ﬂ Important

L'accessoire « Rallonge du déchargement »
permet de décharger directement dans un
conteneur plus grand ou dans un siphon a
grille.

Pour le montage de l'accessoire, procéder de la
facon indiquée:
1) Enlever le bac de récupération.

2) Monter la rallonge comme représenté sur
I'image a coté.

3320070 _ut_FR_rev.1 -12 -
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Avant sa mise en service, I'appareil a été essayé.
Les informations reportées ci-apres ont pour
but d’aider a l'identification et a la correction
d’éventuels pannes et dysfonctionnements qui
pourraient se présenter en cours d’utilisation.

Certains de ces problémes peuvent étre résolus
par |'utilisateur, pour tous les autres il faut une

DEPANNAGE

lopo.com.

compétence technique précise ou des capacités
particuliéres; ils doivent donc étre exécutés
exclusivement par du personnel qualifié ayant
une expérience reconnue et acquise dans le
secteur spécifique d'intervention.

inconvénients __} ____ cawes | solutions

Odeur de gaz.

Fuite occasionnelle due a
I'extinction de la flamme.

ﬂ Important

Pour toute exigence, s’adresser aux agences
ou au siege centra Angelo Po dont les ré-
férences sont reportées dans la section
contacts du site internet http://www.ange-

Fermer le robinet d'alimentation
du gaz et aérer la piece.

La veilleuse pilote ne s’allu-
me pas.

Les dispositifs d’allumage a étin-
celle ne fonctionnent pas.

Vérifier l'efficacité des dispositifs
d‘allumage. Allumer manuelle-
ment avec flamme nue.

ﬂ Important

Contacter le service assistance.

Présence d’'air dans les tu-
yauteries due a une inactivité
prolongée.

Insister avec I'allumage.

La veilleuse pilote ne reste
pas allumée.

Le thermocouple n'est pas
suffisamment chaud.

Insister avec I'allumage.

La flamme est jaune.

Braleur sale, tuyaux de fumée
obstrués, rechute de vapeur
d’eau condensée.

ﬂ Important

Contacter le service assistance.

Difficulté de rotation de la
manette de commande du
braleur.

Mauvais fonctionnement du
robinet gaz de sécurité.

Contacter le service assistance.

3320070_ut_FR_rev.1
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ﬂ Importante

Controlar periédicamente que los equipos de
seguridad se encuentren en perfecto estado y

actdn rarractamente inctaladnc

W/ Precaucion - advertencia

El pavimento, cerca del equipo, podria ser re-
sbaladizo.

Q
D
>
[}
=
=R

ﬂ Importante
Las conexiones necesarias (agua, electricidad

y gas) se deben realizar exclusivamente por
el personal especializado de manera adecua-
da y de acuerdo con las disposiciones locales.

ﬂ Importante

No abandonar material contaminante en el
ambiente. Efectuar su eliminacioén en confor-
midad con lo dispuesto por las leyes vigentes
en esta materia.

ﬂ Importante

Antes de realizar cualquier operacion de
mantenimiento, sera necesario habilitar to-
dos los dispositivos de seguridad previstos,
evaluando la necesidad de informar oportu-
namente tanto al personal encargado como
a los operadores que trabajan en proximidad
del aparato.

ﬂ Importante

Antes de realizar cualquier operacion de lim-
pieza, cerrar siempre la llave de alimentacion
del gas, desconectar la alimentacion eléctri-

ca por medio del interruptor aislador y dejar

que el aparato se enfrie.

A\
W Precaucion - advertencia

Al aplicar los detergentes es obligatorio utili-
zar guantes en goma, mascarilla contra inha-
laciones y gafas de proteccion, en conformi-
dad con lo dispuesto por las normas vigentes
sobre seguridad.

VAN

"\ Precaucién - advertencia
No usar productos que contengan sustancias
nocivas y/o peligrosas para la salud de las
personas (disolventes, bencinas, etc.).

A\
ﬂ' Precaucion - advertencia

Antes de realizar cualquier operacion se de-
bera desconectar la alimentacion eléctrica

ﬂ Importante

Antes de la puesta en servicio debe efectuar-
se la prueba de funcionamiento del sistema,
a fin de evaluar las condiciones operativas de
cada uno de sus componentes e identificar
eventuales anomalias. Durante esta fase es
importante controlar que todos los requisi-
tos en cuanto a seguridad e higiene sean re-
spetados rigurosamente.

ﬂ Importante

Antes de efectuar cualquier tipo de regu-
lacién, activar todos los dispositivos de
seguridad previstos y evaluar la necesidad
de informar oportunamente tanto al per-
sonal encargado como a los operadores
que trabajan en proximidad del aparato.

ﬂ Importante

Antes de cambiar eventuales piezas del apa-
rato, activar todos los dispositivos de segu-
ridad previstos y, de ser necesario, informar
oportunamente tanto al personal encargado
como a los operadores que trabajan cerca del
aparato.

A\
"/ Precaucion - advertencia

No obstruya la chimenea para evitar el au-
mento excesivo de la temperatura de los
componentes y de los productos de combu-
stion superiores a los limites admitidos.
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INFORMACIONES DE CARACTER GENERAL

INSTRUCCIONES Y ADVERTENCIAS PARA EL LECTOR

Para ubicar facilmente los temas especificos de
interés, consultese el indice analitico que se en-
cuentra al inicio del manual.

Este manual incluye toda la informacién necesa-
ria para los destinatarios heterogéneos, es decir,
para los usuarios del equipo.

OBJETIVO DEL MANUAL

El presente manual, que es parte integrante del
equipo, ha sido confeccionado por el fabrican-
te para suministrar las informaciones necesarias
al personal autorizado, a fin de interactuar con
el equipo durante el arco de vida previsto para
éste.

Ademads de adoptar una buena técnica de uso,
los destinatarios de las informaciones deben
leerlas atentamente y aplicarlas de manera ri-
gurosa.

Esta informacién es proporcionada por el Fa-
bricante en su idioma original (italiano) y esta
traducida en los demas idiomas para satisfacer
necesidades comerciales y/o requisitos estable-
cidos en la Ley.

La lectura de esta informacion permitira evitar
riesgos a la salud y la seqguridad de las personas
y danos econémicos.

Conservar este manual durante toda la vida util
del equipo en un lugar conocido y facilmente
accesible, a fin de tenerlo a disposicion cuando
sea necesario consultarlo.

3320070_ut_ES_rev.1

El fabricante se reserva el derecho de aportar
modificaciones al equipo sin la obligacién de
comunicarlo previamente.

Para destacar determinadas partes relevantes
del texto o para indicar algunas especificaciones
importantes, se han empleado algunos simbo-
los, cuyo significado se ilustrara a continuacion.

VAN

W Precaucion - advertencia

Indica que es necesario adoptar comporta-
mientos adecuados, a fin de no crear situa-
ciones de riesgo para la salud y/o la segu-
ridad de las personas ni provocar danos
economicos.

ﬂ Importante

Indicacion de informaciones técnicas de par-
ticular importancia que no deben olvidarse.
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IDENTIFICACION FABRICANTE Y EQUIPO

La placa de identificacion fijada directamente
en el equipo reproduce todas las referencias e
indicaciones indispensables para la seguridad
de servicio.

A) Placa complementaria

a,) Pais de uso

a,) Categoria del equipo

a;) Tipo de gas

a,) Presion del gas

as) Tipo de salida humos

B) Placa de identificacion

b,) Modelo del aparato

b,) Tipo de personalizacion

b;) Identificacion fabricante

b,) Niumero de matricula

b;) indice de proteccién

b,) Aprobacion CE de conformidad

b,) Norma de referencia

bg) Numero certificado CE

b,) Tipo de familia del producto

b,,) Potencia declarada (kW)

b,,) Consumo de gas

b,;) Indicador gas prueba de funcionamiento
b,,) Tension (V)

b,s) Frecuencia (Hz)

b,¢) Potencia eléctrica absorbida (W)

b,,) Indicador tensién de prueba

b,s) Fecha de fabricacién

C) Placa gas prueba de funcionamiento

¢,) Tipo de gas

C,) Presion del gas

El instalador debera seleccionar y fijar la placa
(A),al lado de la placa de identificacion relativa
al pais de uso y debera marcar la categoria a la
cual pertenece (Tipo A = descarga estandar).

Si el gas de uso es el mismo usado por el
fabricante para la prueba de funcionamiento es
necesario extraer la placa (C) y fijar el indicador
(b13) en la placa de identificacion, en correspon-
dencia con los datos del gas de uso.

b,,) Tipo de gas
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