
DOPPELWANDIGER ELEKTRO-
KOCHKESSEL 60 L

Koch-Kessel aus CNS nach DIN 1.4301, Stärke des
Oberteils 2 mm. Kochbehälter aus CNS nach DIN
1.4304. Beheizung durch zwei unabhängige
Widerstände durch 4-Tacktschalter gesteuert.
Dampferzeugung in Niederdruck im Hohlraum.
Ausgewuchteter Deckel mit hinten Scharnieren.

Becken-Menge 1 Gerätausführung mit integriertem Unterbau

Litern je Becken 60 Stärke des Blattes 2 mm

Versorgung Electrizität

Funktionelle Merkmale

· Rundgefäß mit indirekter Beheizung durch Erzeugung von Niederdruckdampf im Hohlraum.
· Fassungsvermögen (40 mm vom Rand entfernt - maximales Niveau): 60 Liter.
· Sichtkontrolle des Drucks im Hohlraum über Manometer;  maximale Druckregelventil im Holraum (0,45 bar); Depression-

Druckventil im Holraum (0,025 bar).
· n. 1 Heizkörper mit einstellbarer Leistung in 4 Stufen von 1,5 bis 9 kW.
· Manuelle Hähne zum Einfüllen von Warm- und Kaltwasser mit drehbarem Zulauf-Wasserrohr für die Befüllung und Reinigung des

Kochbehälter. Der gleiche Wasserrohr für die Hohlraumfüllung.
· Großer Ablasshahn von 2” aus verchromtem Messing mit wärmeisoliertem Griff,  Bajonett-Montage und Auspuffrohr 5 mm

starkem aus C.N.S. nach DIN 1.4401; vollständiges Ausladen des Kochbehälters ohne Stauungen.
· Vorbereites Gerät auf Füßen; durch geeignete Zubehöre auf Träger.

Bau-Merkmale

· Arbeitsfläche aus C.N.S. nach DIN 1.4301 Stärke 20/10 mit Scotch Brite-Finish.
· Schaltblende aus C.N.S. nach DIN 1.4301, 12/10 mm stark, mit Scotch Brite -Finish. Seitenwände aus C.N.S. nach DIN 1.4301,

Rückseite aus Edelstahl.
· Seitenbündige Verbindung der Oberteile sehr steif und sorgfältig um höchste Qualität und Hygiene zu garanitieren. 
· Arbeitsfläche mit Mulde 5 mm tief zur Aufnahme des Kondenswassers und Flüssigkeiten mit geleitetem Ausladen.
· Gepreßtes Becken, mit weit abgerundeten Kanten, dicht verschweißt zu der Mulde  der Arbeitsfläche aus C.N.S. anch DIN 1.4301,

Bodenstärke 20/10, Wandstärke 15/10. Abgerundeter und geneigter Boden für den Abfluss von Flüssigkeiten.
· Größe des Behälters: Durchmesser 44 cm, Höhe 42,3 cm.
· Hohlraum aus C.N.S. nach DIN 1.4301, Stärke des Boden 20/10, Stärke der Wände 15/10, Inhalt 11 lt.
· Deckel mit hinten Scharnieren aus CNS nach DIN 1.4301 leicht zu reinigen, umrandet mit Kondensatablauf in dem Behälter in

geschlossenen Position, in der Mulde in der offenen Position; Scharniere und Deckel-Struktur Heavy Duty.
· Ergonomische Knöpfe aus Metall mit Gummischutz gegen Wasser-Eindringen.
· Abgerundeter hinterer Aufkantung am Arbeitsplatte h = 4 cm.
· Höhenverstellbare Füße zur Bodenaufstellung aus C.N.S. nach DIN 1.4301, mit Bodenstein aus Isolierkunststoff mit Kratzschuzt.

Die Füße werden in einer festen Höhe von 15 cm geliefert. Fußverlängerung 5 cm (minimale Höhe / maximale Höhe: 87,5 / 92,5
cm).

· Zugriff auf alle funktionswichtigen Komponenten über frontseitigen Raum oder Schaltblende.

Sicherheitsausrüstungen und Zustimmungen
· Sicherheitsvorrichtung zur Vermeidung des Betriebs ohne Wasser im Hohlraum.
· CE-Zustimmungen in Bezug auf alle laufenden Richtlinien und Verordnungen.
· Bestätigung zur europäischen Norm EN 1672-2 Higienedesign
· Das Produkt entspricht der EG-Verordnung 1935/2004 und Ministerialdekret 21/03/1973 (Materialen und Objekte die in Kontakt

mit Nahrung bekommen).
· Schutzart IPX4.

Extraausstattung
· Einteiliges C.N.S. Abtropfsieb.
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· Räder.

Technische Daten

Betriebspannung 400V 3~ / 50Hz ÷ 60Hz Elektro-Leistung 9 kW

Abmessungen 80x72x90 cm Verpackung 86x82x130 cm
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