
RÄUCHERUNGSSATZ

Räucherungssatz für Räucherungsprozesse innerhalb
des Garraums von Kombidämpfern mit
Fassungsvermögen 1/1, 2/1 oder 2/3 GN. Schublade
aus AISI 304 mit zwei Innenkörben für Räucherspäne
und Aromen. Doppelter Heizwiderstand für starkes bzw.
behutsames Heiß- oder Kalträuchern. Drei
Räucherungsstufen: Standard, Soft und Strong.
Verbindungsrohr zwischen Räucherungssatz und
Kombidämpfer im Lieferumfang, mit ergonomischem
Griff für das Einklinken am Rohr für Luftzufuhr in den
Kombidämpfer, leicht entnehmbar und waschbar.
Kompatibel mit COMBISTAR FX, COMBISTAR BX,
COMBIFIT (mit Zubehör KFMSXCF).

Funktionelle Merkmale

· Drei Räucherungsstufen: Standard, Soft und Strong.
· Standardräuchern für ausgewogenen Geschmack in zeitlich längeren Prozessen wie Garen bei niedriger Temperatur, mit Öl oder

für Fisch; Soft-Räuchern für ausgesucht feinen Geschmack, ideal für Ricotta-Frischkäse oder kleine Mengen; Strong-Räuchern für
intensiven Geschmack in kürzerer Zeit auf Salz oder für rohen Fisch.

· Dauerhaft aufleuchtende Kontrolllampe während des Ablaufs der Programme.
· Betrieb mit Holzspänen von 3 bis 12 mm. Späne aus Buche und / oder Eiche als Zubehör erhältlich.
· Der Satz erlaubt ein leichtes und sauberes Räuchern, sowohl heiß als auch kalt.
· Automatische Ausschaltung.
· Der Satz kann für mehrere, zeitlich aufeinanderfolgende Räucherungsprozesse verwendet werden, ohne dass eine Reinigung des

Satz zwischen den Prozessen erforderlich wäre.

Bau-Merkmale

· Struktur aus AISI 304.
· Elektrisch-Einschaltung und integrierte Bedienelemente.
· Vorgesehene Positionierung außerhalb des Garraums (nimmt somit keinen Platz innerhalb des Garraums ein). Bei Nichtgebrauch

kann der Räucherungssatz oberhalb des Kombidämpfers positioniert bleiben.
· Schublade mit Doppelkorb für Räucherspäne mit getrenntem Laden und der Möglichkeit, verschiedene Mengen und

Aromatisierungen der Späne vorzugeben.
· Schublade mit doppelwandiger Frontseite zum Schutz gegen hohe Temperaturen bei Berührung durch Bediener und mit

ergonomischem Griff mit Schutz gegen Verbrennungen.
· Mechanische Verriegelung der Schublade während des Räucherns zur Vermeidung der Brandgefahr durch die Räucherspäne.
· Verbindungsrohr zwischen Räucherungssatz und Kombidämpfer im Lieferumfang, mit ergonomischem Griff für das Einklinken am

Rohr für Luftzufuhr in den Kombidämpfer, leicht entnehmbar und waschbar.
· Zwei Sicherheitspositionen für das Verbindungsrohr zwischen Räucherungssatz und Kombidämpfer: 1) in Betrieb mit Verriegelung

der Schublade; 2) ausgeschaltet mit vom Kombidämpfer ausgeklinktem Rohr.
· Gepanzerte Heizwiderstände aus Incoloy 800.
· Leicht erreichbare Bauteile für Wartungsarbeiten.
· Wasser-Schutzart IPX4.

Serienaustattung
· Steckdose Schuko.
· Stromkabel geliefert.

Technische Daten

Betriebspannung 230V 1N~ / 50 ÷ 60Hz Elektro-Leistung 2,35 kW

Abmessungen 27x37,2x16 cm
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