
SALAMANDRA DE GAS

Salamandra realizada con estructura y cubeta colector
extraíble en acero inoxidable AISI 304. Calentamiento
de la fuente de calor mediante quemador de gas con
llama piloto, grifo de gas con válvula, piloto y termopar.
Fuente de calor regulable en altura, rejilla porta
alimentos en acero cromado, dimensiones 57x34 cm.

Características funcionales

· Equipo apto para operaciones de acabado, gratinado y cocción de alimentos mediante una fuente de calor, regulable en
intensidad, colocada en la parte superior.

· La fuente de calor es regulable en altura y no entra en contacto directo con las grasas fundidas durante la cocción: calentamiento
lento, cocción rápida, gratinado, pasajes cortos de finalización se pueden realizar sin limitación alguna.

· Limpieza facilitada por la pared vertical sin fisuras y por la estructura de acero inoxidable AISI 304.
· Facilidad de uso gracias a la variación vertical de la parte calefactora, obtenida con un equilibrado preciso del contrapeso trasero.
· Fácil de usar gracias al gran apoyo de la parrilla de cocción.
· Versatilidad de uso gracias a la construcción abierta en tres lados, útil para bandejas o platos grandes.
· Calentamiento obtenido mediante quemador de gas que calienta el generador de radiación de material refractario y alúmina.

Quemador controlado por válvula con piloto y termopar.

Características constructivas

· Estructura interior y exterior fabricada en acero inoxidable AISI 304.
· Parrilla de soporte de alimentos fabricada en acero cromado.
· Fuente de calentamiento de material refractario y alúmina; variable en altura mediante empuñadura atérmica.
· Deslizamiento de la fuente de calor a través de cojinetes en columnas. Variación de altura: mínimo 5 cm; máximo 23 cm.
· Dimensiones y superficie de apoyo: 57x34 cm - dm² 19,38.
· Bandeja colectora de salsas ubicada debajo de la rejilla soporte extraíble, fabricada en acero inoxidable AISI 304.
· El aparato es adecuado para colocarlo sobre encimera o montaje en la pared.
· Pies de apoyo con suela de goma.

Equipamiento de seguridad y aprobaciones
· Grifos de gas con válvula, piloto y termopar.

Accesorios en opción
· Kit de instalación mural.

Datos técnicos

Peso neto 62 kg Peso bruto 67 kg

Potencia gas 5,25 kW Dimenesiones 64x50x47 cm

Embalaje 70x60x62 cm
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