BS16M /& ANGELO PO

MESA REFRIGERADA -2°C + +8°C EN 60x40
CM CON ENCIMERA

Mesa refrigerada para pasteleria, realizada con
estructura monobloco interna y externa en acero
inoxidable AISI 304. Compartimento interno util para
contenedores EN 60x40 cm. Evaporador ventilado.
Descongelacién automatica por aire, evaporacion de
condensacion automética. Panel de mandos con
termometro - termostato digital con puerto de
comunicacion, interruptor encendido/apagado, variador
de humedad 75 o 90%. Estructura de cuerpo unico en
acero inox AlSI 304.

q3

Capacidad bruta, It 378 Capacidad util total, It 240
Carga de refrigerante, kg 0,07 Clase climatica 5 (+40°C, 40% R.H.)
Clase eficiencia energética C Consumo de energia 2,817
E24h, kWh
Consumo energético/afio, 1028 indice Eficiencia 42,78
kW/h Energética
LWA dB(A) 46 Para uso intensivo Este aparato esta destinado a

utilizarse a una temperatura
ambiente de hasta 40 °C

Potencia frigorifica -10°C 465 Refrigerante/ GWP R290/3
W

Temperaturas de servicio, -2/+8
°C

Caracteristicas funcionales

- Modelo con 2 compartimentos refrigerados con puertas.

- Panel de mandos con termémetro - termostato digital con puerto de comunicacion, interruptor encendido/apagado, variador de
humedad 75 0 90%.

- Automatische elektrische Abtauung.

- Evaporacién automatica de la condensacion.

- Sistema de refrigeracion ventilado obtenido a través de un evaporador con aletas pintadas, con proteccion y ventilador eléctrico.
Sistema de circulacion de aire "U" en el compartimento del motor, con entrada de aire frontal en la habitacion y expulsion frontal
del aire caliente. El valor variable de la humedad garantiza la conservacion ideal de las preparaciones de pasteleria.

- Nivel sonoro: < 70 dBA.

- La gran fiabilidad del producto esta por el nivel de proteccion IP24 de los elementos funcionales.

Caracteristicas constructivas

- Piano di lavoro alto 50 mm in acciaio inox AlSI 304, spessore di 15/10. Struttura con pannello idrofugo ed ignifugo per assicurare
robustezza ed afonicita.

- Estructura monobloco en acero inoxidable AISI 304 con angulos internas redondeados, sistema de aislamiento en espuma de
poliuretano sin el uso de CFC. Puerta, laterales y salpicadero en acabado satinado. Acabado Scotchbrite. Acabado interno
brillante. Espesor de aislamiento: 55 mm.

- Grupo motor extraible para facilitar la ejecucién de las operaciones periddicas de limpieza del condensator. Sistema de
circulacion del aire en "U" para garantizar maxima fiabilidad del grupo motor.

- Gas refrigerante del compartimento: R290.

- Puerta con sistema de cierre automatico para aberturas de menos de 90 °. Manija de acero inoxidable integrada, facil de agarrar.
Junta magnética facilmente extraible. Profundidad con puerta abierta: 117,20 cm.

- Compartimento refrigerado Util para contener recipientes Euronorm de 60x40 cm; cremmalleras en acero inoxidable AISI 304, 7
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posiciones, paso 75 mm, para soportar rejillas / cubetas, que se pueden quitar faciimente.
Boca de desagiie en el fundo para facilitar las operaciones de limpieza.

Evaporador con tratamiento anticorrosion.

Patas en acero inox, con altura regulable.

Equipamiento de serie
Cada compartimento / puerta se suministra: 7 par de guias de acero inoxidable para soportar rejillas / cubetas.

Accesorios en opcién
Para compartimento refrigerado: registrador de temperatura, guias para contenedores EN 60x40 cm, bandejas, ruedas.

Datos técnicos

Voltaje 230V 1IN~/ 50Hz Peso neto 132 kg
Peso bruto 144 kg Potencia electrica 0,32 kW
Dimenesiones 160x80x88 cm Embalaje 165x82x105 cm
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