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HORNO ELECTRICO PARA PIZZA DOS
CAMARAS PARA 4x2 PIZZAS DIAMETRO 28 .

CM 1
Horno de pizza estético. Estructura fabricada en acero =

. _—
inoxidable AISI430 pulido. Camara de coccién en chapa ]
aluminizada con tapa en material ceramico refractario. !L - A s z
Calentamiento por baterias de resistencias blindadas en ——
acero inoxidable controladas por una placa electrénica. . ' ' -

Doble camara de 4x2 pizzas @ 28 cm.
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Alimentacion electricidad

Caracteristicas funcionales

- Horno estatico profesional para cocinar pizza.

- 2 camaras de coccion, cada para 4 pizzas de 28 cm de diametro.

- Temperatura de trabajo: 0 / + 450°C.

- Tarjeta de mando para el control y visualizacién de la temperatura de trabajo; control de temperatura independiente entre los
elementos calefactores en la parte superior y el piso.

- lluminacion interior con encendido desde el panel de control.

- La camara iluminada y la puerta balanceada son detalles especificamente disefiados para facilitar el trabajo del pizzero en el
control de la coccion y el manejo del producto.

- Calentamiento por baterias de resistencias blindadas en acero inoxidable, controlado por una tarjeta electronica que distribuye la
potencia térmica en el techo y en el suelo por separado. Esta forma inteligente de controlar la temperatura evita un derroche
innecesario de energia y permite obtener la distribucion de temperatura ideal segun las diferentes condiciones de trabajo y carga.

- El'horno se puede colocar sobre un soporte o sobre una cdmara de levadura.

Caracteristicas constructivas

- Estructura completamente realizada en acero inoxidable AlSI 430 pulido para garantizar robustez e higiene.

- Puerta de apertura equilibrada con cristal templado y tiradores en material plastico atérmico.

- Camara de coccién con soporte para 3 bandejas y guias correspondientes para contener sartenes de 60x40 cm.
- Camara de coccion con hielo en chapa de acero aluminizado y fondo en material ceramico refractario.

Accesorios en opcién
- Soporte; camara de levadura.

Datos técnicos

Voltaje 400V 3N~/ 50Hz Peso neto 150 kg
Peso bruto 160 kg Potencia electrica 8 kW
Dimenesiones 85x95x70 cm Embalaje 110x90x86 cm
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