
HORNO GAS PARA PIZZA UNA CÁMARA
PARA 4 PIZZAS DIAMETRO 28 CM

Horno de pizza estático. Estructura fabricada en acero
inoxidable AISI430 pulido. Cámara de cocción en chapa
aluminizada con tapa en material cerámico refractario.
Calentamiento por quemadores de acero inoxidable con
válvula de seguridad, encendido por ionización. Cámara
única para 4 pizzas Ø 28 cm. Apilable hasta un máximo
de tres unidades (indique la necesidad de superposición
al realizar el pedido).

Alimentación Gas

Características funcionales

· Horno estático profesional para cocinar pizza.
· Cámara de cocción para 4 pizzas de 28 cm de diámetro.
· Apilable hasta un máximo de tres unidades. En caso de necesidad de superposición, informe la solicitud al mismo tiempo que el

pedido, ya que las habitaciones se completarán adecuadamente para esta necesidad de instalación.
· Temperatura de trabajo: 0 / + 450°C.
· Iluminación interior con encendido desde el panel de control.
· La cámara iluminada y la puerta balanceada son detalles específicamente diseñados para facilitar el trabajo del pizzero en el

control de la cocción y el manejo del producto.
· Calentamiento por quemadores de acero inoxidable colocados debajo de la encimera, alimentado por válvulas de seguridad con

encendido por ionización. Óptima circulación del calor obtenido por el particular diseño de la cámara de cocción que, junto con la
salida de aire en la parte trasera de la cámara, facilita la distribución de la temperatura en todo el volumen de la cámara de
cocción.

· El horno se puede colocar sobre un soporte o sobre una cámara de levadura.

Características constructivas

· Estructura completamente realizada en acero inoxidable AISI 430 pulido para garantizar robustez e higiene.
· Puerta de apertura equilibrada con cristal templado y tiradores en material plástico atérmico.
· Cámara de cocción con soporte para 3 bandejas y guías correspondientes para contener sartenes de 60x40 cm.
· Cámara de cocción con hielo en chapa de acero aluminizado y fondo en material cerámico refractario.

Accesorios en opción
· Soporte; cámara de levadura.

Datos técnicos

Voltaje 230V 1N~ / 50Hz Peso neto 140 kg

Peso bruto 150 kg Potencia electrica 0,03 kW

Potencia gas 14 kW Dimenesiones 96x93,5x52 cm

Embalaje 100x100x65 cm
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