
ACCESORIO PARA AHUMAR

Accesorio para ahumar dentro de la cámara de cocción
de hornos combinados con capacidades 1/1, 2/1 o 2/3
GN. Cajón de acero inoxidable AISI 304 con dos cestos
interiores para virutas de madera y aromas. Doble
resistencia para ahumados fuertes o suaves, en caliente
o en frío. Tres niveles de ahumado: estándar, suave y
fuerte. Tubo de conexión ahumador-horno incluido en el
equipo, con mando ergonómico para la conexión al tubo
de introducción de aire en el horno, fácil de desmontar y
lavar. Compatible con COMBISTAR FX, COMBISTAR
BX, COMBIFIT (con accesorio KFMSXCF).

Características funcionales

· Tres niveles de ahumado: estándar, suave y fuerte.
· Ahumado estándar para conseguir un sabor equilibrado en procesos largos como cocciones a baja temperatura, con aceite o

pescado; suave para lograr un sabor muy delicado, ideal para requesón o pequeñas cantidades; fuerte para obtener un gusto
intenso en poco tiempo con sales o pescado crudo.

· Piloto siempre encendido durante el funcionamiento de los programas.
· Funcionamiento con virutas de madera de 3 a 12 mm. Virutas de haya y/o encina disponibles como accesorios.
· El accesorio permite un ahumado fácil y limpio, tanto en caliente como en frío.
· Apagado automático.
· El accesorio se puede utilizar en varios procesos de ahumado consecutivos sin necesidad de lavado entre uno y otro proceso.

Características constructivas

· Estructura de AISI 304.
· Encendido eléctrica y mandos integrados.
· Se debe colocar fuera de la cámara de cocción (no ocupa espacio dentro de la cámara de cocción). El accesorio ahumador se

puede dejar encima del horno incluso cuando no se utilice.
· Cajón con doble cesto para virutas con carga separada, con la posibilidad de diferenciar cantidades y tipos de aromatización de

las virutas.
· Cajón con doble pared frontal para evitar altas temperaturas en contacto con el operador y manilla ergonómica y antiquemaduras.
· Bloqueo del cajón mecánico durante el ahumado para evitar todo peligro de incendio a causa de las virutas.
· Tubo de conexión ahumador-horno incluido en el equipo, con mando ergonómico para la conexión al tubo de introducción de aire

en el horno, fácil de desmontar y lavar.
· Dos posiciones de seguridad para el tubo de conexión ahumador-horno: 1) en funcionamiento con bloqueo del cajón; 2) apagado

con tubo desconectado del horno.
· Resistencias acorazadas de Incoloy 800.
· Componentes de fácil acceso para las operaciones de mantenimiento.
· Protección agua IPX4.

Equipamiento de serie
· Toma eléctrica Schuko.
· Cable de alimentación suministrado.

Datos técnicos

Voltaje 230V 1N~ / 50 ÷ 60Hz Potencia electrica 2,35 kW

Dimenesiones 27x37,2x16 cm

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Angelo Po Grandi Cucine S.p.A. con socio unico - 41012 Carpi (MO) Italy - Strada Statale Romana Sud, 90
web: www.angelopo.com - email: angelopo@angelopo.it 25/06/2018

A
ccesorios

A
C

C
E

S
O

R
IO

 P
A

R
A

 A
H

U
M

A
R

SMOK

http://www.tcpdf.org

