G 2 ANGELOPO

Plan de travail en acier inox 18-10, épaisseur@@in,
profondeur 1100 mm, profilé sur deux c6tés. 180 diespace
d'appui sur chaque co6té d'utilisation. Structurepartante
avec plan, cbtés et panneau arriére en acier i@ek01Plan
de travail, c6tés, panneau arriere, facade et lzande
commandes satinés, finition Scotchbrite. Juxtajwoshord a
bord des éléments avec fixation entre eux. 2 piigsih
d'implantation au choix: sur pieds (optional) ou socle inox
avec plinthes inox ou maconnée. Degré de protetfXs.
Certification CE pour tous les produits a gaz. ileation
CSQA pour la conception hygiénique.
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« Plaque de cuisson (¥ lisse et % nervurée) en spémial Fe510D Iégérement encastrée dans le péarghe, avec
traitement au chrome dur, poli Ra 0,1.

« Evacuation des graisses de cuisson par deux tamitiomnés sur les deux faces de la plaque, réigseilans le bac a
I'interieur du placard au-dessous. Possibilitéa®ecter I'appareil au réseau (si un filtre réssdyrévu).

« Deux zones de chauffes indépendantes de 7 kW chacun

e Surface utile cuisson 32,6 dm2

e Puissance spécifique 430 watts/dm2

» Chauffe obtenue par deux batteries de brileurpemtantes avec 3 rampes de flammes, en acierpossance 7 kW.

« Distribution contrdlée de la puissance pour gardatiempérature de travail introduite par la fametmodulante de la
soupape de contrble et par les capteurs appliquetement sur la plaque.

< Uniformité élevée de température consentie pdoi@eurs avec trois rampes a flammes pour chaquneplartie de
plague.

e Acces frontal de chaque composant.

e Manettes de commande en matériel athermique avebdgs sérigraphiés.

* Mitre de dégagement des gaz brilés en acier ingk01&tanche au liquide, coiffée d'une grille detection en fonte
émaillée.

« Placard traversant en acier AlSI304 épaisseur 18&t@é sur deux cbdtées, largement rayonné swnie, favec portillons
composés de portes et de contre-portes emboutiéesiar inox AlSI304 épaisseur 10/10, isoléeséétieur avec matériel
de structure insonorisant; charniéres extérie@apacité plats GN 2/1.

e Le produit est conforme au reglement CE 1935/2@@uéécret du 21/03/1973 (Materiaux et Objetsidésta venir au
Contact des denrées Alimentaires).

e Puissance chauffante 7 + 7 kW.

* Nr. 2 batteries de brlleurs avec trois rampesrarfla en acier inox.

< Allumage électronique par trein d'étincelles.

e Thermostat de@°C a 280°C pour la température de travail et thermostat a réarmement manuel.




