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BAC DU CHEF SUR PLACARD

Elément neutre avec structure autoportante en acier inox
AISI 304, dessus épaisseur 20/10 mm. Cuve en acier
inoxydable AISI 304, soudée sur le dessu, avec de
grands rayons, fente de débordement. Dimensions du
bassin (L x P x H) cm: 29 x 40 x 20. Inclus: siphon. A
compléter avec le groupe distributeur d'eau.

Epaisseur dessus 2 mm Installation produit avec soubassement
Quantité cuve 1

Caractéristiques fonctionnelles
Elément neutre avec cuve.

- Cuve en acier inoxydable AISI 304, soudée sur le dessu, avec de grands rayons, fente de débordement. Dimensions du bassin (L
x P x H) cm: 29 x 40 x 20.

- Appareil pré-équipé pour installation sur pieds; a travers accessoires sur demandes en solution semi-suspendue.

Caractéristiques de fabrication

Plan de travail en acier inox AISI 304, épaisseur 20/10 avec finition Scotch Brite.
Bandeau de commandes en acier inox AISI 304, épaisseur 12/10 mm, avec finition Scotch Brite. Panneaux latéraux en acier inox
AISI 304, arriere en acier inox.

- Juxtaposition bord a bord des éléments tres rigide et précise qui garantit une qualité maximum et hygiéne.
Dosseret arriére rayonné sur le plan h =4 cm.
Porte battante, ouverture vers droit, avec panneau sandiwch, réalisée en acier inox AlSI 304, poignée obtenue directement par
emboutissage de la téle, complétement nettoyable.

- Composants fonctionnels accessibles par le soubassement frontal ou le bandeau de commandes.
Pieds d'appui au sol en acier inox AlSI 304 réglables, equippés de semelle inrayable en plastique isolante. Les pieds sont fournis
a une hauteur fixe de 15 cm. Extension de pied 5 cm (hauteur minimum / hauteur maximum: 87,5/ 92,5 cm).

Dotations de sécurité et certifications
Homologation a la norme européenne EN 1672-2 Conception Hygiénique.
Le produit est conforme au réglement CE 1935/2004 et au Décret du 21/03/1973 (Materiaux et Objets destinés a venir au Contact
des denrées Alimentaires).

Equipement de série
- Siphon pour cuve.

Accessoires en option
- Groupe mélangeur eau chaude / froide avec commande manuelle ou coudée.
Roulettes.

Données techniques

Dimensions 40x72x90 cm Emballage 46x82x130 cm
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