
SALAMANDRE GAZ

Salamandre réalisée avec structure et bac de collecte
amovible en acier inoxydable AISI 304. Chauffe de la
source de chaleur par brûleur à gaz avec veilleuse,
robinet à gaz à valve, veilleuse et thermocouple. Source
de chauffe réglable en hauteur, grille porte-aliments en
acier chromé, dimensions 57x34 cm.

Caractéristiques fonctionnelles

· Équipement adapté aux opérations de finition, de gratinage et de cuisson des aliments à l'aide d'une source de chaleur, réglable
en intensité, placée sur la partie supérieure.

· La source de chaleur est réglable en hauteur et n'entre pas en contact direct avec les graisses fondues lors de la cuisson :
chauffage lent, cuisson rapide, gratinage, passages de finition courts peuvent être effectués sans aucune limitation.

· Nettoyage facilité par la paroi verticale sans fissures et par la structure en acier inoxydable AISI 304.
· Facilité d'utilisation grâce à la variation verticale de la partie chauffante, obtenue avec un équilibrage précis du contrepoids arrière.
· Facile à utiliser grâce à la grande support de la grille de cuisson.
· Polyvalence d'utilisation grâce à la construction ouverte sur trois côtés, utile pour les grands plateaux ou assiettes.
· Chauffe obtenue au moyen d'un brûleur à gaz chauffant le générateur de rayonnement en matériau réfractaire et alumine. Brûleur

commandé par une vanne avec une veilleuse et un thermocouple.

Caractéristiques de fabrication

· Structure interne et externe en acier inoxydable AISI 304.
· Grille porte-aliments en acier chromé.
· Source de chauffage en matériau réfractaire et alumine ; variable en hauteur au moyen d'une poignée athermique.
· Glissement de la source de chaleur par des roulements sur des colonnes. Variation de hauteur : minimum 5 cm ; maximum 23cm.
· Dimensions et surface d'appui : 57x34 cm - dm² 19,38.
· Bac de récupération de sauce positionné sous la grille de support amovible, en acier inoxydable AISI 304.
· L'appareil peut être placé sur surface ou montage mural.
· Pieds d'appui avec semelle en caoutchouc.

Dotations de sécurité et certifications
· Robinets de gaz à valve, veilleuse et thermocouple.

Accessoires en option
· Kit d'installation murale.

Données techniques

Poids net 62 kg Poids brut 67 kg

Puissance gaz 5,25 kW Dimensions 64x50x47 cm

Emballage 70x60x62 cm
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