
FOUR À PIZZA ÉLECTRIQUE 1
COMPARTIMENT CAPACITÉ 4 PIZZAS
DIAMÈTRE 28 CM

Four à pizza statique. Structure en acier inoxydable
AISI430 poli. Chambre de cuisson en tôle aluminisée
avec dessus en matériau céramique réfractaire. Chauffe
par batteries de résistances blindées en acier inoxydable
contrôlées par une carte électronique. Chambre simple
pour 4 pizzas Ø 28 cm.

Alimentation électricité

Caractéristiques fonctionnelles

· Four statique professionnel pour la cuisson des pizzas.
· Chambre de cuisson pour 4 pizzas de 28 cm de diamètre.
· Température de fonctionnement : 0 / +450°C.
· Carte de commande pour le contrôle et l'affichage de la température de fonctionnement ; contrôle indépendant de la température

entre les éléments chauffants du dessus et du sol.
· Éclairage intérieur avec allumage depuis le panneau de commande.
· La chambre éclairée et la porte équilibrée sont des détails spécialement conçus pour faciliter le travail du pizzaiolo dans le

contrôle de la cuisson et la manipulation du produit.
· Chauff par batteries de résistances blindées en acier inoxydable, contrôlées par une carte électronique qui distribue la puissance

thermique au plafond et au sol séparément. Cette manière intelligente de contrôler la température évite un gaspillage inutile
d'énergie et permet d'obtenir la répartition idéale de la température en fonction des différentes conditions de travail et de charge.

· Le four peut être positionné sur un châssis support ou sur une chambre de levage.

Caractéristiques de fabrication

· Structure entièrement en acier inoxydable AISI 430 poli pour garantir robustesse et hygiène.
· Porte à ouverture équilibrée avec verre trempé et poignées en matière plastique athermique.
· Chambre de cuisson avec 3 supports de plateaux et guides correspondants pour contenir des casseroles de 60x40 cm.
· Chambre de cuisson avec dessus en tôle d'acier aluminisé et fond en matériau céramique réfractaire.

Accessoires en option
· Châssis de soutien ; chambre de levage.

Données techniques

Branchement électrique 400V 3N~ / 50Hz Poids net 100 kg

Poids brut 110 kg Puissance électrique 4 kW

Dimensions 85x95x46 cm Emballage 110x90x65 cm
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