
FOUR À PIZZA GAZ 1 COMPARTIMENT
CAPACITÉ 6 PIZZAS DIAMÈTRE 28 CM

Four à pizza statique. Structure en acier inoxydable
AISI430 poli. Chambre de cuisson en tôle aluminisée
avec dessus en matériau céramique réfractaire. Chauffe
par brûleurs sous plan inox avec soupape de sécurité,
allumage par ionisation. Chambre simple pour 6 pizzas
Ø 28 cm.

Alimentation Gaz

Caractéristiques fonctionnelles

· Four statique professionnel pour la cuisson des pizzas.
· Chambre de cuisson pour 6 pizzas de 28 cm de diamètre.
· Empilable jusqu'à un maximum de trois unités. En cas de besoin de chevauchement, signaler la demande en même temps que la

commande car les pièces seront complétées adéquatement pour ce besoin d'installation.
· Température de fonctionnement : 0 / +450°C.
· Éclairage intérieur avec allumage depuis le panneau de commande.
· La chambre éclairée et la porte équilibrée sont des détails spécialement conçus pour faciliter le travail du pizzaiolo dans le

contrôle de la cuisson et la manipulation du produit.
· Chauffage par brûleurs inox placés sous le plateau, alimentés par des soupapes de sécurité à allumage par ionisation. Circulation

optimale de la chaleur obtenue grâce à la conception particulière de la chambre de cuisson qui, associée à la sortie d'air à l'arrière
de la chambre, facilite la répartition de la température sur tout le volume de la chambre de cuisson.

· Le four peut être positionné sur un châssis support ou sur une chambre de levage.

Caractéristiques de fabrication

· Structure entièrement en acier inoxydable AISI 430 poli pour garantir robustesse et hygiène.
· Porte à ouverture équilibrée avec verre trempé et poignées en matière plastique athermique.
· Chambre de cuisson avec 3 supports de plateaux et guides correspondants pour contenir des casseroles de 60x40 cm.
· Chambre de cuisson avec dessus en tôle d'acier aluminisé et fond en matériau céramique réfractaire.

Accessoires en option
· Châssis de soutien ; chambre de levage.

Données techniques

Branchement électrique 230V 1N~ / 50Hz Poids net 150 kg

Poids brut 160 kg Puissance électrique 0,03 kW

Puissance gaz 19 kW Dimensions 96x123,5x52 cm

Emballage 130x100x65 cm
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