
Larghezza Cm 80 Potenza Gas kW     18 - kcal/h 15.480 - BTU 61,416 
Profondità Cm 110 Potenza Elettrica kW 0, 
Altezza Cm 72    
Peso netto Kg  110 Allacciamento standard V-Hz 230V 1N~ / 50 ÷ 60Hz 

08WGRGV 
GRIGLIA CERAMICA GAS SU VANO NEUTRO 

  
 

 
 

 
CARATTERISTICHE di GAMMA 
 

• Piano di lavoro in acciaio inox 18-10 spessore 20/10 di 
mm, a profondità 1100 mm sagomato su due fronti. 
Disponibilità di 180 mm di appoggio per ogni lato utente. 
Struttura auto-portante con piano, fianchi e retro in 
acciaio inox 18-10. Piano di lavoro, fianchi, retro, facciate 
e cruscotti satinati a finitura scotchbrite. Accostamento tra 
piani "testa a testa" e fissaggio vincolante degli stessi tra 
loro. Possibilità di scelta tra 2 diverse configurazioni: 
appoggio a pavimento su piedi o su telaio plurimodulo 
con zoccolatura inox o muratura. Grado di protezione 
IPX5 su tutti i prodotti della gamma. Approvazione di 
tutti i prodotti a gas CE. Certificazione CSQA per disegno 
igienico. 

 
 
 
 
 

 

CARATTERISTICHE FUNZIONALI 
 

     

  
 
 

• Idoneità alla cottura di carne, pesce, verdure con particolare risultato gastronomico dovuto alla somma degli effetti della 
cottura per contatto e per irraggiamento. 
Riscaldamento della griglia di appoggio alimenti ottenuto tramite l'irraggiamento di piastrelle in ceramica poste su una 
griglia riscaldate da bruciatori a gas; piastrelle in ceramica refrattaria con speciale sagomatura tronco-conica per ridurre 
l'incendio dei grassi disciolti durante la cottura. 
Bruciatori a gas a più rami di fiamma in acciaio inox, comandati da rubinetto valvolato con spia pilota e termocoppia.  
Zona fiamma protetta contro la caduta dei grassi di cottura; smontabili facilmente senza ausilio di attrezzi. 
Griglia di supporto piastrelle realizzata in acciaio inox AISI316. Griglia di cottura realizzata in ghisa G15 smaltata con 
trattamento tipo vetrificato raaf nero per alimenti; inclinata verso la parte anteriore per il convogliamento dei grassi di 
cottura. 

• Bacinella per la raccolta sughi in acciaio inox Aisi 304 estraibile, nella parte inferiore del cruscotto. 
• Bandelle paraspruzzi in acciaio inox e spatola per la pulizia. 
• Superficie utile alla cottura 42 dm². 
• Potenza specifica W/dm² 429. 
• Riscaldamento ottenuto da due distinte batterie di bruciatori, ognuna riscaldante una mezza griglia, indipendenti tra loro. 
• Uniformità di cottura della temperatura sulla griglia in ghisa. 
• Visibilità frontale delle fiamme. 
• Manopole in materiale atermico con serigrafia sul bordo delle temperature di lavoro su un fronte di lavoro. 
• Vano passante in AISI 304 sp.10/10 chiuso su 2 lati, con raggiatura igienica sul fondo dotato di portine con porte e 

controporte stampate in AISI 304 sp.10/10, pannellate internamente con materiale strutturale fonoassorbente e dotate di 
incernieramento esterno. È utile a contenitori 2/1 GN. Attrezzabile con telaio portateglie. 

 
 

 
 

 

CARATTERISTICHE TECNICHE 
 

• Potenza variabile minimo/massimo: 4,5 / 9 kw. Potenza riscaldante:  9 + 9 kw. 
• n.2 batterie di bruciatori a 3 rami di fiamma cadauno in acciaio inox. 
• Accensione elettronica a treno di scintille. 

 

 

 


