Piano di lavoro in acciaio inox 18-10 spessore 20/10 di
mm, a profondita 1100 mm sagomato su due fronti.
Disponibilitadi 180 mm di appoggio per ogni lato utente.
Struttura auto-portante con piano, fianchi eretroin

acciaio inox 18-10. Piano di lavoro, fianchi, retro, facciate
e cruscotti satinati afinitura scotchbrite. Accostamento tra
piani "testaatesta" efissaggio vincolante degli stessi tra
loro. Possibilita di sceltatra 2 diverse configurazioni:
appoggio apavimento su piedi o su telaio plurimodulo
con zoccolaturainox o muratura. Grado di protezione
IPX5 su tutti i prodotti dellagamma. Certificazione
CSQA per disegno igienico.
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Piano di cottura con 4 zone riscaldanti, con controllo suddiviso sui duelati utente.

Ogni zona radiante & termostatata sino a un massimo di 400° C (accuratezza pari £1 °)

Le elevate prestazioni in rapporto alle potenze impiegate sono garantite da innovativa tecnol ogia Contact (resistenze saldo-
brasate)

| consumi sono ottimizzati grazie al controllo digitale

Possibilitadi impostare temperature differenziate sul piano di lavoro e quindi utilizzarlo per cotture espresse o alenta
cotture.

Lascheda elettronica per il controllo di ogni singola zona é dotatadi sistemaK -Tronic per il depotenziamento (posizione
1= 700 W, posizione 2= 1350 W, posizione 3= 4000 W ). La scheda el ettronica per la partizione di potenza permette di
utilizzare I'apparecchiatura a potenze differenziate preservandone i consumi energetici.

Lasuperficie utiledi cotturaé di 42 dmq e grazie all'elevata potenza nominale di 16 kW otteniamo una potenza specifica di
380 W/dmag.

Lapiastradi cottura e realizzatain acciaio 16MO5 con finitura satinata che garantisce un elevato rendimento rispetto alle
potenze impiegate.

Il piano di lavoro é realizzato con un invaso stampato a disegno igienico (norm. EN1672-2)

Vano passantein AlSI 304 sp.10/10 chiuso su 2 lati, con raggiaturaigienica sul fondo dotato di portine con porte e
controporte stampate in AlSI 304 sp.10/10, pannellate internamente con material e struttural e fonoassorbente e dotate di
incernieramento esterno. E utile a contenitori 2/1 GN. Attrezzabile con telaio portateglie.

Ogni zona di cottura dispone di proprio termostato di sicurezza aripristino automatico.
Accesso atutti i componenti funzionali dal cruscotto frontale, facilmente smontabile.
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