Piano di lavoro in acciaio inox 18-10 spessore 20/10 di
mm, a profondita 1100 mm sagomato su due fronti.
Disponibilitadi 180 mm di appoggio per ogni lato utente.
Struttura auto-portante con piano, fianchi eretroin

acciaio inox 18-10. Piano di lavoro, fianchi, retro, facciate
e cruscotti satinati a finitura scotchbrite. Accostamento tra
piani "testaatesta’ e fissaggio vincolante degli stessi tra
loro. Possibilitadi sceltatra 2 diverse configurazioni:
appoggio a pavimento su piedi o su telaio plurimodulo
con zoccolaturainox o muratura. Grado di protezione
IPX5 sututti i prodotti dellagamma. Approvazione di

tutti i prodotti agas CE. Certificazione CSQA per disegno
igienico.

: E c EGA

Piastra di cotturarealizzatain acciaio 16MO5, particolarmente idoneo per le alte temperature, di elevato spessore di piastra
(mm.15) agaranziadi durata ed indeformabilita; finitura superficiale della piastra con satinatura RA = 2 micron.

Piastra di cotturaincassata afilo sul piano per favorire una migliore movimentazione dei tegami.

Riscaldamento con bruciatore circolare in ghisaafiamme verticali, accessibilita a

bruciatore ed alla spia pilota della piastra semplicemente rimuovendo il disco sullapiastradi cottura.

Zone isotermiche differenziate sulla piastra, degradanti dal centro a500°C verso i bordi.

Superficie utile di cottura50,11 dmg.

Cameradel forno realizzatain acciaio inox AlSI1430; la chiusura della porta del forno avviene in battuta con lo stampo
della controporta (evitando la fuoriuscita del calore e preservando |'utilizzo della componentistica nel tempo).
Coibentazione assicurata darivestimento in lana di vetro. Telaio interno in acciaio inox per il posizionamento atre divers
livelli delle teglie; smontabile per agevolare le operazioni di pulizia. In dotazione 1 grigliacromata2/1GN. Manigliain
materiale atermico. Luce utile (LxPxH): 57,2x94,6x41,1 cm.

Camino scarico fumi,posizionato lateralmente, in acciaio inox 18-10, atenutadi liquidi, con mascherinain ghisa cromata.
Manopolein materiale atermico con serigrafia funzionale sul bordo.

Potenza riscal dante pos. max .12 kw. Potenzariscaldante pos. min. 5 kw. Controllo temperatura con rubinetto valvolato.
Cameradi combustione coibentata al di sotto dellapiastradi cottura, con pannelli isolanti interposti trale lamiere.
Lapiastradi cottura appoggia su di un cordone di fibraintrecciatadi ceramicaper evitare latrasmissione direttadi calore a
piano della cucina.

Rubinetti gas del tipo valvolato con termocoppia e spia pilota. Accensione elettronicaatreno di scintille. Accessibilitaa
tutti i componenti funzionali dal cruscotto comandi a dal disco sulla piastra.

Le dueresistenze del forno sono realizzate in acciaio inox AlSI321 per un totale di 6,5 kw. Cruscotto comandi con
termostato per laregolazione dellatemperaturadi cottura da 50°C a 300°C e commutatore a piu posizioni per I'inserimento
degli elementi riscaldanti in modo differenziato: resistenzeinferiori e superiori, solo resistenzeinferiori, solo resistenze
superiori.




