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FORNO DA PIZZA ELETTRICO BICAMERA
DA 4x2 PIZZE DIAMETRO 28 CM .

Forno statico per pizza. Struttura realizzata in acciaio =4
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Alimentazione Elettricita

Caratteristiche funzionali

Forno statico professionale per la cottura della pizza.

- 2 camere di cottura per 4 pizze diametro 28 cm ciascuna.

- Temperatura di lavoro: 0/+450°C.

- Scheda di comando per il controllo e la visualizzazione della temperatura di lavoro; controllo temperatura indipendente tra
resistenze su cielo e platea.
llluminazione interna con accensione dal pannello di controllo.
La camera illuminata e la porta bilanciata sono particolari studiati appositamente per agevolare il lavoro del pizzaiolo nel
controllare la cottura e nel movimentare il prodotto.
Riscaldamento tramite batterie di resistenze corazzate in acciaio inox, comandate da una scheda elettronica che distribuisce la
potenza termica sul cielo e sulla platea in modo separato. Questo intelligente modo di controllare la temperatura evita inutili
sprechi di energia e permette di ottenere la distribuzione ideale di temperatura in funzione delle diverse condizioni di lavoro e di
carico.
Il forno puo essere posizionato su telaio di sostegno o su camera di lievitazione.

Caratteristiche costruttive

- Struttura completamente realizzata in acciaio inossidabile AISI 430 lucido a garanzia di robustezza e igiene.
- Sportello di apertura bilanciato con vetro temperato e maniglie in materiale plastico atermico.

- Camera di cottura con 3 piani porta teglie e relative guide per il contenimento di bacinelle 60x40 cm.

- Camera di cottura con cielo in lamiera di acciaio alluminata e platea in materiale ceramico refrattario.

Optional

- Telaio di sostegno; camera di lievitazione.

Dati tecnici
Voltaggio 400V 3N~/ 50Hz Peso netto 150 kg
Peso lordo 160 kg Potenza elettrica 8 kW
Dimensioni 85x95x70 cm Imballo 110x90x86 cm
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